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Uzywanie zgodne
Z przeznaczeniem

Nalezy doktadnie przeczytac niniejszg
instrukcje. Instrukcje obstugi i montazu oraz
metryczke urzgdzenia nalezy zachowac do
pozniejszego wgladu lub dla kolejnego
uzytkownika.

Po rozpakowaniu nalezy sprawdzic¢ stan
urzadzenia. Nie podtgczad, jesli urzadzenie
zostato uszkodzone podczas transportu.

Urzadzenie bez wtyczki moze podtaczy¢
wytacznie specjalista z odpowiednimi
uprawnieniami elektrycznymi. Gwarancja nie
obejmuje szkdd wynikajgcych z niewtasciwego
podtgczenia.

Urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do
uzytku w gospodarstwie domowym |
podobnych otoczeniach. Urzgdzenia nalezy
uzywac wytgcznie do przygotowywania potraw
i napojow. Proces przygotowywania potraw i
napojow nalezy nadzorowac. Krotki proces
przygotowywania potraw i napojow nalezy
nadzorowac ciggle. Urzgdzenia uzywac
wytacznie w zamknietych pomieszczeniach.

To urzadzenie jest przeznaczone do uzytku na
wysokosci do 2000 metrow nad poziomem
morza.

Nie uzywac¢ pokryw do ptyt grzejnych. Moga
one prowadzi¢ do wypadkdw, np. w wyniku
przegrzania, zaptonu lub rozpryskiwania sie
materiatow.

Nie uzywac¢ nieodpowiednich systemow
zabezpieczajgcych ani barierek dla dzieci.
Mogg one prowadzi¢ do wypadkow

Urzgdzenie mogg obstugiwac dzieci w wieku
powyzej 8 lat oraz osoby z ograniczonymi
zdolnosciami fizycznymi, sensorycznymi lub
umystowymi, a takze osoby nie posiadajgce
wystarczajgcego doswiadczenia lub wiedzy,
jesli pozostajg pod nadzorem osoby
odpowiedzialnej za ich bezpieczeristwo lub
zostaty pouczone, jak wtasciwie obstugiwac
urzgdzenie i sg sSwiadome zwigzanych z tym
zagrozen.

Dzieci nie mogg bawic sie urzgdzeniem.
Czyszczenie i czynnosci konserwacyjne nie
moga by¢ wykonywane przez dzieci, chyba ze
majg one ukoniczone 8 lat i sg nadzorowane
przez osobe dorosta.

Uzywanie zgodne z przeznaczeniem pl

Dzieciom ponizej 8 roku zycia nie nalezy
pozwala¢ na zblizanie sie do urzgdzenia ani
przewodu przytgczeniowego.

INWazne wskazowki
dotyczace bezpieczenstwa

/\ Ostrzezenie — Niebezpieczenstwo pozaru!
= Gorgcy olej lub ttuszcz moze szybko zapalic¢
sie. Nigdy nie pozostawia¢ rozgrzanego
ttuszczu lub oleju bez nadzoru. Nigdy nie
gasi¢ ognia wodg. Wytgczy¢ pole grzejne.

Ostroznie sttumic ogien uzywajac pokrywki,
koca gasniczego lub podobnego
przedmiotu.

= Pola grzejne sg bardzo gorgce. Nigdy nie
odktadac tatwopalnych przedmiotow na
ptyte grzejng. Nie uzywac ptyty grzejnej do
przechowywania jakichkolwiek
przedmiotow.

= Urzadzenie jest bardzo gorgce. Nie
przechowywac przedmiotow tatwopalnych
ani sprayow w szufladach znajdujgcych sie
bezposrednio pod ptytg grzejna.

= Ptyta grzejna wytgcza sie samoczynnie i nie
mozna jej uruchomic. Pdzniej moze wigczy¢
sie samoczynnie. Wytgczy¢ bezpiecznik w
skrzynce bezpiecznikowej. Wezwac serwis.

/\ Ostrzezenie — Niebezpieczenstwo

poparzenia!

= Pola grzejne i ich otoczenie, zwtaszcza
ewentualnie znajdujgca sie rama ptyty
grzejnej, bardzo sie nagrzewajg. Nie
dotykac¢ gorgcych powierzchni. Nie
pozwala¢ dzieciom zblizac sie do
urzadzenia.

= Pole grzejne grzeje, lecz wskaznik nie
dziata. Wytgczy¢ bezpiecznik w skrzynce
bezpiecznikowej. Wezwac serwis.

/\ Ostrzezenie — Niebezpieczenstwo

porazenia pradem!

= Nieprawidtowo przeprowadzone naprawy
stanowig powazne zagrozenie.Naprawy
moga by¢ wykonywane wytgcznie przez
wykwalifikowanych technikow serwisu.Jesli
urzgdzenie jest uszkodzone, nalezy
wyciggnac wtyczke z gniazda lub wytgczy¢
bezpiecznik w skrzynce bezpiecznikowe,;.
Wezwac serwis.

= Whnikajgca wilgo¢ moze spowodowac
porazenie prgdem. Nie uzywac¢ myjek
wysokocisnieniowych ani parowych.



pl Przyczyny uszkodzen

s Uszkodzone urzadzenie moze prowadzi¢ do
porazenia prgdem. Nigdy nie wigczac
uszkodzonego urzgdzenia. Wyciggnac
wtyczke z gniazda lub wytgczy¢ bezpiecznik
w skrzynce bezpiecznikowej. Wezwac
serwis.

s Pekniecia lub zarysowania ceramiki
szklanej mogg spowodowac porazenie
pradem. Wytgczy¢ bezpiecznik w skrzynce
bezpiecznikowej. Wezwac serwis.

/\ Ostrzezenie — Niebezpieczenstwo
obrazen!!

Jesli powierzchnia miedzy polem grzejnym a
spodem garnka jest mokra, garnki moga
nagle "podskoczyd". Pole grzejne i spod
garnka muszg by¢ zawsze suche.

Przyczyny uszkodzen

Uwaga!

m Szorstkie spody garnkow i patelni uszkadzajg
ceramike szklana.

m Nie wolno stawia¢ pustych garnkéw na wigczonym
polu grzejnym. Moze dojs¢ do uszkodzen.

= Nigdy nie wolno stawia¢ gorgcych patelni i garnkéw
na pulpicie obstugi, wskaznikach lub ramie
urzgdzenia. Moze dojs¢ do uszkodzen.

m Jesli na ptyte spadng twarde lub ostre przedmioty,
moga spowodowac uszkodzenia.

m Folia aluminiowa lub pojemniki z tworzyw sztucznych
topig sie na goracej ptycie. Folia ochronna do
kuchenek nie nadaje sie do ostony ptyty grzejnej.

Przeglad

W ponizszej tabeli opisane sg najczesciej wystepujgce
uszkodzenia:

Przyczyna Rozwiazanie problemu

Plamy Potrawy, ktore Natychmiast nalezy usunac
wykipiaty pozostatosci potraw za pomoca
skrobaczki do szkfa.

Nalezy uzywac wytacznie Srod-
kow czyszczacych przeznaczo-

Nieodpowiednie
srodki czysz-

czace nych do ceramiki szklane;.
Zarysowania Sol, cukieripia-  Nie wolno uzywac piyty grzejnej
sek jako powierzchni roboczej lub

miejsca do odstawiania.

Szorstkie spody  Sprawdzi¢ uzywane naczynia.
garnkdw i patelni
uszkadzaja cera-

mike szklang

Uszkodzenie  Przyczyna Rozwigzanie problemu

Przebarwienia ~ Nieodpowiednie  Nalezy uzywac wytacznie Srod-
Srodki czysz- k6w czyszczacych przeznaczo-
czace nych do ceramiki szklanej.
Scierajace sie  Garnkii patelnie unosic przy
garnki (np.zalu-  przesuwaniu.
minium)

Pekniecie Cukier, potrawy  Natychmiast nalezy usunag

zawierajace jego
duze ilosci

pozostatosci potraw za pomocg
skrobaczki do szkfa.

EJOchrona srodowiska

Rozdziat ten zawiera informacje na temat oszczedzania
energii i utylizacji urzadzenia.

Wskazoéwki dotyczace oszczedzania energii

m Zawsze uzywac pokrywek pasujgcych do garnkow.
Podczas gotowania bez pokrywki zuzycie energii jest
znacznie wyzsze. Szklana pokrywka umozliwia
zagladanie do garnka bez podnoszenia je;.

m  Nalezy uzywac garnkow i patelni z ptaskim spodem.
Wypaczony spod zwigksza zuzycie energii.

m Srednice garnkow i patelni nalezy dopasowac do
Srednicy pdl grzejnych. Stawianie na polu grzejnym
zbyt matych garnkdw powoduje straty energetyczne.
Nalezy pamietac¢, ze producenci naczyn czesto
podajg srednice gory garnka. Jest ona z reguty
wieksza niz $rednica spodu.

m Do matych ilosci potraw nalezy uzywa¢ matego
garnka. Duzy garnek wypetniony niewielkg
zawartoscig zuzywa duzo energii.

m Nalezy gotowac w niewielkiej ilosci wody. W ten
sposob oszczedza sie energie. Warzywa zachowujg
witaminy i zwigzki mineralne.

m  Garnek powinien zakrywa¢ mozliwie najwiekszg
powierzchnie pola grzejnego.

m W odpowiednim momencie nalezy przetgczy¢ z
powrotem na nizszy stopien mocy grzania.

m Nalezy wybra¢ odpowiedni stopiert mocy grzania do
dalszego gotowania. Ustawiajgc zbyt wysoki stopien
mocy grzania do dalszego gotowania marnuje sie
energie.

m Nalezy wykorzystac¢ ciepto resztkowe ptyty grzejnej.
W przypadku dtuzszych czasdw gotowania mozna
wytgczyé pole grzejne juz 5-10 minut przed
zakonczeniem czasu gotowania.



Utylizacja zgodna z przepisami o ochronie
srodowiska naturalnego

Opakowanie nalezy usunag¢ zgodnie z przepisami o
ochronie srodowiska.

S informacje na temat urzadzenia

Niniejsza instrukcja obowigzuje dla réznych ptyt
grzewczych. Wymiary pdl grzewczych mozna znalezé w
opisie typu. — Strona 2

Panel sterowania

B

Informacje na temat urzadzenia pl

To urzadzenie jest oznaczone zgodnie z
Dyrektywa Europejskg 2012/19/UE oraz
polskg Ustawg z dnia 11 wrzesnia 2015. ,0
zuzytym sprzecie elektrycznym i
elektronicznym” (Dz.U. z dn. 23.10.2015 poz.
11688) symbolem przekreslonego kontenera
na odpady. Takie oznakowanie informuje, ze
sprzet ten, po okresie jego uzytkowania nie
moze by¢ umieszczany tgcznie z innymi
odpadami pochodzacymi z gospodarstwa
domowego. Uzytkownik jest zobowigzany do
oddania go prowadzgcym zbieranie zuzytego
sprzetu elektrycznego i elektronicznego.
Prowadzacy zbieranie, w tym lokalne punkty
zbidrki, sklepy oraz gminne jednostka, tworzg
odpowiedni system umozliwiajgcy oddanie tego
sprzetu. Wtasciwe postepowanie ze zuzytym
sprzetem elektrycznym i elektronicznym
przyczynia sie do unikniecia szkodliwych dla
zdrowia ludzi i Srodowiska naturalnego
konsekwenciji, wynikajgcych z obecnosci
sktadnikow niebezpiecznych oraz
niewtasciwego sktadowania i przetwarzania
takiego sprzetu.
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9 Stopnie mocy grzania
HiR Ciepto resztkowe
5 Funkcja PowerBoost
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pl Obstuga urzadzenia

Powierzchnie
obstugowe

O) Wiacznik gtowny

<0 Zabezpieczenie przed dziecmi

§ Blokada ustawien

a0 Wyb6r pola grzewczego

0] Witaczanie duzej strefy smazenia
Ol Strefa ustawien

© Wiaczanie stref

® Timer

b Funkcja PowerBoost
Wskazowki
m Po dotknieciu symbolu wtgcza sie odpowiadajgca

mu funkcja.

m Powierzchnie obstugi powinny by¢ zawsze suche.
Wilgo¢ wptywa niekorzystnie na ich funkcjonowanie.

m Nie stawia¢ garnkow w poblizu wskaznikéw ani
czujnikéw. Uktad elektroniczny moze sie przegrzad.

Pola grzewcze

Pole grzewcze Wiaczanie i wytgczanie

(O Pole jednostrefowe

© Pole dwustrefowe Wybrac pole grzewcze, dotkng¢ sym-

bolu ©

Wiaczanie dodatkowego pola grzewczego: Swieci odpowiedni wskaz-
nik

Wiaczanie pola grzewczego: ostatnio ustawiona wartos¢ jest wybie-
rana automatycznie.

Wskazowki

m Ciemne miejsca w zarzgcym sie polu grzewczym
powstajg ze wzgleddw technicznych. Nie majg one
wptywu na dziatanie pola grzewczego.

m Pole grzewcze jest regulowane poprzez wtgczanie
sie i wytgczanie elementu grzewczego. Takze przy
najwyzszej mocy element grzewczy moze sie
witgczac i wytgczad.

m W przypadku pdl wielostrefowych, elementy
grzewcze obwoddw wewnetrznych oraz element
grzewczy obwodow dotgczanych mogg sie wigczad i
wytaczaé w roznym czasie.

Kombinacja stref grzewczych

(7™
e
\2/
Jedno- i dwustrefowe pola grzewcze mogg pracowac

niezaleznie od siebie bez mostka grzewczego albo w
potgczeniu z mostkiem grzewczym.

1 = pole grzewcze dwustrefowe
2 = pole grzewcze jednostrefowe
3 = potaczony element grzewczy

Kombinacja Wiaczanie dodatkowego Nadaje sie do

obwodu grzewczego
Mata strefa sma- ~ Wybrac pole grzewcze 1
zenia: dotknagé symbolu ©. Wia-
Polaczenie 1+3  czany jest 2-gi obwod

grzewczy.

Ponownie dotkng¢ symbolu

©. Wiaczana jest mata

strefa smazenia.

Swieci wskaznik ().

Duza strefa sma-  Wybrac pole grzewcze 1lub  Duza brytfanna

Mata brytfanna
Maty teppan yaki.

Zenia: 2 i dotknag symbolu ®. Duzy teppan yaki
Pofaczenie 1+ 3 Wiaczana jest duza strefa  Duza blacha do gril-
+2 smazenia. lowania

Swieci wskaznik @.
Whytaczanie: Ponownie dotkna¢ odpowiedniego symbolu.

Mata strefa smazenia (1+3) i jednostrefowe pole
grzewcze (2) mogg tez pracowac niezaleznie od siebie
na roznychstopniach mocy. W ten sposob tworzone sg
strefy o réznych temperaturach np. dla duzej brytfanny,
teppan yaki czy blachy do grillowania: mozna dzieki
temu podsmazac potrawe w matej strefie smazenia,
jednoczesnie utrzymujgc inng potrawe w zadanej
temperaturze na jednostrefowym polu grzewczym.

Wskazowka: Odpowiednie naczynie do gotowania
mozna otrzymadé w naszym serwisie lub sklepie.

Wskaznik ciepta resztkowego

Ptyta grzejna wyposazona jest w dwustopniowy
wskaznik ciepta resztkowego dla kazdego pola
grzejnego.

Jesli wskaznik wyswietla H, wéwczas pole grzejne jest
jeszcze gorgce. Mozna na nim utrzymac ciepto
niewielkiej potrawy lub roztopi¢ kuwerture. Gdy pole
grzejne ostygnie, na wskazniku pojawi sie k. Wskaznik
gasnie, gdy pole grzejne ostygnie w wystarczajacym
stopniu.

B Obstuga urzadzenia

Niniejszy rozdziat opisuje, w jaki sposob nastawia¢ pola
grzejne. Tabela zawiera stopnie mocy grzania i czas
gotowania réznych potraw.

Wiaczanie i wytaczanie ptyty grzejnej
Witaczenie i wytgczenie ptyty grzejnej odbywa sie za
pomocg wtgcznika gtéwnego.

Wiaczanie: dotkngé symbol (D. Rozbrzmiewa sygnat.

Swieci sie lampka kontrolna nad wigcznikiem gtéwnym
oraz wskazniki &i. Plyta grzejna jest gotowa do pracy.



Wytaczanie: dotyka¢ symbol D, az zgasnie lampka
kontrolna nad wtacznikiem gtownym oraz wskazniki.
Wszystkie pola grzejne sg wytgczone. Wskaznik ciepta
resztkowego swieci sie tak dtugo, az pola grzejne
ostygng w wystarczajgcym stopniu.

Wskazowki

m Plyta grzejna wytgcza sie automatycznie, jesl
wszystkie pola grzejne sg wytgczone przez ponad
20 sekund.

m Przez pierwsze 4 sekundy po wytgczeniu, ustawienia
przechowywane sg w pamieci. Jesli w tym czasie
ptyta grzejna zostanie ponownie wtgczona,
rozpoczyna ona prace z poprzednimi ustawieniami.

Nastawianie pola grzejnego

W strefie nastawiania nastawia sie zgdane stopnie mocy
grzania.

Stopient mocy grzania 1 = najnizsza moc

Stopien mocy grzania 9 = najwyzsza moc

Kazdy stopient mocy grzania posiada jeden stopien
posredni. Jest on oznaczony punktem.

Ustawianie stopnia mocy grzania

Ptyta grzewcza musi by¢ wigczona.

1. Dotkna¢ symbolu @8, aby wybraé pole grzewcze.
Na wskazniku stopnia mocy grzania $wieci &/, pod
wskaznikiem stopnia mocy grzania swieci _.

2. W strefie ustawien ustawié¢ zgdany stopien mocy
grzania.

(! o el
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Zmiana stopnia mocy grzania

Wybrac¢ pole grzewcze i ustawi¢ zgdany stopiert mocy
grzania w strefie ustawien.

Wytaczanie pola grzejnego

Wybraé pole grzejne za pomoca symbolu 8. W strefie
nastawiania wybrac¢ 0. Po ok. 10 sekundach pojawi sie
wskaznik ciepta resztkowego.

Wskazowka: Ostatnio nastawione pole grzejne
pozostaje aktywowane. Mozna je ustawi¢ bez
dokonywania nowego wyboru.

Tabela gotowania

W ponizszej tabeli zamieszczono kilka przyktadow.

Czasy gotowania i stopnie mocy grzania zalezg od
rodzaju, wagi i jakosci potraw. Dlatego mozliwe sg
odchylenia.

Do podgotowania uzywac 9. stopnia mocy grzania.

Obstuga urzgdzenia pl

Geste potrawy od czasu do czasu zamieszac.

Zywno$é, kidra jest obsmazana lub podczas smazenia
wydziela duzo ptyndéw, najlepiej podsmazac w kilku
matych porcjach.

Wskazdéwki dotyczgce energooszczednego gotowania

mozna znalezé w rozdziale Ochrona
Srodowiska.— Strona 4

Stopiert mocy Dalsze gotowa-
grzania do dal- nie w minutach

szego gotowa-

hia
Roztapianie
Czekolada, kuwertura 1-1.
Masto, miod, zelatyna 1-2
Podgrzewanie i utrzymywanie
ciepta potraw
Potrawa jednogarnkowa (np. 1-2
Zupa z Soczewicy)
Mleko** 1-2.
Kietbaski podgrzewane w 3-4
wodzie**

Rozmrazanie i podgrzewanie

Szpinak mrozony 2-3. 10-20 min
Gulasz mrozony 2.-3. 20-30 min
Gotowanie na matym ogniu,

powolne dogotowywanie

Kluski, knedle 45" 20-30 min
Ryby 4-5* 10-15min
Biate sosy, np. sos beszamelowy  1-2 3-6 min
Sosy ubijane, np. sos bernaise, 34 8-12 min
sos holenderski

Gotowanie, gotowanie na pa-

rze, duszenie

Ryz (z dwiema miarkami wody) ~ 2-3 15-30 min
Ryz na mleku 1-2. 35-45 min
Ziemniaki w mundurkach 4-5 25-30 min
Gotowane ziemniaki 4-5 15-25 min
Potrawy maczne, makarony 6-7* 6-10 min
Potrawa jednogarnkowa, zupy ~ 3-4. 15-60 min
Warzywa 2.-3. 10-20 min
Warzywa, mrozone 34, 10-20 min
Gotowanie w szybkowarze 4-5

Duszenie

Zrazy zawijane 4-5 50-60 min
Pieczen duszona 4-5 60-100 min
Gulasz 2-3. 50-60 min

*

Dalsze gotowanie bez po-
Krywki

** Bez pokrywki
“** Czesto obracac




pl Funkcja PowerBoost

Stopier mocy Dalsze gotowa- Fun kC] a PowerBoost

grzania do dal- nie w minutach

szego gotowa-
nia Za pomocg funkcji Powerboost mozna wiekszg ilosé

wody podgrzac jeszcze szybciej niz 9. stopniem mocy

Pieczenie z matg iloscig oleju** grzania.

Sznycel, naturalny lub paniero-  6-7 6-10 min Funkcja Powerboost jest dostepna tylko w tych polach

wany grzewczych, ktdre sg oznaczone symbolem boost.

Sznycel, mrozony 6-7 8-12 min W przypadku dwustrefowych pol grzewczych trzeba w

Kotlet, naturalny lub paniero- 6.7 8-12 min celu pracy z funkcjg Powerboost wigczy¢ dodatkowo

wany*** drugi obwdd grzewczy.

Stek (3 cm grubosci) 7-8 8-12 min . B

Hamburgery, kotlety mielone (3~ 4.-5. 30-40 min quczanle funkcji PowerBoost

om grubosc) 1. Wybrac¢ pole grzewcze i ustawié stopieri mocy

Piers kurczaka (2 cm grubo- 56 10-20 min grzania 9.

sci) 2. Dotkngé symbolu b. Swieci wskaznik &.

Pier$ kurczaka, mrozona*** 56 10-30 min Funkcja PowerBoost jest wiaczona.

Ryba i filet rybny, naturalne 56 8-20 min

Ryba i filet rybny, panierowane 67 8-20 min Wytaczanie funkcji Powerboost

Ryba i filet rybny, panierowane i~ 6-7 8-12min 1. Wybra¢ pole grzewcze.

mrozone, np. paluszki rybne 2. Ustawi¢ dowolny stopieri mocy dalszego gotowania.

Scampi i krewetki 7-8 4-10 min Wskaznik & gasnie.

Podsmazanie warzyw, $wiezych  7-8 10-20 min Funkcja Powerboost jest wytaczona.

grzybow Wskazowki

Warzywa, mieso w paski na spo-  7.-8. 15-20 min m Jezeli funkcja PowerBoost nie zostanie wytgczona,

sob azjatycki wytaczy sie automatycznie po uptywie okreslonego

Potrawy z patelni, mrozone 6.7 6-10 min Czas.u.,PoIe grzewcze przetgcza sie z powrotem na

— — stopien mocy grzania 9.

Nalesniki 6-7 smazenie ciagte m Prosze pamietac, ze przy wigczonej funkgji

Omlet 34, smazenie ciagte Powerboost olej i ttuszcz rozgrzewajq sie bardzo

Jajka sadzone 5.6 EEe szybko. Nie pozostaW|aq gotUJaCych sie p.otraw bez

nadzoru. Przegrzany olej i ttuszcz mogg sie bardzo
Smazenie w gtebokim thuszczu szybko zapali¢, patrz rozdziat Wazne wskazdwki

(porcje po 150-200 g smazyé w dotyczace bezpieczenstwa.— Strona 3

sposab ciagty w 1-2 | oleju**)
Produkty mrozone, np. frytki, 89
chicken nuggets

Krokiety, mrozone 7-8 - ﬂ Za bezpieczen ie prZEd
Mieso, np. kawatki kurczaka 67 - leeéml

Ryba, panierowana lub w ciescie  5-6 -

piwnym

Dzieki zabezpieczeniu przed dzie¢mi mozna zapobiec
Warzywa, grzyby panierowane ~ 5-6 = wigczeniu ptyty grzewczej przez dzieci.
lub w ciescie piwnym, tempura

Drobne wypieki, np. paczki, racu-  4-5
chy, owoce w ciescie piwnym

Witaczanie i wytaczanie zabezpieczenia przed

. dzieé¢mi
* Dalsze gotowanie bez po-
Krywki Ptyta grzejna musi by¢ wytaczona.
** Bez pokrywki Wigczanie: dotykaé symbol <0/ przez ok. 4 sekundy.
*** Czesto obracaé Lampka kontrolna nad symbolem <0/ $wieci sie

przez 10 sekund. Ptyta grzejna jest zablokowana.

Wytaczanie: dotyka¢ symbol <0/® przez ok.
4 sekundy. Blokada zostata wytgczona.

Automatyczne zabezpieczenie przed dzie¢mi

W momencie wytgczenia ptyty grzejnej zabezpieczenie
przed dziec¢mi jest zawsze automatycznie aktywowane.



Wiaczanie i wytgczanie

Jak wigczy¢ automatyczne zabezpieczenie przed
dzie¢mi, zostato opisane w rozdziale Ustawienia
podstawowe.— Strona 10

Funkcje zegara

Istniejg 2 rdézne funkcje zegara:

m  Automatyczne wytgczanie pola grzewczego
m  Minutnik

Pole grzejne powinno wytaczy¢ sie
automatycznie

Dla wybranego pola grzejnego wprowadzi¢ czas
trwania. Po uptywie tego czasu pole grzejne wytgcza sie
automatycznie.

Ustawianie czasu trwania

1. Ustawianie stopnia mocy grzania

2. Dotknaé symbolu (®. Swieci wskaznik 1=
odpowiedniego pola grzewczego. We wskazniku
timera $wieci /L.

3. W strefie ustawient wybrac¢ przez dotkniecie zgdane
ustawienie wstepne. Mozliwe ustawienie wstepne
wynosi od lewej do prawej 1, 2, 3..... do 10 minut. W
ciggu nastepnych 10 sekund przesung¢ dtonig po
strefie ustawien odpowiednig ilos¢ razy, az zostanie
osiggniety zadany czas trwania.

™ l- —l
R O 8 8| 8 HHho Ol
oL e g
3. 2.

Zaczyna uptywac ustawiony czas trwania. Jesli czas
trwania zostat ustawiony dla kilku pdl grzewczych,
wyswietlany jest zawsze czas wybranego pola
grzewczego.

Nastawianie automatyczne

Jesli w strefie nastawiania nastawienie wstepne od 1 do
5 bedzie dtuzej dotykane, czas trwania zostanie
automatycznie nastawiony na jedng minute.

Jesli w strefie nastawiania ustawienie wstepne od 6 do
10 bedzie dtuzej dotykane, czas trwania zostanie
automatycznie nastawiony na 99 minut.

Po uptywie nastawionego czasu

Po uptywie nastawionego czasu trwania pole grzejne
wytgcza sie. Rozbrzmiewa sygnat, a na wskazniku
$wieci sie ULl przez 10 sekund. Wskaznik -l jasno sie
$wieci. Dotknaé symbol (®. Wskazniki gasna i sygnat
wytgcza sie.

Funkcje zegara pl

Korekta lub kasowanie nastawionego czasu trwania

Wybraé pole grzejne i dotknaé symbol (®. Wskaznik =
jasno sie swieci. W strefie nastawiania zmieni¢ czas
trwania lub ustawié¢ na L.

Wskazowka: Czas trwania mozna nastawi¢ do 99
minut.

Automatyczny timer

Dzieki tej funkcji mozliwe jest wstepne ustawienie czasu
dla wszystkich pdl grzewczych. Po kazdym wiaczeniu
pola grzewczego rozpoczyna sie odliczanie
nastawionego dla niego czasu. Po uptywie tego czasu
pole grzewcze wytgcza sie automatycznie.

W jaki sposdb wigczy¢ automatyczny timer, zostato
opisane w rozdziale Ustawienia
podstawowe.— Strona 10

Wskazowka: Mozliwa jest zmiana czasu trwania lub
wytgczenie automatycznego timera dla danego pola
grzejnego: .
Wybra¢ pole grzejne i dotkna¢ symbol (. Zadany

wskaznik I=l jasno sie swieci. W strefie nastawiania
zmienié¢ czas trwania lub ustawié na L/i.

Minutnik

Za pomocg minutnika mozna nastawia¢ czas do 99

minut. Minutnik dziata niezaleznie od innych ustawien.

Wtaczanie minutnika

Minutnik mozna wtgczy¢ dwoma roznymi sposobami:

m W przypadku wybranego pola grzejnego dwukrotnie
dotknaé symbol ® w ciggu 10 sekund.

m Jesli nie zostato wybrane pole grzejne, dotkngé
symbol .

Swieci sie wskaznik £).

Ustawianie minutnika
Ustawi¢ wybrany czas w strefie ustawien.

Po uptywie ustawionego czasu

Po uptywie ustawionego czasu stychac sygnat. Na
wy$wietlaczu timera $wieci L. Wskaznik £\ minutnika
swieci jasno. Po 10 sekundach wskaznik wytgcza sie.
Wyswietlanie czasu

Za pomoca symbolu ® wybraé minutnik. Wybrany czas
pojawia sie na 10 sekund na wyswietlaczu.

Korekta ustawionego czasu

Za pomoca symbolu (® wybraé minutnik i wprowadzié
nowe ustawienia.



pl Automatyczny wytgcznik bezpieczenstwa

[B) Automatyczny wylacznik
bezpieczenstwa

Jesli pole grzejne uzytkowane jest przez dtuzszy czas
bez zmiany ustawienia, wowczas aktywowane zostanie
automatyczne ograniczenie czasu.

Nagrzewanie pola grzejnego zostanie przerwane. Na
wskazniku pola grzejnego migaja na przemian F & i
wskaznik ciepta resztkowego H/h.

Dotkniecie dowolnej powierzchni obstugi powoduje
zgasniecie wskaznika. Mozna wprowadzi¢ nowe
ustawienia.

Kiedy aktywowane zostanie ograniczenie czasu, zalezy
od ustawionego stopnia mocy grzania (od 1 do 10
godzin).

Blokada ustawien

Jesli podczas wycierania panelu obstugi ptyta grzewcza
jest wigczona, moze dojs¢ do zmiany ustawien.

W celu wykluczenia takiej mozliwosci ptyta zostata
wyposazona w funkcje blokady ustawienl. Dotkng¢
symbolu <0/, Stychaé sygnat. Swieci lampka
kontrolna nad symbolem <0/, Panel obstugi zostaje
zablokowany na 30 sekund. Mozna teraz wytrze¢ panel
obstugi bez zmiany ustawien.

Wskazowka: Funkcja blokady ustawien nie dotyczy
wigcznika gtéwnego. Plyte grzewczg mozna w kazdej
chwili wytaczyc.

BEY Wskaznik zuzycia energii

Ta funkcja umozliwia wyswietlanie catkowitego zuzycia
energii miedzy witgczeniem a wytgczeniem ptyty
grzewczej.

Po wytgczeniu wyswietlane jest przez 10 sekund
zuzycie pradu w kilowatogodzinach, np. 1,08 kWh.

Doktadnos¢ wskazania zalezy miedzy innymi od jakosci
napiecia w sieci.

kWh

og o
Oom o

-

=
|
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Wskazanie nie jest aktywowane. W jaki sposodb
aktywowac¢ wskazanie, zostato opisane w rozdziale
Ustawienia podstawowe.— Strona 10
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Ustawienia podstawowe

W urzadzeniu zaprogramowane sg rozne ustawienia
podstawowe. Ustawienia te mozna dopasowywac do
indywidualnych potrzeb.

/ Automatyczne zabezpieczenie przed dziecmi

c

I Funkcja wytgczona.*
| Funkcja wigczona.

c

Reczne i automatyczne zabezpieczenie przed dziecmi
wytaczone.
cc Sygnat dzwigkowy

' Sygnat potwierdzajacy i sygnat btednej obstugi sg wyta-
czone (sygnat wiacznika gtéwnego jest zawsze wtaczony).

Wiaczony tylko sygnat btednej obstugi.
Wiaczony tylko sygnat potwierdzajacy.
Wigczony sygnat potwierdzajacy i sygnat btednej obstugi.

U

]
(]

Wskaznik zuzycia energii (informacje na temat napie-
cia sieciowego mozna uzyska¢ od zaktadu energe-
tycznego)

Wskaznik zuzycia energii wytaczony.*

Wskaznik zuzycia energii przy napieciu sieciowym 230V.
Wskaznik zuzycia energii przy napieciu sieciowym 400V.
Wskaznik zuzycia energii przy napieciu sieciowym 220V.

S gl W W[ |

Wskaznik zuzycia energii przy napieciu sieciowym 240V.

c5 Automatyczny timer

Funkcja wytgczona.*

0199  Czas, po uptywie ktorego wytaczaja sie pola grzewcze.
ch Dtugos¢ sygnatu timera po uptywie ustawionego cza-
su

10 sekund.”

30 sekund

1 minuta.

U I

~d

Wiaczanie elementow grzewczych
Funkcja wytgczona.
Funkcja wtgczona.

My - S M

Ostatnie ustawienie przed wytaczeniem pola grzew-
€zego.”

cY Czas wyboru pola grzewczego

i Nieograniczony: w kazdej chwili mozna ustawic ostatnio
wybrane pole grzewcze bez koniecznosci ponownego
wyboru.*

*Ustawienie podstawowe




' Ostatnio wybrane pole grzewcze mozna ustawic w ciagu
10 sekund po jego wybraniu, po uptywie tego czasu przed
rozpoczeciem ustawiania nalezy ponownie wybrac pole

grzewcze.
cl Przywracanie ustawien podstawowych
o Funkcja wytaczona.*

h Funkcja wigczona.

*Ustawienie podstawowe

Zmiana ustawien podstawowych
Ptyta grzewcza musi by¢ wytaczona.

1. Wiaczy¢ ptyte grzewcza.
2. W ciagu nastepnych 10 sekund dotykaé symbolu &
przez 4 sekundy

|
B @ 88 im == 88 o 0O
‘o|||||||||||||||||||||b@

Na lewym wyswietlaczu migajg na zmiane symbole
i {, a na prawym wyswietlaczu stronie $wieci &J.

3. Dotknaé symbolu ® odpowiednig iloéé razy, az na
lewym wyswietlaczu pojawi sie zgdane wskazanie.
4. W strefie ustawien ustawi¢ zgdang wielkosd.

Ry O #|om 8| ®m o 3l
RRRRRNV (AR RRRRRRUNE
g

5. Dotykaé symbolu R przez 4 sekundy.
Ustawienie zostato aktywowane.
Wytaczanie

Aby opuscic¢ ustawienia podstawowe, nalezy wytgczy¢
ptyte grzejng wtgcznikiem gtéwnym i ustawi¢ na nowo.

Czyszczenie pl

I} Czyszczenie

Odpowiednie srodki czyszczace i pielegnacyjne mozna
naby¢ w serwisie lub w naszym sklepie internetowym.

Ceramika szklana

Ptyte grzejng nalezy czysci¢ po kazdym uzyciu. Dzieki
temu pozostatosci po gotowaniu nie przywierajg zbyt
mocno.

Ptyte grzejng czysci¢ dopiero wowczas, gdy
wystarczajgco ostygnie.

Nalezy uzywacd wytgcznie srodkdow czyszczgcych
przeznaczonych do ceramiki szklanej. Przestrzegac
wskazowek producenta podanych na opakowaniu
srodka.

Nigdy nie uzywad:

m nierozcienczonego ptynu do mycia naczyn

m Srodkdw przeznaczonych do stosowania w
zmywarce

m Srodkéw do szorowania

m zrgcych srodkdw czyszczacych, jak spray do
piekarnika lub odplamiacz

m szorstkich ggbek

m  myjki wysokocisnieniowej lub parowej

Silne zabrudzenia najlepiej usuwac dostepng w
sprzedazy skrobaczkg do szkta. Nalezy przestrzegac
wskazéwek producenta.

Odpowiednig skrobaczke do szkta mozna nabyd¢
réwniez w serwisie lub w naszym sklepie internetowym.

Stosowanie specjalnych ggbek do czyszczenia ceramiki
szklanej zapewnia optymalny wynik czyszczenia.

Rama ptyty grzejnej

Aby zapobiec uszkodzeniu ramy ptyty grzejnej, nalezy
przestrzegac ponizszych wskazéwek:

m  Uzywad wytgcznie cieptej wody z ptynem do mycia
naczyn.

=  Nowe zmywaki przed uzyciem doktadnie wyptukac.

m Nie uzywac srodkéw do szorowania ani srodkéw
zrgeych.

m Nie uzywac skrobaczki do szkta.

11



pl Co robi¢ w razie usterki?

EJCo robi¢ w razie usterki?

Przyczynami wystgpienia usterek sg czesto drobiazgi.
Przed skontaktowaniem sie z serwisem nalezy
zapoznac sie ze wskazdwkami w tabeli.

Uktad elektroniczny ptyty grzejnej znajduje sie pod
pulpitem obstugi. Temperatura w tej strefie moze z
réznych wzgleddw ulec znacznemu wzrostowi.
Wskaznik
Brak

Usterka
Przerwa w zasilaniu.

Wszystkie wskazniki Powierzchnia obstugi jest mokra lub lezy na niej

migaja jakis przedmiot.

Fe Kilka pdl grzejnych dziatato przez dtuzszy czas
z zastosowaniem duzej mocy. Pole grzejne
zostato wytgczone w celu zabezpieczenia
uktadu elektronicznego przed przegrzaniem.

FY Mimo wytaczenia przez ~ 2, uktad elektro-

niczny wcigz sie nagrzewa. Dlatego wszystkie
pola grzejne zostaty wytaczone.

F Soraz stopierimocy  Ostrzezenie: w poblizu pulpitu obstugi sto

grzania migaja na goracy garnek. Istnieje ryzyko przegrzania

zmiane. Rozbrzmiewa  ukiadu elektronicznego.

sygnat

F Soraz sygnat dzwie- W poblizu pulpitu obstugi stoi goracy garnek.

kowy Pole grzejne zostato wytaczone w celu zabez-
pieczenia uktadu elektronicznego przed prze-
grzaniem.

F8 Pole grzejne byto za dtugo uzytkowane i wyta-
czyto sie.

oE polagrzejnenie  Wiaczony jest tryb demo

grzejq

Komunikat z E na wyswietlaczach

Jezeli na wyswietlaczach pojawi sie komunikat o
usterce z “E”, np. EO111, to wytaczy¢ i ponownie
wigczy¢ urzadzenie.

Jezeli jest to jednorazowa usterka, wskazanie zgasnie.
Jesli komunikat o usterce pojawi sie ponownie, nalezy
wezwad serwis, podajgc doktadny opis komunikatu.
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Aby zapobiec przegrzaniu uktadu elektronicznego, pola
grzejne sg w razie potrzeby automatycznie wytgczane.
Wskaznik F2', F4 lub F5 pojawia sie na przemian ze
wskaznikiem ciepta resztkowego H lub h.

Rozwigzanie problemu

Sprawdzi¢ bezpiecznik urzadzenia w skrzynce bezpiecznikowej. Poprzez
wigczanie innych urzadzen elektrycznych sprawdzic¢, czy nie nastapita
przerwa w zasilaniu.

Wytrze¢ do sucha powierzchnie obstugi lub zdjac z niej przedmiot.

Odczekaé pewien czas. Dotkna¢ dowolnej powierzchni obstugi. Gdy < 2
zgasnie, ukfad elektroniczny wystarczajaco ostygt. Mozna kontynuowac
gotowanie.

Odczekad pewien czas. Dotknacé dowolnej powierzchni obstugi. Kiedy =
zgasnie, mozna kontynuowac gotowanie.

Usung¢ garnek. Wskazanie usterki wkrotce zgasnie. Mozna kontynuowac
gotowanie.

Usung¢ garnek. Odczekac pewien czas. Dotkna¢ dowolnej powierzchni
obstugi. Kiedy F 5 zgasnie, mozna kontynuowaé gotowanie.

Mozna od razu ponownie wtaczy¢ pole grzejne.

Wytaczanie trybu demo: na 30 sekund odtgczy¢ urzadzenie od zasilania
(wytaczy¢ bezpiecznik lub wytacznik zabezpieczajacy w skrzynce bez-
piecznikowej). W ciggu nastepnych 3 minut dotkng¢ dowolnej powierzchni
obstugi. Tryb demo zostaje wytgczony.



VA Serwis

Jezeli urzgdzenie wymaga naprawy, nalezy
skontaktowac sie z naszym serwisem. Pracownicy
serwisu znajdg odpowiednie rozwigzanie, co pozwoli
rowniez unikng¢ zbednych przyjazddw personelu
technicznego.

Numer produktu (E-Nr.) i data produkciji (FD)

Serwisowi nalezy poda¢ numer produktu (E-Nr) oraz
date produkcji (FD) urzadzenia. Tabliczka znamionowa
z tymi numerami znajduje sie w metryczce urzgdzenia.

Potrawy testowe

Ponizsza tabela zostata stworzona dla instytutéw
testujgcych w celu utatwienia im przetestowania
naszych urzadzen.

Dane w tabeli dotyczg naczyn firmy Schulte-Ufer (4-
czesciowy komplet garnkéw indukcyjnych HZ 390042)
0 nastepujgcych wymiarach:

Potrawy testowe

kiego gotowa-
nia

Podgrzewanie / krétkie gotowanie
Stopien krot-

Czas trwania (min:sek)

Serwis pl

Nalezy pamietac, ze wezwanie pracownika serwisu w
przypadku nieprawidtowej obstugi urzadzenia jest
odptatne réowniez w okresie gwarancyjnym.

Adresy serwisow wszystkich krajow znajdujg sie w
zatgczonym spisie autoryzowanych serwisow.

Zlecenie naprawy oraz pomoc w razie usterki
PL 801191534

Warto zaufa¢ kompetencjom producenta. Dzieki temu
majg Panstwo gwarancje, ze naprawy zostang
wykonane przez przeszkolonych technikdéw serwisu,
ktdrzy dysponujg oryginalnymi czeSciami zamiennymi
do danego urzadzenia.

m rondel @ 16 cm, 1,2 |, na pole jednostrefowe grzejne
d 14,5 cm

m garnek @ 16 cm, 1,7 |, na pole jednostrefowe
grzejine @ 14,5 cm

m garnek @ 22 cm, 4,2 |, na pole grzejne @ 18 cm lub
d17 cm

m patelnia @ 24 cm, na pole grzejne @ 18 cmlub @ 17
cm

Dalsze gotowanie

Pokrywa Stopieri mocy grza- Pokrywa
nia do dalszego
gotowania

Roztapianie czekolady

Naczynie: rondel

Kuwertura czekoladowa (np. gorzka firmy Dr.

Oetker, 150 g) na polu grzejnym @ 14,5 cm
Podgrzewanie i utrzymanie ciepta zupy z soczewicy
Naczynie: garnek

Zupa z soczewicy zgodnie z normg DIN

44550
Temperatura poczatkowa 20 °C
llos¢ 450 g na pole grzejne @ 14,5 cm 9
llos¢: 800 g na pole grzejne @ 18 cm lub 9
@17 cm

Zupa z soczewicy z puszki
np. Zupa z soczewicy z kietbaskami firmy Erasco:

Temperatura poczatkowa 20 °C

llos¢ 500 g na pole grzejne @ 14,5 cm 9
llos¢: 1000 g na pole grzejne @ 18 cm lub 9
@17 cm

1. Nie
ok. 2:00 bez mieszania Tak 1. Tak
ok. 2:00 bez mieszania Tak 1. Tak

ok. 2:00 Tak 1. Tak
(zamieszac po ok. 1:30)
ok. 2:30 Tak 1. Tak

(zamieszac po ok. 1:30)
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pl Potrawy testowe

Potrawy testowe Podgrzewanie / krotkie gotowanie Dalsze gotowanie
Stopien krot- Czas trwania (min:sek) Pokrywa Stopieri mocy grza- Pokrywa

kiego gotowa- nia do dalszego
nia gotowania

Gotowanie na wolnym ogniu sosu beszamelowego
Naczynie: rondel
Temperatura mleka: 7° C

Przepis: 40 g masta, 40 g maki, 0,5 | mleka 92 ok. 5:20 Nie 113 Nie
(3,5% zawartosci ttuszczu) i szczypta soli na
pole grzejne @ 14,5 cm

1 Roztopié masto, mieszajac
dodac¢ make i sol i zasmazac
przez ok. 3 minuty

2 Do zasmazki dodac mleko i ciggle mieszajac
doprowadzi¢ do wrzenia

3pg zagotowaniu sos beszame-
lowy gotowac przez 2 minuty na
stopniu 1 ciggle mieszajgc
Gotowanie ryzu na mleku - dalsze gotowanie z pokrywag
Naczynie: garnek
Temperatura mleka: 7° C

Przepis: 190 g ryzu okragtoziarnistego, 90 g 9 ok. 6:45 Nie 2 Tak
cukru, 750 ml mleka (3,5% zawartoSci tusz- Podgrzewac mieko do momentu, az
czu)i 1 g soli na pole grzejne @ 14,5 cm zacznie podchodzié do gory. Przeta-

czy¢ na stopien mocy grzania do
dalszego gotowania i doda¢ do
mleka ryz, cukier i sol
Catkowity czas (tacznie z krotkim
gotowaniem) ok. 45 minut

Po 10 minutach ryz na mleku

zamieszac
Przepis: 250 g ryzu okragtoziarnistego, 9 ok. 7:20 Nie 2 Tak
120 g CUkrU, 11 mleka (3,50/0 zawartosci Podgrzewaé mleko do momentu, a7z
ttuszczu) i 1,5 g soli na pole grzejne @ 18 cm zacznie podchodzié do géry. Przefe-
lub @ 17 cm czy¢ na stopier mocy grzania do

dalszego gotowania i dodac do
mleka ryz, cukier i sol

Catkowity czas (facznie z krotkim
gotowaniem) ok. 45 minut

Po 10 minutach ryz na mleku

zamieszac
Gotowanie ryzu na mleku - dalsze gotowanie bez pokrywy
Naczynie: garnek
Temperatura mleka: 7° C
Przepis: 190 g ryzu okragtoziarnistego, 90g 9 ok. 7:30 Nie 2 Nie
cukru, 750 ml mleka (3,5% zawartosci ttusz- Dodac¢ do mleka ryz, cukier oraz sl
czu)i1 g solinapole grzejne @ 14,5 cm i podgrzac, ciagle mieszajac. Przy

temperaturze mleka ok. 90°C prze-
taczy¢ na stopien mocy grzania do

dalszego gotowania.

Gotowac na matym ogniu przez ok.
50 minut
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Potrawy testowe Podgrzewanie / krétkie gotowanie
Stopien krot- Czas trwania (min:sek)

kiego gotowa-
nia
Przepis: 250 g ryzu okragtoziarnistego, 9 ok. 8:00
120 g cukru, 1 I'mleka (3,5% zawartosci Dodac do mleka ryz, cukier oraz sol
ttuszczu) i 1,5 g soli na pole grzejne @ 18 cm i podgrzac, ciagle mieszajac. Przy
lub @17 cm temperaturze mleka ok. 90°C prze-
taczy¢ na stopien mocy grzania do
dalszego gotowania.
Gotowac na matym ogniu przez ok.
50 minut

Gotowanie ryzu
Naczynie: garnek

Temperatura wody 20° C
Przepis zgodny z norma DIN 44550:

125 g ryzu dtugoziarnistego, 300 g wody i 9 ok. 2:48
szczypta soli na pole grzejne @ 14,5 cm

Przepis zgodny z norma DIN 44550:

250 g ryzu okragtoziarnistego, 600 g wody i 9 ok. 3:15
szczypta soli na pole grzejne @ 18 cm lub @
17 cm

Smazenie stekow z poledwicy wieprzowej
Naczynie: patelnia
Temperatura poczatkowa stekow z poled-
wicy: 7°C
llos¢: 3 steki z poledwicy (waga catkowita ok. 9 ok. 2:40
300 g, ok. 1 cm grubosci), 15 g oleju sto-

necznikowego na pole grzejne @ 18 cm lub @
17 cm

Smazenie nale$nikow
Naczynie: patelnia

Przepis zgodny z norma DIN EN 60350-2

llos¢: 55 ml ciasta na nalesniki na pole 9 ok. 2:40
grzejne @ 18 cmlub @ 17 cm

Smazenie w gtebokim ttuszczu frytek mrozonych
Naczynie: garnek

llos¢: 1,8 kg oleju stonecznikowego, na por- 9 Az temperatura oleju wynosic¢
cje: 200 g frytek mrozonych (np. McCain 123 bedzie 180°C

Frytki proste) na pole grzejne @ 18 cm lub @

17 cm

W przypadku przeprowadzania prob na polu grzejnym
@ 18 cm o mocy znamionowej 1500 W, czas krétkiego
gotowania wydtuza sie o ok. 20%, a stopien mocy
grzania do dalszego gotowania zwigksza sie o jeden
stopien.

Nie

Tak

Tak

Nie

Nie

Nie

Potrawy testowe

Dalsze gotowanie

nia do dalszego
gotowania

6 lub 6. w zaleznosci
od stopnia zrumie-
nienia

Nie

Tak

Tak

Nie

Nie

Nie

pl

Pokrywa Stopieni mocy grza- Pokrywa
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B3 Npumenenue no
Ha3Ha4YeHUIo

BHumaTenbHO npountante gaHHoe
pykoBoaAcTBO. CoxpaHAnTe pyKOBOACTBO MO
aKcnayaTaumm n MHCTPYKLUMIO MO MOHTaxy, a
Takke nacnopt npudopa an1a AaslbHEenLWwero
NCNONb30BaHWA UK ANA NepegaYym HOBOMY
BaAensbLly.

PacnakyiTe n ocmoTtpute npudop. He
noakatoyante npnodop, ecnm oH Obin
NOBPEXAEH BO BPeEMA TPaHCMOPTUPOBKMU.

MoakntoueHmne npndopa 6e3 WTencenbLHon
BUJIKWN JO/HKEH NPOU3BOANTL TOSTbKO
KBaIMMPULIMPOBAHHBIA CNeLuanuncT.
MoBpexaeHna 13-3a HenpasuIbHOro
NOAK/IOUYEHNA MPUBOAAT K CHATUIO
rapaHTUiHbIX 00A3aTE/IbCTB.

O10T Nprdop npeagHasHavyeH TobKO 1A
JloMallHero ncnosb3oBaHua. icnonsaynte
NpmMOop TObKO ANA NPUroToBAEHNA 6104 U
HannTkoB. Heobxoanmo Habnoaath 3a
npoueccoM Bapkn. Heoxoanmo HenpepbIBHO
HabNto4aTh 3a KPAaTKOBPEMEHHbIM MPOLECCOM
Bapku. icnonb3ynte npudop TONbKO B
3aKPbITbIX MOMELLEHUAX.

[aHHbii npnbop npeaHasHaveH a8
MCNOMb30BaHMA Ha BbicoTe He 6onee 2000 m
Had YPOBHEM MOpPSA.

He 3akpbiBalTe KPbILWKY BAPOUHOW MaHENN.
OTO MOXET NPUBECTU K HECYACTHbLIM C/ly4YanM,
Hanpumep, K neperpesy npuoopa,
BO3rOpPaHNIo UM K pacTpeCKMBaHUIO
marepuana.

He ncnoneadyinte HenoaxoaAwme 3alnTHble
PELWETKN UK AETCKME PELIETKN
©e30MacHOCTU. ITO MOXET NMPUBECTU K
HecuyacTHOMY Cryyato.

[etn 0o 8 net, nuua ¢ orpaHUYeHHbIMK
DUBNYECKUMUN, YMCTBEHHBIMU N MCUXNYECKUMM
BOSMOXHOCTAMMU, a TaKxXe nnua, He
obnapatolime JOCTaTOUHbIMU 3HAHUAMUK O
npudope, MOryT UCNoNb30BaTL NPUOOP TONBKO
noa NPMCMOTPOM 1L, OTBECTBEHHbIX 3a UX
©e30MnacHOCTb, UK NMocsie NoAPOOHOro
NHCTPYKTaXa 1 0CO3HaHWA BCEX OMacHOCTEN,
CBA3aHHbLIX C aKcnyaTtaumen npudopa.

[eTAam He paspeluaeTca nrpatb ¢ NpnuOGOPOM.
OuucTtka n obcnyxmeaHune npndopa He
[OJ/DKHbI MPON3BOANTLCA AETbMU, 3TO
[ONYyCTUMO, TOMIbKO €C/IM OHK cTaplue 8 net u
NX KOHTPOJINPYIOT B3POC/bIE.

[MpMMEHEHME NO HAa3HAYEHUIO ru

He gonyckante geten mnaawe 8 net K
Npndopy 1 ero ceTeBoMy NpoBOaY.

ENBanHble npaBuna TEXHUKK
O6e3onacHocTH

/\Npenynpemnaenne — ONacHOCTb

BOo3ropaHua!

s [OpAYee pacTuTeibHOe Mac/0 Uan Xup
Nerko BocniameHaTcA. He octasnante
6e3 npucMoTpa ropayee Macao Uam Xup.
Hukorga He TywmnTe oroHb BOAOMW.
Bbikntounte KOHPOPKY. [Nnama MOXHO
OCTOPOXHO MOracuTb KPbILLIKON,
nnamAracALMm NoKpPbIBa/IOM Un
NoA0OHbLIMU NpeaMeTaMMu.

s KOHMOPKM OYEHb CU/IBHO HarpeBaroTCA.
Hukoraa He knagute nerko
BOCM/IaMEHALWMECA NPEeAMEThI Ha
BAPOYHYIO NaHeNb. He cknanbiBamte
npeaMeTbl Ha BapOUHYO MaHeslb.

= [lpubop HarpesaeTcA. He xpaHuTe
NIErkOBOCM/IaMEHAOLWMECA NPEAMETbI NN
asp030/IbHble HANOHUYMKM B ALLMKAX Noa
BAPOYHOW MaHEesbtO.

= BapouHaAa naHenb caMmonpons3BosibHO
OTK/IIOYAETCA N NEPECTAET pearnposBaTb Ha
curHanbl ynpasnenHuna. B aanbHenwem oHa
MOXET TaK »X& CamMOonpou3BOIbHO
BKAOUMTLCA. OTKIOUMTE NPEAOXPaHNTENb B
onoke npenoxpaHuTtenen. BoizoBute
cneunanncTa CepBUCHON CNYXOb.

/\Npenynpemnenne — OnacHOCTb oxora!

s KOHMOPKM 1 coceaHme 4yact BapO4YHOM
naHenu (B 0COOEHHOCTU paMKka) CUIbHO
HarpeBatoTcA. He npukacantech K
pacKasIeHHbIM NOBEPXHOCTAM. He
noanyckanTte aeten 611M3Ko.

s KoHpopkKa HarpeBaeTcA, 0aHaKo
nuankatop He padortaet. OTkoUMTE
npenoxpaHnTens B 6/10ke
npenoxpaHuTenen. BoizoBute cneunanucra
CEPBUCHON CNyXObl.
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ru MPVYMHBI MOBPEXAEHWI

/\NpenynpemaerHne — OnacHocTb yaapa

TOKOM!

s [lpy HeKBaAIMMOUUNPOBAHHOM PEMOHTE
NPMOOP MOXET CTaTb MCTOUYHUKOM
onacHoCTN.[103TOMY PEMOHT AO/HKEH
NPON3BOANTLCA TO/IbKO CNELNATMCTOM
CEPBUCHON CNY>XObl, MPOLLIEALLINM
cneunansHoe obyyeHue.Ecnun npndop
HencnpaBeH, BbIHbTE BUIKY M3 PO3ETKN UK
OTK/OUNTE NpeaoxpaHuTens B 6/10ke
npenoxpanutenen. BoidoBute cneunanucra
CEepPBUCHOWN Cy»Obl.

= [IpoHMKaloWaA BNara MOXeT NPMBECTU K
yaapy 9NeKTPUYECKUM TOKOM. He
MCNOMb3YNTE OYUCTUTESTb BbICOKOIO
AaBNeHnA UK NapoCTPYMHbIE OYUCTUTENN.

= HeuncnpaBHbIi NpnOop MOXET ObITb
NPUYMHON NOPaXeHnA TOKOM. Hukorga He
BK/ItOUaNTEe HeucnpasHbIi Npndop. BbiHbTe
N3 PO3ETKN BUIKY CETEBOro NpoBoAa UAK
BbIK/IIOUUTE MpeaoxpaHnTens B 6/10ke
npenoxpaHutenei. BoidoBnte cneunanncrta
CEePBUCHOWN CTy»Obl.

= [PELUMHbI NN CKOJIbl HA CTEKIOKEPAMUKE
MOIYT NPUBECTU K yAapy 3NEeKTPUYECKNM
ToKOM. OTKAOUNTE NPEeaoXpaHUTeNb B
onoke npegoxpanutenei. Beisosute
cneuvanmcTa CEPBUCHOW CNYXObI.

/A\NpeaynpemaeHne — OnacHocTb
TpaBMUpOBaHuUA!

N3-3a XMOKOCTW Mexay AHOM KacTptonu v
KOHMOPKOW KACTHONIA MOXET HEOXUOaHHO
NOANpPbIrMBaTth BBEpX. [M03TOMY AHO MOCYbl U
KOHMOPKM Bceraa A0/MKHbI OblTb CyXMMMN.

B MpuumnHbl noBpeaeHnn

BHumaHue!

m lllepoxoBatoe AHO KaCTPKM UM CKOBOPOOblI MOXET
cTaTb NPUYMHOM NOABAEHMUA LiapanunH Ha
CTEKJ/IOKEPAMUKE.

m He HarpeBaliTe nycTyto nocyay. 3170 MOXeT cTaTb
NPUYMHOWN NOBPEXAEHUN.

m Hwukorga He cTaBbTe ropAYMe KacTPrOIN U CKOBOPObI
Ha NaHesb ynpaBneHus, 30Hy MHANKATOPOB M pamy. 3T0
MOXET CTaTb MPUYMHON NOBPEXOAEHNN.

m [lageHwe TBEPAbIX WM OCTPLIX NPEAMETOB Ha
BApPOYHYO NMaHeb MOXET Bbl3BaTb €€ MOBPEXOEHNE.

m [1py CONPUKOCHOBEHUN C FOPAYNMKN KOHDOPKaMMN
astoMUHMEBAaA onbra U nJacTtMaccoBanA nocyaa MoryT
pacnnasutbcA. 3almnTHaA NaéHka He npeaHasHadveHa
ONA Ballen BapoOYHOW naHenu.
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B cneaytouleii Tabnvue npueBeaeHsl camble YacTbie
MPUYNHBI NOBPEXAEHUIA:

Cnocob ycTpaHeHus

YRanaiite 0cTatky nuLLm cneuy-
a/IbHbIM CKDGGKOM ANnAa CTeKNAH-
HbIX I'IOBerHOCTeVl.

MoBpexpeHua  lpuunHa
Ynanenue nateH  OcTartku nuLLm

HenomxonAuwme cnonbayiite TONbKO YnCTALLNE
uncTALLME CPEN-  CPEACTBa, NPEeAHa3HAYEHHbIE
CTBa ANIA OUNCTKM CTEKNOKEPAMUKM,
LlapanuHbl Conb, caxap He ncnosb3yiite BapouHyto
necok naHenb B KAYECTBE MOJKN WK
pa6ouero crona.
LLlepoxoBaroe aHO  [poBEPLTE UCMO/L3YEMYIO
KacTptoau nam nocyay.
CKOBOPOLbl MOXET
CTarb NPUYUHOM
NoABNEHNA Lapa-
MWH Ha CTEK/IOKe-
pamuke.
A3meHeHna Henoaxoaaume cnonbayiite TOAbKO YnCTALLNE
LiBeTa UuCTALLME CPEN-  CPECTBa, NPeAHasHAYEHHbIE
cTBa QNA OUUCTKM CTEKITOKEPAMUKH,
Cnenbl TpeHmA MepeasuraiiTe KacTpron 1 CKo-
nocyabl (Hanpu-  BOPOAKM, MPUNOAHAMAA UX Hafl
Mep, AIOMUHUE-  CTEK/IOKEPAMUYECKOI MOBEPXHO-
BOIA) CTbIO.
My3bipn Ha Caxap 1 NpoayKTl  YOanante 0CTaTku MALLM Crieum-

CTEK/IOKEPAMIKE  C BLICOKWM COMEP-  a/lbHbIM CKPEOKOM [18 CTEK/IAH-
XaHWEeM caxapa  HblX MOBEPXHOCTEM.

EJ OxpaHa okpymwaroLuen
cpeabl

OTa rnaBa coAepXuT MHhopMaLnto 00 SKOHOMIK
3/1IEKTPOSHEPIN 1 yTUAK3auun npubdopa.

PexomeHaauuu no aKOHOMUU AJIEKTPO3HEepruu

m Bcerna sakpbiBarite KacTpoam NOAXOAALIEN KPbILKOW.
B npoTMBHOM cnyyae 3HauuTeNbHO BO3pacTaeT pacxos
anekTpoaHeprun. CTeknAHHaA Kpblllka NO3BOANT BaM
HabnoaaTh 3a NPUroToBeHeM 6ntoaa faxe B
3aKpPbITOM KacTprone.

m  lcnonbayinTe KacTproan 1 CKOBOPOdbl C MAOCKUM AHOM.
Vicnonb3oBaHne nocyabl ¢ HEPOBHbLIM AHOM MOXET
cTaTb MPUYMHOM NOBLILEHHOIO pacxoaa
3NEKTPO3HEPTUN.

m [lnameTp AHa KacTproan UM CKOBOPOAbl AO/MKEH
coBnagaTb C pasmMepoM KOHPOPKK. Micnons3oBaHme
nocyabsl C AMaMeTpPOM [Ha MeHbLle anameTpa
KOHMOPKN BEAET K NOTEPE 3/IEKTPOIHEPTUN. [TOMHUTE:
N3roTOBUTENN MOCYAbl YaCTO YKadbiBaOT BEPXHWUIA
AvaMeTp, KOTOpbIN, Kak NpaBuio, Oonblle, Yem
anameTp aHa.

m [nA npurotosneHna HedosbLINX 0O BEMOB MULLN
NCMNOJb3yNTE ManeHbKyo KacTptosto. [pu
NPUroTOBNEHNN B BO/LLIOW KACTPIO/Ie pacxoayeTcH
MHOIO 3N1EKTPO3HEPTUN.



= [1py NPUrOTOBNEHUN NMULLN HAIMBANTE HEMHOIO BOAbI.
OTO 9KOHOMUT 3NEKTPOIHEPT IO, a OBOLLUN COXPaHAOT
BCe coaepxalumeca B HUX BUTAMUHbBI 1 MUHEpasbHbIe
BellecTBa.

m Crapaitecsh, UToObl JHO NMOCYbl 3aKPbLIBAIO KaK MOXHO
6onbLyto NAowaab KOHDOPKW.

m CBOeBpeMeHHO nepekntoyaliTe KoHMDOopPKy Ha Bonee

HW3KYO CTyMNeHb Harpesa.

BeiBupaite noaxoasLlyto cTyneHb cnadoro Harpesa.

Mpy CANLIKOM BbICOKOW CTyneHn cnadoro Harpesa

HanpacHO pacxodyeTcA MHOIO 3/1EKTPOSHEPTUN.

Vicnonbaylite ocTatouHoe Tenao BapouHON naHenu.

Mpv ANMMTENBHOM NMPUrOTOBMAEHUN MOXHO BbIK/IOYATb

KOHMOPKY yxe 3a 5-10MUHYT A0 UCTEYEHNA BPEeMeHU

NPUroToBneHuA.

&) 3HakomcTBO C Nprbopom

JaHHaA NHCTPYKLUMA Mo aKcnayaTaumm AeincTeuTenbHa anq
PAa3/IMYHbIX BAPOUYHbLIX NaHenen. Paamepbl BApOUHbIX
naHenem ykasaHbl B 0030pe TMnopasmMepos.

— CrpaHxnuya 2

MNMaHenb ynpaBneHusA

3HaKoMCTBO C nNpudopom ru

I'IpaBManaﬁ yTUunusauuma ynakoBKku

YTUAN3NpyinTe ynakosky ¢ coboaeHnem npasun
9KOJIOrMUYecKoi 6e30MacHOCTU.

[aHHbIli NpMBOP MMEeT OTMETKY O COOTBETCTBUN
eBponenckum Hopmam 2012/19/EU ytunmsaumn
ANEKTPUUYECKNX N DNIEKTPOHHbLIX Npndopos (waste
electrical and electronic equipment - WEEE).
[aHHble HOpMbI ONpPeaenaAtnT AEUCTBYIOWNE HA
Tepputopun EBpocotoda npasuna Bo3Bpara u
YTUAM3aLUMN cTapbiX NpudopoB.

| mO
N o Ldmo I OO

@ o LITETErrrrrrrrrrrtrtie ©

on oo
a0 Om

© o

NHauka-
TOPbI

- CTyneHn Harpesa KOHMOPOK

HiR OcTatoyHoe Tenno
fa) OyHkumA <Powerboost»
858 Taitmep

JnemeHTbI naHe-

N1 yNpaBeHus

O) [ NaBHbIA BbIK/OUATENb

<0 Bnoknposka ana 6e30macHOCTY AeTel

§ 3alluTa npy BeITMPaHUY

mEi BuiGop KOHGOPKK

0] MoakntoueHme 60MbLLON 30HbI HArpeBa A
KapOBHU

QU 30Ha HACTPOMKM

© MogkioyeHme 30H

OnemeHTbI naHe-
NN ynpaBneHua

® Taiimep
b OyHKLMA «Powerboost»
YKa3aHufa

m [1py NPUKOCHOBEHUN K CUMBOJY aKTUBMU3NPYETCA
COOTBETCTBYIOLWAnA MyHKUMA.

m Cneaute 3a 1em, U4ToObl MOBEPXHOCTN C d/IeMeHTaMn
ynpasneHuns Bceraa Obinn cyxumn. Bnara moxet
BbI3BaTb HapPyLIEHNE (YHKLIMOHMPOBAHNA.

m He nogHocuTe KacTptonn 6/IM3KO K MHAMKaTopam U
naTumka. OTO MOXET Bbl3BaTb MEPErPEB S/IEKTPOHNKM.
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ru YnpasneHue ObITOBbIM NMPUOOPOM

KoHdopku

KoHd¢opka MopkntoueHue 1 OTKIOYEHHUE

(O  0nHOKOHTYpHAaA KOH-
(hopka

©  [IByXKOHTYpHAA KOH-
(hopka

MOAKMI0UEHNE KOHDOPKM: 3aropaeTcA COOTBETCTBYHOLLNI MHANKATOP

BKntoueHne KOH(OPKI: aBTOMATUYECKI BHIOMPAETCA NOCAEAHAA YCTa-
HOBKa.

BbiGepnTe KOH(MOPKY, KOCHUTECH CMBO/A

YKaszaHunA

m  TeMHble y4aCTKM Ha PUCYHKE HaKana KOHPOPKM
o00ycnoBneHbl TeXHNUYeckn. OHK He BANAIOT Ha (hyHKLMIO
KOH(OPKMW.

m PerynmpoBka Temnepartypbl KOHPOPKM OcyLlecTBAAeTCA
nyTeM BK/HOUEHNA 1 BbIKOYEHMA Harpesa. [laxe npu
camoli 60NbLION MOLHOCTU HArpeB MOXHO BK/IOUYUTL U
BbIK/IHOUNTb.

m [1nA MHOTOKOHTYPHbIX KOH(OPOK HarpeB BHYTPEHHUX
HarpeBaTe/IbHbIX KOHTYPOB 1 HarpeB NoaK/ItUYaeMblx
KOHTYPOB MOXHO BK/tOUaTb U BbIK/HOYATb B PA3/IMUYHOE
Bpems.

Kom6uHMpoBaHHasa KOH$OPKa
1 = ABYXKOHTYypHasA KoHhopkKa
2 = OHOKOHTYpHaA KOoHdopKa

@\
3 = COeaANHAIOLLNIA HarpeBaTe bHbIN

SNIEeMEHT
3

\2/

OaHO- 1 ABYXKOHTYPHbIE KOHMOPKM MOTYT MCMONb30BATLCA
HEe3aBNCUMO Apyr OT Apyra 6es coeanHAoLWero
HarpeBsaTeIbHOro af1eMeHTa WK, Kak onucaHo B Tabnuue,
KOMOVHMPOBATLCA C COEAMHAOWNM HarpeBaTe/IbHbIM
3/IEMEHTOM.

Kom6uHuposaH- [oakntoueHue Monxoput
HbIi peXxum
Manasa 3oHa BriGepuTe koHtopKy 1 v npu- HeGonbluas
Harpesa And kocHuTech K cumsony ©. XapoBHA
YKapOBHMU: Monokntouaetca 2-i HarpeBa-  HeGonbLUON Tenna-
KOMOMHALWMA 1+3  TE/bHbIA KOHTYP. HbAKN.

ELLie pa3 NpUKOCHUTECH K

cumsony ©. Mogkniouaerca

Masiad 30Ha Harpesa [id

XAPOBHMU.

3aropaertca uHankarop (0.
bonbluan 30Ha BriGepute KoHhopky 1 unn 2 bonblian apoBHA
Harpesa /1A n kocHuTecs cumsona @. bonbLuoi Tenna-
KapoBH: Moakniouaetca 6o/bliad HbAKN

KOMGUHaLMA 1 +3  30Ha Harpesa 1A XapoBHI.  BOMbLION NPOTUBEHS
+2 3aropaetca unankarop @.  AnA rpunA

BbIK/T0UeHE: CHOBA MPUKOCHUTECH K COOTBETCTBYIOLLIEMY CUMBOJTY.
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Manas 30Ha Harpesa Ana »apoBHU (1 +3) u
O[IHOKOHTYpPHaA KOHMopKa (2) MOryT MCNONb30BaTLCA
TakXXe He3aBMCMMO Apyr OT Apyra v ¢ pasinyHbIMn
CTyneHAMM Harpesa. Takum ob6pas3oM cos3aaroTca
pasnunyHble AnanasoHbl 3HaYEeHWI TemnepaTypbl Npu
NCMNONb30BaHNN BOMbLIOW XAPOBHW, TEMMNaHbAKM UK
NPOTUBHA ANA rPUNA: Ha HeBO/bLLOK 30He Harpesa anA
)KapOBHM Bbl MOXETEe BbIMOMHUTL 0OXapuBaHue, a Ha
OAHOKOHTYPHOW KOH(OPKEe 0AHOBPEMEHHO NOAOrpeBaTtb
6énom0.

YKasaHue: [oaxoaaALlyto KyxoHHyo nocyay Bel MoxeTe
3aKasarb Yepes CePBUCHYIO CNYyXOy v B HALLIEM
BUPTYa/IbHOM MarasuHe.

MHJ]VII‘(aTOp OoCTaToO4HOro Temnna

Kaxaaa KoHopKa BapOYHOWM naHenn nmeet
[OBYXCTyNeHYaTbli MHANKATOP OCTAaTOYHOro Tenna.

Ecnu Ha nHankaTope otobpaxaeTcA CUMBON H, 3TO
O3HauvaeT, UYTo KoHdopKa elwé ropadyan. E€ MOXHO
MCro/1b30BaTh A8 pasorpesaHna Hebosblworo 6ntoaa uim
pacTannmBaHuA WoKonaaHon rnaadypu. No mepe
OCTbIBAHWA KOHPOPKM HANKAUMA 3MeHaeTea Ha fi. Koraa
KOH(OpKa AOCTaTOYHO OCTLIHET, MHAMKATOP MOracHeT.

B YnpaeneHue 6bITOBbIM
npuéopom

B naHHOW rnaBe onuchiBaeTCA NPOLIECC PEeryMpoBKn
KOHthopok. CTyneHn HarpeBa KOHMOPOK 1 BpeMA
NPUrOTOBNEHNA ONA pasdnuyHbIX Ontoa yKkasaHs! B Tadnuue.

BKnrouyeHue U BbiKNOYEHUEe Bapquoﬁ naHenu

BkntoueHne 1 BbIKIKOYEHNE BAPOYHOM NaHe M
OCyLLleCTB/IAETCA IMaBHbIM BbIK/lOYaTENEM.

BkntoueHue: npukocHutech k cumsony (D. Paznaérea
3BYKOBOW curHan. ViHamkatopHasa namnouyka Haa rnaBHbIM
BbIK/IOUATENEM W MHAMKATOPSI L 3aropatoTcaA. BapouHas
naHesib roToBa K SKCnayaraumm.

BbiktoueHue: npukacaiitecs k cumsony (D, noka
WHANKATOPHAA Nammnoyka Hajd rnaBHbIM BbIK/OUATENEM U
WHANKATOPbI He noracHyT. Bce KOHMOPKN BbIK/OUYEHBI.
NHOmkaTop ocTaTouyHOro Tenaa NpoaosXaeT ropeTs 40 TexX
Mop, Noka KOHMOPKM AOCTATOUHO HE OCThIHYT.

YKaszaHuA

m BapouyHana naHenb aBTOMaTUYECKM BbIKIOYaeTCA
npumepHo yeped 20 cekyHa NOC/E BbIK/IOUEHNA BCEX
KOH(OPOK.

m  YCTaHOBKMW COXpPaHAKTCA ellé B TeueHne 4 CekyHa
nocne BbiKNtoUueHuA. Ecnuv B 3TO Bpemsa CHOBa BKIOUYUTL
BAPOYUHYIO MaHe b, OHa HAYHET padoTaTb C NPEXHUMU
yCTaHOBKaMMU.



PerynupoBKa KOH$pOpPOK

YcTtaHoBute Tupeéyemyro CTYMNeHb Harpesa KOHMOPKK B
30HE HaCTPOVKW.

CtyneHb Harpesa KOHPOPKN 1 = MUHMMaNbHaA MOLLHOCTb
CTtyneHb HarpeBa KOHMOPKM 9 = MakcmumasibHaa MOLHOCTb

Kaxaaa CTyneHb Harpesa KOHPOPKN nMeeT
NPOMEXYTOUHOE MOosIoXKeHne, 0003HAUEHHOE TOYKOW.

HacTtpoika cTyneHu HarpeBa KOHPOPKH
BapouHanA naHenb gomkHa ObiTb BKAOYEHA.

1. KocHuTeCh CUMBO/A @3 ANA BbIBOpa KOHMOPKM.
Ha nHankatope CTyneHn Harpeea KOHMOPKM
3aropaetca L, a oA MHAWKATOPOM 3aropaeTca _.

2. YcTtaHoBUTe TpedyeMyto CTyneHb HarpeBa KOHMOPKM B
30HE HaCTPOWKMN.
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U3ameHeHHe cTyneHU HarpeBa KOH$OPKH

BeiBepute KOHMOPKY ¥ ycTaHOBUTE TPebyeMyto CTymneHb
Harpesa KOH(MOPKMN B 30HE HACTPOIKMK.

BbiknroueHne KOHPOPKH

BbiBepuTe KOHPOPKY C MOMOLLLIO CUMBONA @a. YCTaHoBUTE
0 B 30He HacTporiku. Mpum. yepesa 10 cekyHa noABAAETCA
NHOMKALMA OCTaTOYHOro Tenna.

YKasaHue: NocneaHAa sagaHHaa KoOHPopKa ocTaeTcn
BK/IIOUEHHO. Bbl MOXeTe 3a4aTb KOH(OPKY, He BuiBupan
ee 3aHoBO.

Tabnuua npuroToBneHus

MpuBeneHHasa Hxke Tadnuua CoOePXKUT HECKOTbKO
NPUMEPOB MPUrOTOBNEHNA.

Bpema npurotoBneHna n CTyneHb Harpeesa KOHGMOPKM
3aBUCUT OT BUAA, BECA M KauecTBa NPOAYyKTOB. [103TOMY
BO3MOXHbI OTK/IOHEHMA OT YKa3aHHbIX 3HAYEHWI.

Y1oBb! JOBECTM [0 KUMAYEHUA, UCMONLIYNTE CTYMNEHb
Harpesa 9.

Mepuoanuyeckun nepemelwnsarite ryctoie 6oaa.

CunbHO NomKapuBaemble NPOAYKTLl U MPOAYKThI, U3
KOTOPLIX MpY NOAXKapuBaHUN BblAENAESTCA MHOMO BOAbI,
Jlyylle BCero paspesartbh Ha HeCKObKO HeOOMbLINX
nopuuin.

CoBeTbl MO 9KOHOMWUN SHEPTUK NPU NPUFOTOBAEHWUN NULLK
npuBedeHbl B pasaene no oxpaHe OKpyXXKatoLLen
cpenbl.— CrpaHuia 18

YnpasneHue ObITOBLIM NPUOOPOM ru

PactannuBaHue
LLlokonan, wokonaaHaa rnasypb
CnnBoyHoe Macsno, Mef, Xenaru

PasorpesaHue 1 noaaepxaxue B
ropAyem COCToOAHUU

Pary, rycTon cyn, Hanpumep, Yeve-
BUYHBIN

Mosnoko™**
Bapka cocncok B Boge ™™

PasmopaxuBaH1e U pa3orpeBa-
Hue

LnuHar rny6oKoi 3aMopo3Ki
[ynaL rny6oKoit 3amMopo3KK

[loBeneHve 0o roTOBHOCTH, Bap-
Ka 6e3 KuneHus

Knewku, ppukanenbku
Pbi6a

Benble coychl, HanpUMep, Coyc
«beliamens»

B36uTble coychl, Hanpumep, «6eap-
HE3», FONIAHACKNIA COYC

Bapka, NpuroToBnieHne Ha napy,
TyleHue

Puc (B 1BONHOM 06beME BOLbI)
Mos0uHbIA puc

Kaptothens B MyHaNpe
OtBapHoi KapTodesb
3nenua n3 Tecta, MakapoHsl
Pary, cynel

OBoLLK

OBoLLy ry60KON 3aMOPO3KY
[pnroToB/IEHNE B CKOPOBAPKE

TyweHue

Pynertsi

TylIeHoe MACO

FynAaw

XapeHne c¢ Mmanbim  Konuye-
CTBOM Macna**

[LIHnuenb B maHMpoBKe win 6e3
LLIH1Lenb rny6oKoii 3aMOpO3KNA
Kot/ieta, B NaHMPOBKe win 6e3***
Crelik (TontumHon 3 cm)

*

MpuUroTOBNEHME HA MeaneH-
HOM OrHe 6e3 KPbILLKN

*%

be3 KpblLLKm
*** Yaule nepeBopaymBalite

CtyneHb cna-
6oro HarpeBa

1-1.
1-2

2-3.
273

4-5”
4-5
1-2

6-7*
3-4.
273
3-4.
4-5

4-5
4-5

6-7
6-7
6-7
7-8

Mpopomxutens-
HOCTb Npuro-
TOBNEHUA Ha

cTyneHu cnabo-
ro HarpeBa, MMH

10-20 mMuH
20-30 MuH

20-30 MuH
10-15 muH
3-6 MUH

8-12 MuH

15-30 MuH
35-45 MuH
25-30 MuH
15-25 MuH
6-10 MuH

15-60 MuH
10-20 MuH
10-20 MuH

50-60 MuH
60-100 mMuH
50-60 MUH

6-10 MuH
8-12 MuH
8-12 MuH
8-12 MuH
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ru ®yHKunA «PowerBoost»

CryneHb cna-  lpopomxutens-
60ro HarpeBa  HOCTb MPUro-
TOBJIEHUA Ha

cTyneHu cnabo-
ro HarpeBa, MUH

LHuuenn no-rambypreku, hpuka- — 4.-5. 30-40 MuH
NEeNbKN (TOALWLMHON 3 CM)™**

['pyaKa NTALb! (TOALLMHON 2 cM)™**  5-6 10-20 MuH
["pyoxa nmvubl ry6oKoi 3amo- 56 10-30 MuH
PO3KN™***

PbiOa 1 pbiOHOE (une, 6e3 naHn- 56 8-20 MuH
POBKM

PbiBa 1 pbIOHOE (une, B NaHu- 6-7 8-20 MuH
POBKE

Pbi6a 11 pbl6HOE (e B NAHUPOBKE  6-7 8-12 MuH

rny60KOV 3aMOPO3KIA, HaNpuMep,
PbIGHbIE MAIOYKK

JIaHryCTUHBI N KDEBETKM 7-8 4-10 MUH

CoTe 13 CBeXMX 0BOLLEN, rpubo  7-8 10-20 muH
OBOLLY 1 MACO, HAPE3aHHbIE MO0 7.-8. 15-20 MuH
CKamu, No-asnarcku

bntoga ana xxaperna rny6oKon 6-7 6-10 MuH
3aMOpO3KM

BrnHbl 6-7 HenpepbIBHO
Omner 3-4. HEMNpepbIBHO
AnyHMLa-TNasyHbA 56 3-6 MUH

XKapeHue Bo ¢putiope (nopuum
no 150-200 r, HenpepbIBHOE Xa-
peHue B 1-2 n pacTuTenbHOro
macna**)

MpoayKTbl ryooKor 3amoposk, 89 -
HanpuMmep, kaptodens Mpu, Kypu-
HblE HareThl

KpoKeTbl, [y60Kon 3aMOP0O3KM 7-8 -
MaAco, Hanpumep, LibINIEHOK 6-7 -
KyCOuKamm

PbiOa, B NaHPOBKE U MUBHOM 56 -
KnApe

OBoLm, rpuGbl B MAHUPOBKE W 5-6 -

MUBHOM K/IAPE, TEMMypa

Merikad Bbineuka, Hanpumep, noH- 4

UNKIA, MBILIKY, (DPYKTbI B MMBHOM

KIApe

* [lpuroToBrgHne Ha MensieH-
HOM OrHe 6e3 KPbILLKNA

bes KpbliLKu

5 -

*k

“** Yallle nepeBopayuBaiite
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‘DVHKLIMH «PowerBoost»

Vicnonesya yHKUMIO «Powerboost», Bbl MOXETE HarpeTb
6onblune 00beMbl BOAbI elle ObICTpee, YeM Ha CTYMEeHN
Harpesa 9.

@OyHKuMA «Powerboost» nmeeTca ToSIbKO /1A KOHMOPOK,
0003HaueHHbIX cumBOIoM boost.

[nAa ABYXKOHTYPHbLIX KOHMOPOK B PeXMUMeE C PyHKLUNEN
«Powerboost» Hy>XHO NOAKNOUNUTL BTOPOM
HarpeBaTe lbHbI KOHTYP.

BknroueHue pyHKUuU «Powerboost»

1. BbiBepute KOHPOPKY 1 yCTaHOBUTE CTyrneHb Harpesa 9.
2. KocHutech cumpona b. 3aropaetca nHankartop &.
®OyHkuna «Powerboost» BkitoueHa.

BbikntoueHue ¢pyHKUun «Powerboost»

1. BblBepute KOHMOPKY.

2. YcTtaHoBuTe ntodyto cTyneHb cnadoro Harpesa.
NHavkatop & racHer.

®OyHKumAa «Powerboost» Bbik/toueHa.

YKa3zaHuA

m  Ecnu Bbl He BbiKAtounTe yHKUMIO «Powerboost», To
cnycTa onpeaeseHHoe Bpemsa oHa OyaeT Bbik/toueHa
aBTOoMatnyeckun. KoHdopka nepektoyaetca odpartHo
Ha CTyneHb Harpesa 9.

m  YuTuTe, YTO Macso U1 X1p npu dyHKUnKM «Powerboost»
pagorpeBatotca ObicTpee. Hukorga He ocTaBnanTe
npouecc rotosku 6e3 HadbnaeHus. MNeperpeTbie
Mac/1o U Xu1p ObICTPO BOCMIAMEHAIOTCH, CM. I1aBy
«BaxHble ykazaHua no
6esonacHocTu».— Ctpaxuya 17

I Bnokuposka ans
6e3onacHOCTU AeTeu

DOyHKUMA BNOKMPOBKK 1A 6e30nacHOCTV AeTel
NPenATCTBYET CaMOCTOATESIbHOMY BK/TIOUEHUIO AETbMU
BApPOYHON NaHenu.

BknroueHue 1 BoiKNtoueHue 61oKMpPoBKY Ana
6e3onacHOCTH aeTen

Bapquaﬂ naHenb Ao/MHKHa ObiTb BbIK/HOUEHA.

BkntoueHne: MpUKOCHUTECH K CUMBONY <O/ 1
yaepxuBante npum. 4 cekyHabl. IHAMKaTopHaA namnoyka
Hal CUMBO/IOM <0/ roput B TeueHne 10 cekyHa.
BapouHasa naHens 3abnokuposaHa.

BbikntoueHmne: NPUKOCHUTECH K CUMBOTY <O/ 1
yaepxuBante npum. 4 cekyHabl. Bhoknposka cHumMaeTcs.



ABTOomMaTHuecKasa 6nOKMpPOBKa AnA
6e3onacHOCTH geTen

Mpu Hannumm 31O yHKUMK BIOKMPOBKa AnA
6e30nacHOCTM AeTel aBTOMaTUUYECKM akTUBM3MPYyeTCA
Kaykabli pa3 Npu BbIK/TKOYEHUN BAPOYHOW NaHenu.

BxnrouyeHue U BbiK/IFOUEHWE

O BK/IOUYEHMN aBTOMATUYECKOW BIOKMPOBKN AN1A
6esonacHoCcTh AeTelt cM. B rnaee «basosble
yCTaHOBKW».—> CTpaHuija 24

[€ DyHKUMKM BpemeHH

MmetoTcA 2 pasnnuHble GyHKLUWMN BPEMEHMN.

m  ABTOMaTUYECKOE BLIK/IOUEHNE KOHDOPOK
m bBbiToBON TAnmep

ABTOMaTHUECKOe OTKIOUEeHUe KOHPOPOK

Bbl MOXeTE yCTAHOBUTL BPEMA NPUIrOTOBIEHMA ANA
BbIOPAHHON KOHMOPKK. MO NCTeUeHnn yCTaHOBIEHHOMO
BpeMeHn KoHMopKa aBToMaTUYECKM BblKOYaeTcs.

YcTaHOBKa BpeMeHU NPpUroToBJiIeHUA

1. YcTaHoBKa CTyneHu HarpeBa KOH(OPKM

2. KocHuteck cumsona (®. 3aropaetca nnavkatop -1
BbIOpaHHON KOHMOPKW. Ha nHankatope Tarimepa
noAenAeTcA L.

3. BblinonHuTe kacaHmem Tpebyemyto npeaycTaHOBKY B
30HEe HacTpolikn. Beibop TpebyeMol npeayCcTaHOBKM
BO3MOXEH cnesa Hanpaso 1, 2, 3..... go 10 muHyT. B
TeueHune crneaytowmnx 10 cekyHa BeidepuTe Tpedyemoe
3HauyeHWe BPEMEHMN B 30HE HACTPONKM.

o 0 ¥ m 8 mroll
LTI g
3. 2.

HauvHaeTtca oTcueT BpeMeHn npurotosnexHua. Ecnm
YCTAHOB/IEHO BPEMA MPUrOTOBAEHWA 1A HECKOIbKMX
KOHMOPOK, Ha nHanKaTope Bceraa OyaeT oTobpaxaThben
BPEMA NPUroTOBNEHWA A1A BblOPaHHOW KOHMOPKMU.

ABTOMaTHUeCKan ycTaHOBKa

Mpw ANMTENBHOM NPUKOCHOBEHMM K NpedycTaHoBkam 1 — 5
B 30HE HaCTpOVIKM NPoOnCXoanT aBToMaTnyeckoe
YMEHbLUEHNE BpEMEHU OO OoaHON MWHYTbI.

Mpu ANUTENBHOM NMPUKOCHOBEHUN K NpeayCcTaHOBKaMm 6 —
10 B 30HE HACTPOWNKM NPONCXOAUT aBTOMaTUYECKoe
yBeNNYeHne BpeMeHn Ao 99 MUHYT.

OYHKLWN BpEMeHH! ru

Mo ucrteueHUn BpemeHHU

Mo UCTeUEHUI YCTAHOBNIEHHOTO BPEMEHU KOH(OPKa
BbIKNtoYyaeTcA. Pasgaértca 3ByKOBOW curHasl, a Ha
nHavkatope Ha 10 cekyHa noasnAeTtca L. Vhankatop 1l
HauUMHaeT ropeTb APKUM CBETOM. [PUKOCHUTECH K CUMBOAY
(. VIHaVKaTOPbI FaCHYT, @ CUrHas BbIK/IOYAETCA.

U3smeHeHue unu cépoc BpeMeHU NpUroToBJieHUA

BoiGepnTe KOHDOPKY U npukochutech kK cumsony (O.

Nuaoukatop -1 saropaetca ApkuM cBeTOM. MameHuTe

BPEMA NPUrOTOBEHMA B 30HE HACTPOWKMW UM YyCTAHOBUTE
nixl

Ha .

YKasaHue: MakcumanbHoe Bpems, KOTOPOoe MOXET ObiTh
YCTaHOBJ/IEHO, COCTABAAET 99 MUHYT.

ABTOMaTUUYECKUHN Tanumep

C NOMOLLbIO 3TOM PYHKLIMK MOXHO BbiOpaTb BpeMsa padoThbl
NA BCex KOHPOPOK. ocne BKAOUEHNA KaxXaon KOHGOPKK
HauYMHaeTCA OTCYET 3aAaHHOro BpeMeHu. o ncteyeHmnm
YCTaHOB/IEHHOMO BPeMeHM KOHMOopKa aBToMaTUyYeCcKu
BbIK/tOYAETCA.

O BK/IIOYEHUN aBTOMaTUUYECKOro TaliMepa CM. B rnase
«bagoBble ycTaHOBKU».—> CTpaHuya 24

YKasaHue: Bbl MOXeTE M3MEHUTL BpEMA NMPUroTOBNEHMA
ana nodor KOHMOPKU AN BbIKIOUYNTL aBTOMATUYECKUIA
Tanmep:

BuiGepuTe KOHDOPKY U npukocHuTech k cumsony (O.
CooTBeTCcTBYOWMIA MHAMKaTOp -1 3aropaeTtca Apkum
CBETOM. MIaMeHnTe BpemA NpUroToBAeHNA B 30HE
HACTPOIKM MW YCTAHOBUTE Ha LiLJ.

BbiTOBOM Tanmep

Ha 6bIToBOM TaliMepe MOXHO YyCTaHaB/IMBaTh Bpems 10
99 MuHYT. 3Ta PyHKUMA HEe 3aBUCKT OT APYrnXx YCTaHOBOK.

BkntoueHue ObITOBOro Tanmepa
BblITOBOWN TalMep MOXHO BKAOUYUTL 2 pasInyHbIMU
cnocobamu:

m Ecau koHbopka yxe BbibpaHa, ABaXabl B TeUeHe
10 cekyHa npukocHuteck k cumsony (O.

m Ecnn KoHbopka He BbiBpaHa, MPUKOCHUTECH K
cumsony (.

Nhavkatopl) 3aropaetcs.

YcTaHOBKa GbITOBOro Tanmepa
B 30He HacTpoliku ycTaHoBUTE Tpebyemoe Bpema.

Mo ucreueHuun BpeMeHHU

[1o ncTeUEeHnn yCTaHOBIEHHOTO BPEMEHWN pasaaeTcA
3BYKOBOW CUrHaN W Ha nHavkaTope Tanmepa 3aropaeTtcs
0L Mnaukatop L) 6LiToBOrO TaiiMepa 3aropaeTcA APKUM
ceeTom. o ncreueHnmn 10 cekyHa nHamMkaTop

BbIK/TIOYAETCA.

UHAavKauua BpeMeHu

BribepuTte BbiToBON TaiiMep ¢ nomoLsto cumsona (.
Bpema Bynet nokasaHo Ha 10 cekyHA.

U3meHeHre HaCTPONKU BpeMeHHU

Bri6epuTe 6bIToBOI Taiimep ¢ nomoLbio cumeona O u
3aHOBO YCTAHOBUTE BPEMA.
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ru ABTOMAaTUUYECKOE aBapuitHoe OTK/IoYeHne

[B) AsTomaTnueckoe
aBapuUUHOE OTKNIOYEeHUe

Ecnun koHdopka padoTaeT B TeueHne AIUTENbHOro
BpeMeHn 6e3 n3MeHeHnA yCTaHOBOK, BK/ItouaeTca yHKUMA
aBTOMAaTUYECKOrO OrpaHMyYeHna BpEMEHMN.

KoHdopka nepecTaeT Harpesatbea. Ha nHavkatope
KOH(OPKM NOOUEPENHO MUTAIOT CUMBOA F & 1 MHAMKATOP

ocTaTtoyHoro Tenna H/h.

Mpun NPUKOCHOBEHMM K NGOV NaHenn ynpasieHus
MHAMKATOP racHeT. [ocne 3Toro MOXHO 3aHOBO
BbINO/IHUTL YCTAHOBKMU.

MOMEHT BKIOYEHNA YHKLMM OFPaHUYEHNA BPEMEHM
3aBUCUT OT YCTAHOB/IEHHOW CTyneHn Harpesa (4epe3 1-10
yacos).

[€] 3awimnta npu BITUPaHUK

Ecnv npoTupka naHenu ynpasneHna BuINOAHASTCA Mpw
BKJ/IIOYEHHON BAPOYHON MaHeNn, BOSMOXHO U3MEHEHMe
HaCTPOEK.

[na npenoTepalleHnA 3TOr0 Bapo4YHanA NaHenb ocHallleHa
byHKUMEN 3aLUMTbI NPK BbITUPaHMK. [TDMKOCHUTECH K
cumBony<=0/N. Pasgactca 3ByKOBON CUrHan.
HaovkaTopHaa namnouka Hag cuMBoioM <0/
3aropaetca. NaHenb ynpasnexHusa 6nokupyetca Ha 30
cekyHA. [locne 3Toro MoOXHO NPOTEPETL NaHesNb
ynpasneHus, He 60ACb N3MEHEHUA HACTPOEK.

YKazaHue: OyHKUMA 3alUThl NPU BITUPAHUN He
pPacnpOCTPaHAETCA Ha IMaBHbIN BbiK/loUYaTe b, BapouHyto
naHelb MOXHO BbIK/IHOUMTL B /OO0 MOMEHT.

UHauKaTop pacxoaa
3NEKTPO3HEepruu

OTa (byHKUMA NO3BONAET y3HATL CYMMapPHOE KOIMUYECTBO
9/1IEKTPOSHEPI N, U3PACXOJ0BAHHOE MEX/Y BK/IOUEHUEM 1
BbIK/IIOYEHNEM BapOYHOI NnaHenw.

[Tocne BbIKNOYEHUA BAPOUHOM naHean Ha aucnnee Ha 10
CekyHa NoABNAETCA MHAMKALMA pacxoaa B KuaosaTT-yacax,
Hanpumep 1,08 kBtu.

TOYHOCTb MHAMKAUMM 3aBUCUT, CPEON NPOYero, oT
Ka4yecTtBa HanpAXeHnAa B 31EKTPOCETN.
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MHankauna He roput. BkaoyeHne nHamkaumm onmcaHo B
rnaee «basoBble ycTaHOBKW».—> CTpaHuia 24
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il basoBble ycTaHOBKM

Baw npudop nmeeT pasnnyHole 6a30Bble YCTaHOBKW. Bbi
MOXETe U3MEHUTb 3TV YCTaHOBKMN Ha 6osiee yaoOHble aAnA
BaC.

WHpuka-  OyHKuua
i ABTOMaTyeckan 6nokMpoBKa ana 6e3onacHoCTH aetei

c
i BLIK/IOUEHO. *

H BKtoueHo.
=
o

MpoU3BOANMAR BPYUHYI0 aBTOMATUYECKAA ONIOKUPOBKA ANA
0€30MaCcHOCTM IETEN BBIKTOUEHA.
I 3BYKOBOIA CUrHan

CurHanbl NoATBEPXKAEHMA 11 COOOLLEHINA 06 OLINOKE BbIK/IO-
UeHbl (CUrHaN FNaBHOMO BbIK/OYATENA OCTAETCA BK/OUEH-
HbIM BCEraa).

BKtoueH T01bKO cUrHan coobLLeHma 06 oLnOKe.
BKntoueH ToMbKo CUrHan NOATBEPXKAEHMA.

U

BK/1t0UEHbI CHrHasbl NOATBEPXKAEHNA U COOOLLEHNA 00
OLLIMOKe.

WHponkatop pacxofa 3neKkTpo3Hepruu (ceteBoe Hamps-
MEHUe MOXHO y3HaTb B MECTHOM NPEANpPUATMM SHEpro-
POCHabXeHHUA).

MHAavkaTop pacxoaa BbIK/oUeH*

L}
[N}

Havkatop pacxoaa npu CETeBOM HanpxeHun 230 B.
MNHankatop pacxona npu ceteBomM HanpskeHun 400 B.
Hankarop pacxona npu ceTeBom Hanpaxexun 220 B.

P gl AU I R |

HankaTop pacxona npu ceTeBoM Hanpaxenun 240 B.

ABTOMAaTMYECKUI TaMep
BbiktoueHo.”

C3 Ca M
- S W

-89 Bpema, Mo UCTEUEHNI KOTOPOTO KOHAOPKIA BLIK/TOUAIOTCA.

"
o

MponoMKMTENLHOCTL CUrHaNa UCTEUEHNA BPEMEHM Taid-
mepa

10 cexyHa.*
30 cekyHA

U

1 MuHyTa.

-

MoakntoueHne HarpeBaTesbHbIX AEMEHTOB

c3 M

Py - C2

BbIK/THOYEHO.
BkntoueHo.
lMocneaHAA HAaCTpOliKa Nepen BeIKMOUEHNEM KOHDOPKN.

9 Bpems Bbi6opa KOHGOPKH

He orpaHnueHo. MoxHo B 10601 MOMEHT YCTAHOBHTb
MNOC/IEAHION BEIOPAHHYIO KOH(OPKY 6e3 NMOBTOPHOTO
BbIOOpA. ™

Mocne BbI6opa KOHMOPKN MOXHO BbINOMHATL HACTDOMKN B
TeyeHne 10 CekyHA, N0 MCTEUYEHNN 3TOT0 BPEMEHN nepes
HACTPONKON HYXXHO CHOBA BbIOPATL KOH(OPKY.

“basoBad ycTaHoBKa

Ca N



WHpuka-  OyHkuma

umsa
cl BoccTaHoBneHune 6a30BbiX YCTaHOBOK
o BbIktoueHo.”

i BK/toueHo.

*ba3oBad ycraHoBKa

U3meHeHHe 6a30BbIX YCTAaHOBOK
BapquaH naHes b A0/HKHa ObITb BblK/IIOYEHA.

1. Bkounte BapoOuHytO NaHensb.
2. B Teuenune cneaytowmx 10 CeKyHO KOCHUTECH CMMBO/IA
R Ha 4 cekyHabl.

=D A oo !mo om oo © 1
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of TETErrrrrrrrrrertrtlie ®

Ha neBoM ancnnee NooyYepEaHO MUratoT CUMBOLI £ U
a Ha NpPaBOM rOpPWUT CUMBOS 3.

3. Mpvkacaiitech k cumeony N o Tex nop, noka Ha
NIEeBOM AMUCIIee He NoABUTCA Tpebyemana nHankauma,
4. YctaHoBuTe Tpebyemoe 3HaueHne B 30He HaCTPOMKW.

— 1
oo S s 22 © 30
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5. TpukocHuTech k cumsony R u yaepxmvsaiite ero 4
CEKYH/bI.
HacTtpoika 3agencrTsoBaHa.

C

\\\\

BbiknroueHue

YT1006bI BLINTU 13 BA30BbIX YCTAHOBOK, BbIK/IHOUYMTE U CHOBA
BK/IIOUMNTE BAPOUHYIO MaHe b r1aBHbIM BbIK/OUATENEM.

Ouncrka ru

I} OuncTka

PekoMeHayemble YncTalmne cpeacTsa u cpeacTsa no yxoay
Bbl MOXETE NMPUOOPECTU Yepes CePBUCHYIO CyXOy nin B
HalleM UHTepHeT-MarasuHe.

CteKknokepamuka

Kaxablii pas nocsie NpurotoBIeHNs numn He 3abbiBalite
NpoTUpaTb BapOUHYO NaHesb. B npoTuBHOM ciyvae
ocTaTku nuim ByayT npuropars.

Unctnte BapoUHytO NaHes b TOMIbKO NOCNE €€ OXNaxKAEHNA.

Vicnonbayiite TONbKO YACTALLME CPEACTBa,
npeaHasHauyeHHbIe A1A OUYNCTKU CTEK/TOKEPaAMUKMN.
CobntofaliTe ykasaHua Ha yrnakoBKe.

Hukorga He ncnonbaymnTe:

HepasBaB/eHHbIe CPeacTBa A/1A MbITbA MOCYb
cpeacTsa AnA NoCyAOMOEYHbIX MallWH

abpasunBHble cpeacTsa

arpeccuBHbIe YACTALLME CPEeACTBa, B TOM UnUC/e Cnpel
LA OUNCTKM [IyXOBOK W MATHOBLIBOAUTENN

XEcTKme ryoku

OYNCTUTEIN BLICOKOIO AaBEeHNA U NapoCTPyiHbIe
OYNCTUTENN

CunbHble 3arpA3HeHnA nyvlle Bcero yaanAaTCA C
MOMOLLBKO CeréKa ONA CTEK/TAHHBIX HOBerHOCTeVI.
CobnofaiTe ykasaHua OT U3roToBUTENA.

CkpeboK ANnA CTEKMAHHbIX NMOBEPXHOCTEN MOXHO
NProBPECTN Yepes3 CEPBUCHYIO CYXOY UK B HaLleM
NHTEepPHeT-MarasunHe.

C nomolwbto cneumanbHbix rydok anda
CTEK/I0KEPAMUYECKNX MOBEPXHOCTEN PesynbTaT OUMCTKU
Oynet nyJlue.

Pama Bapo4yHoOM naHenu

Bo nsbexaHne noBpexaeHnsa pambl BAPOUYHON naHenm
cobnoarite creayrolme yKkasaHua:

m lcnonb3yinTe AnA OUYNCTKM TOSILKO TEMSbLIN Mbl/IbHbIN
pacTBop.

m [lepen ynoTpebnieHnem TwaTesibHO MoTe ryoku AnA
MbITbA MOCY/bI.

m He ncnonbayite eakne nnm abpasnsHbie YNCTALLME
cpefncTea.

m He ncnonbayinte ckpe®ok AnA CTeKNAHHBIX
NMOBEPXHOCTEN.

25



ru Yto genatb B ciyyae HemcnpasHOCTU?

Ed4YT0 nenatb B cnyyae HencnpasHocTU?

YacTo npuumHy HEUCNPaBHOCTU IEMKO yCTpaHuTb. lNpexae
yeM BbI3bIBATb CMeLmManncTa CepBUCHOW CyXObl,
BOCMO/Ib3YNTECh YKaszaHuaMn B Tabnuue.

ONEKTPOHHAA MnaTta BapOUHON NaHem HaxoauTCA noa
naHenblo ynpasneHua. Mo pasanyHbIM npuinHam
Temneparypa B 370N 30HE MOXET CUIbHO MOBLILLIATLCA.

NHaukauua
OtcytcTByeT

HeuncnpaBHOCTb
CO60¥ anekTponuTaHnA.

Bce uHAMKaTopLl MUraT  Bnara unn NocTOPOHHIA NPeAMET Ha naHenu

Fo

Fy

[NoouepenHo muratot
F S v cTyneHb Harpesa
KOH(opKu. PasnaetcA
3BYKOBOII CUTHasI

F S 3ByKOBOI CUrHan

Fg

o€ KoHtopky He
HarpeBaroTes

yrpaBneHus.

Heckonbko KoH(MOPOK paboTtany JoAroe Bpema
MNPV BLICOKOW MOLHOCTL. [NA 3aLLNTHI ANEKTPOH-
HOW NaThl OT NeperpeBa KOHMOPKa OTKHUM-
nace.

HecmoTpa Ha 0TK/IoYeHMe KOHGOPKM 1t NOABNE-
HIE MHAVKALWN ' Harpes 371eKTPOHHON Ntk
npoaomKaetcs. MoaToMy BCe KOHMOPKM OTKIIHO-
UMNC.

lpeaynpexaeHune; ropadYan KacTpiona HaxoauTca
B 30HE NaHeM ynpaeneHna. Yrposa neperpesa
3NEKTPOHHOI NNaThl.

['OpAYaA KACTPIOMIA HAXOAMTCA B 30HE NaHe
ynpasneHua. [Inda 3atnTbl 3N1EeKTPOHHON Nathl 0T
neperpesa KOHPOPKa OTKMHOUNNACH.

KoHchopka Gbifia CAMLIKOM [OMT0 BKAOYEHa 1
OTK/HOUNNACh.

BKtoUeH IEMOHCTPALIMOHHBIA PEXIM

E-cooblieHne Ha MHAWKaUUKU

Ecnn Ha nHavkauumn noasutca coobuleHne o6 owmndke ¢
OykBon «E», Hanpumep, E0111, BbikAtounTe npnéop u

CHOBa BKJTOYNTE €T0.

B ToM cnyuae, ecnm HeMcnpasHOCTb Oblia OAHOKPAaTHOM,
nHavkauma racHeT. Ecnn coobuerne o6 owmndke
NOAB/AETCA CHOBA, 0OpaTUTECh B CEPBUCHYIO CAYXOY U
JalinTe TOYHY MHMopPMaLMo 0 coodLeHUn 00 oLndKe.
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YTobbl 51eKTPOHHAA NnnaTa He neperpesanack, KOHHOPKN
NPV HEOBXOANMOCTU aBTOMATUUECKM OTKIIOYAOTCA.
Whaovkauva F 254, wnn F5 noasnAeTca noouepenHo ¢
VHAOVKAUWEN OCTaToOuHOro Tenna A unm h.

Cnocob ycTpaHeHud

MpoBepbTe NpeaoxpaHuTent npudopa. MpoBepsTe Hanuuiue HanPAXeHUs no
JPYTUM 371EKTPOHHBIM MPrBopam.

BhiTpUTe NaHesb ynpasneHiua 40cyxa uin yéepute NoCTopOHHUA NPeaMeT.

MonoxauTe HeKoTOpoe BpeMa. MPUKOCHUTECH K I0O0MY 3M1EMEHTY ynpas/e-
HWA. ECAM MHOMKaALNA - = MCUesna, TO 9T0 03HauaeT, UTo 3MEeKTPOHHaA nata
JI0CTATOYHO OCTbINA. MOYXXHO MPOAOKMUTH MPUTOTOBNEHME MULLIN,

MoaoyauTe HeKoTopoe Bpems. MPUKOCHUTECH K 10B0MY 31eMEHTY YripaBe-
Hua. Koraa = 4 1cuesHer, MoXHO MPOAOMKMT NPUTOTOBAEHNE MULLM.

CHUMUTE KacTproto. Yepes KopoTKoe BPEMA MHANKALMA HENCTPABHOCTI rac-
HET. MOXHO NPOAOMKUTE MPUTOTOB/IEHNE MIALLIN.

CHumuTe KacTptonio. MoaoxkanTe HeKoTopoe Bpems. MPUKOCHUTECH K 110601
naHenu ynpasnexua. Korga £ 5 ucuesHet, MOXHO Npoao/KuTL NpuUroTosne-
HIE MALLN.

Bbl MOXKETE CPpasy CHOBa BK/IOUNTL KOHAOPKY.

BbIk/toumTe AEMOHCTPALIMOHHBIA pexim: Ha 30 cekyH/ 0TcoeanHuTe npuoop
OT 3/1EKTPOCETY (BbIBEPHUTE NPEAOXPAHUTENb UM BEIKOUUTE MPEA0XPaH-
Te/IbHbIi BbIK/KOUATESb B 0/10KE Npeaoxpaxutenei). B TeueHure cneayowmx 3
MIUHYT KOCHUTECH NtOO0IA NaHenn ynpasneHna. leMOHCTPALMOHHBIA PEXUM
BbIK/IOYAETCA.



Cnyx06a cepsuca ru

VA Cnymb6a cepBuca

Ecnu Baw npnbop HyxgaeTcA B peMOoHTe, Halla cepBucHas
cnyx6a Bcerga K Bawwvm ycnyram. Mel Bceraga ctapaemca
HaliTu noaxoddAllee pelueHve, Ytodsl ns3dexatb, B TOM
YnCAe, HEeHYXKHbIX BbI30BOB CMELNaINCTOB.

Homep E 1 Homep FD

Mpu BLIZOBE cneunanncTa CepBUCHON CyXOsbl
obAzaTenbHO yKaxnTe Homep naaenua (Homep E) n
3aBojIcKol HoMep (HoMep FD) npubopa. PupmeHHas
TabnmMuka ¢ HoMepamu HaxoauTca B nacrnopte npudopa.

MprMKTE BO BHMMAaHMWe, YTO BU3UT cneumnanmcra
CepBUCHON CNyXObl A7 YCTPAHEHNA MOBPEXAEHNI,
CBA3aHHbIX C HEMpaBWILHOW aKcryaTtaunen npndopa, He
ABnAeTcA 6ecnnartHbIM JaXke BO BPeMA AeNCTBUA rapaHTum.

3afABKa Ha PEeMOHT U KOHCYNbTaUuA NPU HenonagKax

KoHTaKTHble AaHHble Bcex cTpaH Bbl HangéTte B
NPWIOXEHHOM CMNCKE CEPBUCHbLIX LIEHTPOB.

[lonoxuntecb Ha KOMNETEHTHOCTb M3roToBuTena. Toraa Bol
MOXeTe ObiTb YBEPEHbI, UTO PEMOHT Baluero npubopa
OyneT NnponsseaéH rpamMoTHLIMU CrieUnaIMcTaMmm n ¢
NCcno/b30oBaHMEM MUPMEHHbLIX 3anacHbIX YacTen.

KoHTponbHble 6ntoaa

Ota Tabnuua coctasneHa Ana cepTudrKaLnmoHHOro
NHCTUTYTA, YTOObLI 0ONEerynTL MPOBEPKY HaLINX NPUOOPOB.

[aHHble B TaBnvLe OCHOBLIBAIOTCA Ha Hallei nocyae
Schulte-Ufer (HaGop KacTptofb AN MHAYKLUNMOHHBIX NANT U3
4 npeameTtoB HZ 390042) co cneayrowmmmn paamepamu:

KoHTponbHble 6ntoga

CtyneHb nose-
AeHuA 10 Kune-
HUA

PacrannuBaHue wokonana
Mocyna: KacTproNIA C PYUKOil

LLlokonanHaa rnasypb (HanpuMep, roPbKMIA LLOKO- -
nap «Dr. Oetker», 150 r) Ha KoHdopke @14,5 cm

Pa3sorpeBaHue / oBefieHne [0 KUNeHus

KacTtptona ¢ pyykon & 16 cm, 1,2 n, anAa
O[IHOKOHTYpHanA KoHdhopka @ 14,5 cm

KacTtptona @ 16 cm, 1,7 n, Ana 0AHOKOHTYpHasn
KOHopkn @ 14,5 cm

Kactptona @ 22 cwm, 4,2 n, ana KoHGopkn & 18 nnn
17 cm

CkoBopoaa @ 24 cm, ana KoHdbopkn & 18 nan 17 cm

anI'OTOBHeHVIe Ha MeyIeHHOM
OorHe

MponomkutensHocTb (MUH:ceK)  Kpbiwka CTyneHb cnaboro

Harpesa

Kpbiwka

Her

PasorpeBaHue 1 nopaepXxaH1e B ropaYem COCTOAHUM YeYEBNYHOMN NOXNEOKH

Mocyaa: KacTptona

YeyvesuyHas rnoxnebka coanacHo DIN
44550

HauanebHaa temneparypa 20 °C
Konnuectso: 450 r anA koHdopkn @ 14,5 cm

Konunuectso: 800 r ana koHhopku @ 18 cm nam
17 cm

HevesuyHas noxnebka, kak KOHCEPBUPOBaHHbIU MPOOyKmM
Hanpumep, ueueBnyHbIi cyn ¢ Konbackamu Erasco:

HauanbHaa temneparypa 20 °C
Konuuectso: 500 r ana KoHpopkn @ 14,5 cm

npn6n. 2:00 6e3 nepemeLLBaHNA
npu6n. 2:00 6e3 nepemeLLNBaHA

[la 1.
[la 1.

[la
[la

npu6s. 2:00 lla 1. Jla

(nepemeluat npumepHo yepes 1:30)

Konuuectso: 1000 r anda KoHpopkn @ 18 cm
w17 cm

npu6s. 2:30 JIE! 1. lla

(nepemeLuatb npuMepHo yepes 1:30)
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ru KoHTposbHbIe Btoaa

KoHTponbHble 6rtoga PasorpesaHue / nosefeHue A0 KMNeHus MpurotosneHne Ha meaNeHHOM
orHe

CtyneHb nose-  MMpopomkutensHocTh (MMH:ceK)  Kpbiwka CryneHb cnaboro  Kpblwka
AeHUA [0 Kune- Harpesa
HUA

Nérkoe kunaueHue coyca 6ewamenn
[ocyna: KacTproniA ¢ PyuKoil
Temneparypa monoka: 7 °C

Peuent: 40 r macna, 40 r myku, 0,5 1 Monoka 92 npuén. 5:20 Her 113 Het
(conepxxaHue xupa 3,5%) ¥ Lwenotka conu ana
KOHMOpKN @ 14,5 cm

1 Pactonuts Macno, nepeme-
LATh MYKY 1 COJTb U OCTABMTH
MYYHYO MACCUPOBKY Ha 3
MUHYTHI

2 [106aBUTH B My4HYIO NACCHPOBKY MOIOKO 1,
MOCTOAHHO NEPeMELLINBas, 0BECTY [0 KUMEHNA

3 Mocne Toro, Kak coyc Gelua-
MeNb 3aKUMNT, 0OCTABUTb €ro eLLe
Ha 2 MUHYTbI Ha CTYNEHY Harpesa
1, NOCTOAHHO NepeMeLLNBad

Bapka MONOYHOro puca - NPUroToB/IeHME Ha MENIEHHOM OTHE MO KPbILIKOM
locyna: kacTptonA
Temneparypa monoka: 7 °C

Peuent: 190 r kpyrnosepHoro puca, 90 9 npnon. 6:45 Het 2 Jla
caxapa, 750 M1 Mo/oKa (conepxaHue xupa HarpeTb MOI0KO, UT0Gbl OHO Hauano
3,5%) n 1 1 conm ana KoHdopku @ 14,5 cm MOAHAMATLCA. 1EPEKIOUNTL Ha CTY-

neHb cnaboro Harpesa 1 A06aBuTb B
MOJIOKO PYC, Caxap 1 Cofb

06LLee BpemaA NpUroToBAeHNa (BKI0-
yaA A0BefeHIe 0 KUMEHWA) OKOMO

45 MuH
Yepes 10 MuHyT nepemeLarb
MO/OYHbINA pUC
Peuent: 250 1 kpyrnosepHoro puca, 120 1 9 npuén. 7:20 Her 2 lla
caxapa, 11 Monoka (copepxatue xupa 3,5%) Harpetb MO/IOKo, UT0Gbl OHO Hauano
11,51 comm AnA KoHdopku @ 18 cm um 17 cm NOAHAMATBCA. [EPEKTIOUNTH Ha CTy-

neHb cnaboro Harpesa 1 106aBuTh B
MOJI0KO pUC, Caxap u COJlb

O6Lee BpemA NpUroToBAEHA (BKIT0-
YaA 0BefeHNe 10 KUMEHWA) OKOMO

45 MuH
Yepes 1OVMVIHyT nepemeLlarb
MOJIOUHbIA pUC
Bapka MONOYHOro puca - NPUroToBIEHME Ha MEIEHHOM OTHe 6e3 KPbILKK
locyna: kacTptonA
Temneparypa monoka: 7 °C
Peuent: 190 r kpyrno3epHoro puca, 90 9 Mpn6n. 7:30 Her 2 Her
caxapa, 750 Mn Monoka (coaepatue xupa [106aB1TH B MOMIOKO PHUC, Caxap 1 Cofb
3,5%) v 1 1 comn A KoHthopku G 14,5 cm W HarpeTb, MOCTOAHHO NEPEMELLMBAA.

Koraa Mo/10Ko A0CTUATHET TeMnepa-
Typbl 90 °C, NEpeKoUMTL Ha CTyNeHb
cn1aboro Harpesa.

OctaBuTb cnabo K1netb 0koo 50
MUH
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KoHTposbHbIe 6toaa ru

KoHTponbHble 6ntoga PasorpesaHue / nosefieHue [0 KMNeHUA MpurotosneHne Ha MeAIEHHOM
OrHe
CryneHb nose-  MpopomkutenbHocTb (MMH:ceK)  Kpbiwka CtyneHb cnaboro  Kpbliwka
AEeHUA [0 Kune- HarpeBsa
HUA
Peuent: 250 r kpyrnosepHoro puca, 120 1 9 Mpum. 8:00 Her 2 Her
caxapa, 11 monoka (coaepxanue xupa 3,5%) [1062B1Tb B MOMIOKO PHUC, Caxap v CoMb
11,5 rcom and KoHpopkn @ 18 cm um 17 cm W HarpeTb, NOCTOAHHO NepemMeLLBas.

Koraa Mo/oKo IOCTUTHET Temnepa-
Typbl 90 °C, NepeKoUmnTL Ha CTyNeHb
€naboro Harpesa.

OcTaBuTb CNabo Kunetb 0koo 50
MUH

Bapka puca

Mocyna: Kactptond
Temneparypa okl 20 °C

Peuent cornacHo DIN 44550:

125 r anuHHo3epHoro puca, 300  BoAbl 1 9 npuon. 2:48 [a 2 [a
LLIenoTKa conu, 4nd KoHQopku @ 14,5 cm

Peuent cornacHo DIN 44550:

250 1 onnHHo3epHoro puca, 600 1 Boabl 1 9 npnon. 3:15 [a 2. [a
LIenoTKa conu, ana KoHMOopku @ 18 cm nam 17
CM

2KapeHue cTeiiKoB U3 CBUHOTO dune
Mocyna: ckoBopoaa
HauanbHaa Temneparypa huneiHblx CTENKOB:
7°C
Konnuectso: 3 unenHbix cTerika (00LLmIi BEC 9 npnon. 2:40 Her 7 Her
npn6n. 300 r, TonwwmHa npuba. 1 cm), 15 nog-

COHEYHOr0 Macna ana KoHhopkn @ 18 cm nan
17 cm

JXapeHue 6511HoB
Mocyna: ckoBopoaa
Peuent cornacHo DIN EN 60350-2

Konuuectso: 55 Mn TecTa Ha 6/11MH ANA KOH- 9 npuon. 2:40 Her 6 nnm 6. B 3aBUCHMO- Her
dopkn @ 18 cmunn 17 cm CTIA OT CTEMNEHN NoJ-
PYMAHNBAHNA

JKapeHue Bo ¢puTiope 3aMOpOXXEHHOTO KapTodens (ppu
lMocyna: kacTpronA

Konuuectso: 1,8 Kr NoAco/HEUHOro Macna, Ha 9 [Toka Temneparypa macna He 40CTur- Her 9 Het
0AHy nopumto: 200 I 3aMOPOXEHHOI0 KapTo- Het 180 °C

(ena dpu (Hanpumep, McCain 123 Frites

Original) anA koH(opkn @ 18 cm nnn 17 cm

Mpn ncnonb3oBaHMn KOHPOPKN & 18 CM C HOMUHa/IbHOM
mMouHocTbto 1500 BT BpemA 3akunanua yBennumaeTtca
npndn. Ha 20%, a cTyneHb cnadoro Harpesa - Ha OaHYy
CTYMNEHb.

29



hu

Tartalomjegyzek
Rendeltetésszertihasznalat ............... 31 Prébaételek. .........coviiiiiiiiiinnnnnn 41
Fontos biztonsagi eléirasok . .............. 31
A sériilésekokai..........coociiiiinnnnn. 32
AREKINTES . . . e 32
Tovabbi informaciokat a termékekrdl, a tartozékokrol, az
Kérnvezetvédelem 30 alkatrészekrdl és a szervizzel kapcsolatban internetes
_ v ] ZE oldalunkon: www.siemens-home.com és az Online-
Energiatakarekossagi otletek . . ................. 32 Shop-ban: www.siemens-eshop.com talal.
Artalmatlanitas kornyezetbarat médon. ........... 32
A késziilék megismerése. ................. 33
Kezel6felllet. . . ....... ... .. 33
Féz8helyek. .. ... ... . 33
Maradékhé-kijelzés. . . ....... ... 34
=
S A késziilék kezelése. .....ovvnereennnnnn.. 34
Fé&z6felllet be- és kikapcsolasa. . ............... 34
Féz6hely bedllitdsa. .. ........................ 34
Fézésitablazat. ... ........... ... .. ... ...... 35
= .,
oy PowerBoost funkcio ..................... 36
Powerboost funkcio bekapcsoldsa. . . ............ 36
Powerboost funkcio kikapcsolasa . .............. 36
E Gyerekzar . ........coiiiiiiiiiia i 36
Gyerekzar be- és kikapcsolasa . ................ 36
Automatikus gyerekzar. . ......... .. .. L. 36

IABTUNKCIOK. - v e e e e e e e eeeeeeeeeennnnn 36

A f6z8helynek automatikusan ki kell kapcsolnia ... .36

Automatikus idézités . ......... ... 37
Konyhaiora ........ .. 37
|

Automatikus biztonsagi kikapcsolas........ 37
@ Torlésivédelem .................cviann. 37
;O

Energiafogyasztas kijelzése ............... 38
ooo

EEE] Alapbeallitasok. .. ......ooiiiiiiiiiiia 38
Alapbeallitasok megvaltoztatasa . ............... 39
Tisztitds. . ... ..o e 39
Uvegkeramia . .....oo v 39
Afbzbfelllet kerete. . ... ... . 39
Mi a teendé zavaresetén?................. 40
E-Uzenet a kijelzésekben . ..................... 40

4 L .
Vevészolgalat............. ...t 41

E-szam (termékszam) és FD-szam (gyartasi szam) . .41

30



Rendeltetésszeri
hasznalat

Gondosan olvassa el ezt az Utmutatot. A
hasznalati és szerelési utmutatot, valamint a
készulék garanciajegyét 6rizze meg a késdbbi
hasznalathoz vagy a kés@bbi tulajdonos
szamara.

Kicsomagolas utan ellendrizze a készuléket.
Szallitasi sérilés esetén ne csatlakoztassa.

A csatlakozodugd nélkuli késziléket csak
hivatalos engedéllyel rendelkezd szakember
csatlakoztathatja. Hibas csatlakoztatas miatt
keletkezett karokra nem vonatkozik a
garancia.

Ez a készllék csak haztartasban vagy haz
koral vald alkalmazasra készilt. A készlléeket
Kizardlag ételek és italok készitésére
hasznalja. A f6zési folyamatot fellgyelni kell. A
rovid ideig tarto f6zési folyamatot
folyamatosan feligyelni kell. A készuléket
csak zart helyiségben hasznalja.

Ezt a készuléket legfeljebb 2000 méter
tengerszint feletti magassagig valo hasznalatra
tervezték.

Ne fedje le a f6zbfellletet. A fedblapok
hasznalata balesetet okozhat, pl.
tulheviulhetnek, meggyulladhatnak vagy
elpattanhatnak.

Ne hasznaljon nem megfeleld védbeszkdzt
vagy gyermekveédd racsot. Ezek hasznalata
balesetet okozhat.

Ezt a készuléket 8 év feletti gyerekek és
csoOkkent fizikai, érzékszervi vagy szellemi
képességl, ill. tapasztalatlan személyek csak
a biztonsagukeért felelds személy fellgyelete
mellett hasznalhatjak, illetve akkor, ha
megtanultak a készulék biztonsagos
hasznalatat és megértették az ebbdl eredd
veszélyeket.

Soha ne engedjen gyerekeket a készllékkel
jatszani. A tisztitast és a felhasznaldi
karbantartast nem végezhetik gyerekek,
kivéve ha 8 évnél iddsebbek és felligyelet
mellett vannak.

8 évnél fiatalabb gyerekeket ne engedjen a
készulék és a csatlakozovezeték kozelébe.

Rendeltetésszer(i hasznalat hu

Fontos biztonsagi
eloirasok

/\ Figyelmeztetés — Tiizveszély!

= A forrd olaj és a zsir kbnnyen meggyullad.
Soha ne hagyja felugyelet nélkul a forrd
olajat és zsirt. Soha ne vizzel oltsa el a
tlzet. Kapcsolja ki a f6z8helyet. A langot
ovatosan fojtsa el fedével, oltokenddvel
vagy hasonloval.

s A f6z8helyek nagyon forrok. Soha ne
tegyen gyulékony targyakat a f6z6fellletre.
Ne taroljon targyakat a f6z6feltleten.

= A készulék forrd. Ne tartson gyulékony
targyakat vagy sprayt a f6z6felllet alatti
fiokokban.

s A f6z6felllet magatol lekapcsol és utana
mar nem lehet kezelni. KésGbb véletlendl
bekapcsolhat. Kapcsolja ki a biztositékot a
biztositékszekrényben. Hivja az
ugyfélszolgalatot.

/\ Figyelmeztetés — Egésveszély!

s A f6z8helyek és kdrnyékuk felforrosodnak,
kalonosen a f6z6felllet kerete, ha van.
Soha ne érintse meg a forrd fellleteket.
Tartsa tavol a gyerekeket.

s A f6z8hely f(t, de a kijelzd nem mikadik.
Kapcsolja ki a biztositékot a
biztositékszekrényben. Hivja az
ugyfélszolgalatot.

/\ Figyelmeztetés — Aramiitésveszély!

s A szakszer(tlen javitasok
veszélyesek.Javitasokat csakis szakképzett
ugyfélszolgalati technikus végezhet.Ha a
készllék meghibasodott, huzza ki a halozati
csatlakozot, vagy cserélje ki a biztositékot a
biztositékszekrényben. Hivja az
ugyfélszolgalatot

= Az intenziv nedvesség aramutést okozhat.
Ne hasznaljon magasnyomasu vagy
gbzsugaras tisztitdgeépet.

= A hibas készllék aramuUtést okozhat. Soha
ne kapcsolja be a hibas készuléket. Huzza
ki a csatlakozdédugot és kapcsolja ki a
biztositékot a biztositékszekrényben. Hivja
az ugyfélszolgalatot

s Az Uvegkeramiaban keletkezett repedések
vagy torések aramutést okozhatnak.
Kapcsolja ki a biztositékot a
biztositékszekrényben. Hivja az
ugyfélszolgalatot.
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hu A sérlilések okai

/\ Figyelmeztetés — Sériilésveszély!

A f6z6edények az edény alja és a f6z6hely
kozott keletkezd folyadék miatt hirtelen
megemelkedhetnek. A f6z6helyet és az edény
aljat mindig tartsa szarazon.

EJ A sériilések okai

Figyelem!

m Az edények és serpeny6k érdes alja megkarcolhatja
az Uvegkeramiat.

m Kerllje az edények Uresen vald melegitését.
Sérlilések keletkezhetnek.

m Soha ne tegyen forrd serpeny6t vagy edényt a
kezelbfellletre, a kijelzbterlletre vagy a keretre.
Sérllések keletkezhetnek.

m Ha a f6z6&fellletre kemény vagy hegyes targy esik, a
f6z6felllet megsériilhet.

m Az alufdlia vagy a mlianyag edények raolvadnak a
forrd f6z6helyre. Ezért a tlzhelyvédé folia nem
alkalmazhatd az On fézdfeliiletén.

Attekintés
Az alabbi tablazatban talalhatdk a leggyakoribb
karosodasok:

Intézkedés

A kifutott ételt haladéktalanul
tavolitsa el egy lvegkaparoval.

Alkalmatlan tiszti- Csak tivegkerdmidhoz alkalmas

Karosodas (0]¢:]
Foltok Kifutott ételek

toszerek tisztitoszert hasznaljon.
Karcoldsok S0, cukor és Ne hasznalja a fézéfellletet
homok munka- vagy lerakohelyként.
Az edények és Ellendrizze az edényeket.
serpenyok érdes
alja megkarcol-
hatja az (ivegke-
ramiat.
Elszinezddések  Alkalmatlan tiszti- Csak tivegkeramidhoz alkalmas
toszerek tisztitoszert hasznaljon.
Edény (pl. alumi- Az edényeket és serpenydket
nium) kidorzsol6-  emelje fel, ha odébb hizza.
dése
Kagyl6 formaju  Cukor, magas A kifutott ételt haladéktalanul
repedés cukortartalmu tavolitsa el egy lvegkapardval.
gtele
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Kérnyezetvédelem

Ebben a fejezetben az energiamegtakaritassal és a
készilék artalmatlanitasaval kapcsolatban talal
informaciokat.

Energiatakarékossagi 6tletek

m Az edényt mindig fedje le egy megfelelé méretd
fedével. Fedd nélklli {6zésnél jelentésen tdbb
energia sziikséges. Az Uvegfeddn at barmikor
megnézheti az ételt anélkll, hogy a fedét felemelné.

m Hasznaljon egyenletes alju edényeket és
serpenyBket. Az egyenetlen alj néveli az
energiafelhasznalast.

m Az edény- és serpenydalj atmérdjének meg kell
egyeznie a f6z8hely nagysagaval. Kilonodsen a tul
kis méretl edények f6z6helyen térténd hasznalata
okoz energiaveszteséget. Ugyeljen ra: az
edénygyartok gyakran a felsé edényatmérdt adjak
meg. Ez legtdbbszdr nagyobb, mint az edény aljanak
az atmérgje.

m  Kis mennyiségekhez kis edényt hasznaljon. A nagy,
csak kevés ételt tartalmazo edény sok energiat
igényel.

m Kevés vizzel f6zzdn. Ezzel energiat takarit meg. A
zOldségfélék megtartjak a vitaminokat és asvanyi
anyagokat.

m Az edény mindig a f6z6hely lehetd legnagyobb
fellletét fedje.

m |d8ben kapcsoljon at alacsonyabb f6zési fokozatra.

Valasszon megfeleld tovabbfézési fokozatot. Tul

magas tovabbfézési fokozattal energiat pazarol.

m Hasznalja a f6z6felllet maradékhdjét. Hosszabb
f6zési id6k esetén a f6zBhelyet a f6z&si id8 lejarta
el6tt mar 5-10 perccel kapcsolja ki.

Artalmatlanitas kérnyezetbarat modon
A csomagolast kérnyezetbarat médon artalmatlanitsa.

Ez a készilék az elhasznalt villamossagi és
E{ elektronikai készilékekrél szold 2012/19/EK
iranyelvnek megfelel§ jeldlést kapott.

mmmm £z az iranyelv a mar nem hasznalt készulékek

visszavételének és hasznositasanak EU-szerte
érvényes kereteit hatarozza meg.




) A készilék megismerése

A hasznalati Utmutatd kilonboz6 f6zb6fellletekre
vonatkozik. A f6z6fellletek méretadatai a
tipusattekintésben talalhatok. — 2. oldal

Kezelofeliilet

A készllék megismerése hu
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Kijelzé-
sek

-9 Fozési fokozatok
H/R Maradékho
b Powerboost funkcid
falad |d6zités
O) Fékapcsold
==0) Gyerekzar
K Torlési védelem
= FézGhely-kivalasztas
0] Nagy siit6zona hozzakapcsoldsa
Oln Bedllitasi tartomany
© Z6nabekapcsolas
® ldGzités
b Powerboost funkcio
Utasitasok

m  Amikor megérint egy szimbdlumot, a megfeleld
funkcié bekapcsol.

m A kezelGfellleteket mindig tartsa szarazon. A

nedvesség befolyasolhatja a mikddést.

Ne tegyen edényt a kijelz6k és az érzékelbk

kozelébe. Az elektronika tulmelegedhet.

F6z6helyek

Hozzékapcsolas és kikapcsolas

Foz6hely
(O Egykoros fézGhely
© Kétkoros fozéhely

Vélassza ki a f6zohelyet, érintse meg a
© szimbélumot

F6z6hely hozzakapcsoldsa: a megfeleld kijelzo vilagit

F6z6hely bekapcsolasa: A késziilék automatikusan az utoljara bealli-
tott teljesitményt valasztja.

Utasitasok

m A f6z8hely izzadsképén a sotét részeknek technikai
okuk van. Ezek nem befolyasoljak a f6z6hely
mUkddését.

m A f6z8hely szabalyozasa a f(tés be- és
kikapcsolasaval torténik. A f(ités a legnagyobb
teljesitményen is be- és kikapcsolhat.

m TObbkoros f6z6helyeknél a belsd fit6korok fltései
és a hozzakapcsolasok flitése kilonbozé
idépontban kapcsolhat be és ki.

Kombinalt f6z6z6na
kétkoros f6z6hely

1
ﬁ 2 = egykoros f6z8hely

3 = hidf(it6test

s

\2/
Az egykdrds és a kétkdrds f6z8hely a hidf(itétest nélkdil

egymastdl fliggetlentl hasznalhatd, vagy pedig a
tablazatban leirtak szerint kombinalhatd a hidf(itétesttel.

33



hu A készilék kezelése

Kombinacid

Hozzakapcsolas

Kis sitézona: Vélassza ki az 1-es f6z6he-  Kis siit6edény
1+3 kombinaci-  lyet, és érintse mega © Kis teppanyaki.
Oja szimbolumot. A 2. flit6kor

hozzakapcsol.

Erintse meg ismét a ©
szimbélumot. A kis
s(it6zona hozzakapcsol.

A (O kijelzés vilagit.

Nagy stit6zona:  Vdlassza ki az 1-es vagy a 2- Nagy stitéedény
1+3+2kombi- ©sfozGhelyet, és érintse Nagy teppanyaki
nacioja meg a ® szimb6lumot. Nagy grilHap

A nagy sitézona hozzakap-

csol.

A @ kijelzés vildgit.
Kikapcsolds: Erintse meg ismét a megfeleld szimbglumat.

A Kkis stt6zona (1 +3) és az egykords f6z6hely (2)
egymastol fuggetlendl is hasznalhato, kilénb6zd fézési
fokozatokkal. Igy példaul a nagy stit6edénynél, a
teppanyakinal vagy a grill-lapnal kilénb6z§
hémérséklet-tartomanyok alakulnak ki: A kis sttézénan
ekkor példaul egy ételt pirithatunk, az egykords
f6z8helyen pedig ugyanakkor melegen tarthatunk egy
masik ételt.

Utasitas: Megfelel edényt a vevBszolgalaton keresztll,
vagy pedig e-lzletlinkben vasarolhat.

Maradékhdé-kijelzés

A f6z6felllet minden egyes f6z8helye egy kétfokozatu
maradékhd-kijelzéssel rendelkezik.

Ha a kijelz6n megjelenik egy H, a f6z8hely még forro.
Melegen tarthat pl. egy kis adag ételt vagy
csokoladébevonatot olvaszthat. Ha a f6z&hely tovabb
hdl, a kijelz& h-ra valt. Amikor a f6z8hely elegendéen
leh(ilt, a kijelz6 kialszik.

EY A késziilék kezelése

Ebbdl a fejezetbdl megtudhatd a f6zEhelyek beallitasa.
A tablazatban kilonb6z6 ételekre vonatkozo f6zési
fokozatokat és f6zési id&ket talal.

Fézé6felllet be- és kikapcsolasa

A f6z6fellletet a f6kapcsoldval tudja be- és kikapcsolni.

Bekapcsolas: érintse meg a (D szimbdlumot. Egy
hangjelzés hallhato. A fGkapcsolo feletti jelz6lampa és a
L Kijelzések vilagitanak. A f6z6feliilet tzemkész.

Kikapcsolés: érintse meg a O szimbdlumot, amig a
f6kapcsold feletti jelz6lampa és a kijelzések ki nem
alszanak. Valamennyi f6z8hely ki van kapcsolva. A
maradékhd-kijelzés mindaddig vilagit, amig valamennyi
f6z6hely megfelel6en ki nem hilt.
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Utasitasok

m A f6z6fellilet automatikusan kikapcsol, ha
valamennyi f6z6hely 20 masodpercnél hosszabb
ideig ki van kapcsolva.

m A beallitasokat a készllék a kikapcsolas utani elsd
4 masodpercben tarolja. Ha ez alatt az idé alatt Ujra
bekapcsolja a f6zbéfellletet, a f6z&felllet az addigi
beallitasokkal kezd el tzemelni.

F6zb6hely beallitasa

A beallitasi tartomanyban allithatja be a kivant {6zési
fokozatot.

1-es f6zési fokozat = legalacsonyabb teljesitmény
9-es f6zési fokozat = legnagyobb teljesitmény

Minden f&6zési fokozat rendelkezik egy kdzbensd
fokozattal is. Ennek a jel6lése egy ponttal torténik.

Fo6zési fokozat beallitasa
A f6z6lap legyen bekapcsolva.

1. Erintse meg a @a szimbdlumot a f6zéhely
kivalasztasahoz.
A f6zésifokozat-kijelzén vilagit a I, a f6zésifokozat-
kijelz6 alatt vilagit a _.

2. Allitsa be a bedllitasi tartomanyban a kivant f&zési
fokozatot.

F6zési fokozat modositasa

Valassza ki a f6z8helyet, és a bedllitasi tartomanyban
allitsa be a kivant f6zési fokozatot.

F6z6hely kikapcsolasa

Vélassza ki a @a szimbolummal a f6z6helyet. A beallitasi
tartomanyban allitsa be a 0-t. Kb. 10 masodperc mulva
megjelenik a maradékhg-kijelzés.

Utasitas: Az utoljara kivalasztott {6z6hely aktivalva
marad. A f6z6helyet beallithatja anélkil, hogy ujra
kivalasztana.



Fozési tablazat
Az alabbi tablazatban néhany példa talalhatd.

A f6zési idbt és a f6zési fokozatot befolyasolja az ételek
fajtaja, sulya és minésége. Ezért eltérések
lehetségesek.

Forralashoz a 9-es f6zési fokozatot hasznalja.
A slr(in folyds ételeket néhanyszor keverje meg.

Az erBsen piritandd élelmiszereket, vagy az olyanokat,
amelyek a slités kezdetén sok folyadékot eresztenek,
legjobb tdbb kis adagban sutni.

Az energiatakarékos f6zéshez a Kérnyezetvédelem
fejezetben talal tanacsokat.— 32. oldal

Tovabbfézési Tovabbfdzés
fokozat idotartama
percben
Olvasztas
Csokoladé, csokoladébevonat 1-1.
Vaj, méz, zselatin 1-2

Melegités és melegen tartas
Egytdlétel (pl. lencsefézelék) 1-2
Tej* 12,
Virsli melegitése vizben** 3-4

Kiolvasztas és melegités

Melyhitétt spenot 2-3. 10-20 perc
Melyh(itott porkolt 2:-3. 20-30 perc
Puhara parolas, forralas

Gombac 4.5 20-30 perc
Hal 4-5* 10-15 perc
Fehér szoszok, pl. besamelmar-  1-2 3-6 perc
tas

Felvert szoszok, pl. Béarnaise- 3-4 8-12 perc
martas, holland martas

Fézés, g6zolés, parolas

Rizs (kétszeres vizmennyiséggel) 2-3 15-30 perc
Tejberizs 1-2. 35-45 perc
Héjaban f6tt burgonya 4-5 25-30 perc
S06s burgonya 4-5 15-25 perc
Tésztafélék, metélt 6-7* 6-10 perc
Egytalételek, levesek 3-4. 15-60 perc
Z6ldségek 2:-3. 10-20 perc
Z0ldség, mélyh(tott 3-4. 10-20 perc
F6zés kuktaban 4-5

Parolas

Gongyolt hus 4-5 50-60 perc
Parolt silt 4-5 60-100 perc

* Tovabbf6zés fedd nélkiil
** Fedo nelkdl

*** Tobbszor forditsa meg

Porkolt

Siités kevés olajban**
Husszelet, natur vagy panirozott
Husszelet, mélyhatott

Karaj, natlr vagy panirozott™*
Steak (3 cm vastag)

Hamburger, huspogacsa (3 cm
vastag)***

Szérnyas mellehtsa (2 cm vas-
tag)***

Szérnyas mellehtsa, mélyhi-
tott™*

Hal és halfilé, natur
Hal és halfilé, panirozott

Hal és halfilé, panirozott és mély-
hitott, pl. halrudacskak

Kiralyrak és flirészes garnélarak
Z0ldség, friss gomba piritasa

Z61dség, hus csikokban, dzsiai
modra

Serpenydben készitett ételek,
meélyh(itott

Palacsinta
Omlett
Tiikortojas

Olajban siités (150-200 g ada-
gonként folyamatosan siisse
1-2 | olajban**)

Mélyh(ittt termekek, pl. hasab-
burgonya, csirkefalatok

Krokett, mélyh(itott
Hus, pl. darabolt csirke
Hal, panirozva vagy sortésztaban

Z6ldség, gomba panirozva vagy
sortésztaban, tempura

Aprastitemeény, pl. fank/berliner
(toMtott fank), gyiimolcs sortésztd-
ban

* Tovabbfézés fedd nélkil

> FedG nelkul

“** Tobbszor forditsa meg

A készillék kezelése

Tovabbfozési
fokozat

2-3.
6-7
6-7
6-7

7-8
4-5.

56

56

56
6-7
6-7

7-8
7-8
7-8.

6-7

6-7

3-4.

56

7-8
6-7
56
56

Tovabbfozés
idétartama

percben
50-60 perc

6-10 perc
8-12 perc
8-12 perc
8-12 perc
30-40 perc

10-20 perc
10-30 perc

8-20 perc
8-20 perc
8-12 perc

4-10 perc
10-20 perc
15-20 perc

6-10 perc

folyamatosan
slisse

folyamatosan
stisse

3-6 perc

hu
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hu PowerBoost funkcid

PowerBoost funkcioé

A Powerboost funkcidval nagyobb mennyiségl vizet
meég gyorsabban felmelegithet, mint a 9-es f6zési
fokozattal.

A Powerboost funkcié csak azoknal a f6z6helyeknél all
rendelkezésre, amelyek meg vannak jel6lve a boost
szimbdlummal.

Kétkoros f6z6helyeknél a Powerboost funkcioval valé
hasznalathoz hozza kell kapcsolni a masodik flitékdrt.

Powerboost funkcié bekapcsolasa

1. Valasszon ki egy f6z8helyet, és dllitsa be a 9-es
f6zési fokozatot.

2. Erintse meg a b szimbdlumot. A & kijelzés vilagit.

A Powerboost funkcid be van kapcsolva.

Powerboost funkcié kikapcsolasa

1. Valassza ki a f6zéhelyet.

2. Allitson be egy tetszés szerinti tovabbf&zési
fokozatot. A b Kijelzés kialszik.

A Powerboost funkcié ki van kapcsolva.

Utasitasok

m Ha On nem kapcsolja ki a Powerboost funkciot,
akkor az bizonyos idé mulva automatikusan
kikapcsolddik. A f6z6hely visszakapcsol a 9-es
f6zési fokozatra.

m Vegye figyelembe, hogy az olaj €s a zsir a
Powerboost funkcioval gyorsan felforrésodik. A
f6zési folyamatot soha ne hagyja felligyelet nélkil. A
tulhevilt olaj és zsir gyorsan meggyullad, lasd a
Fontos biztonsagi tudnivalok fejezetet.— 37. oldal

P Gyerekzar

A gyerekzarral megakadalyozhatd, hogy a gyermekek
bekapcsoljak a f6z6fellletet.

Gyerekzar be- és kikapcsolasa

A f6z6fellletnek kikapcsolt allapotban kell lennie.

Bekapcsolas: érintse meg a <0/N szimbdlumot, és
tartsa nyomva kb. 4 masodpercig. A =0/ szimbdlum
feletti jelz6lampa 10 masodpercig vilagit. A f6z&fellilet
le van zarva.

Kikapcsolés: érintse meg a <0/ szimbdlumot, és
tartsa nyomva kb. 4 masodpercig. A zar kioldott.

Automatikus gyerekzar

Ezzel a funkcidval a gyerekzar mindig automatikusan
aktivalddik, ha kikapcsolja a f6z&fellletet.
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Be- és kikapcsolas

Az automatikus gyerekzar bekapcsolasardl az
Alapbeallitasok fejezetben olvashat.— 38. oldal

id6funkcidk
A készilék 2 kulonbdzé id6funkcioval rendelkezik:

m A f6z8helynek automatikusan ki kell kapcsolnia
m Konyhai dra

A f6z6helynek automatikusan ki kell
kapcsolnia

irjon be egy idStartamot a hasznalni kivant f6z6helyhez.
Az id6tartam leteltekor a f6z8hely automatikusan
kikapcsol.

Id6tartam beallitasa

1. Fdzési fokozat bedllitasa

2. Erintse meg a (® szimbdlumot. A kivant fézéhely -1
kijelzése vilagit. Az id6zitéskijelz6n vilagit a L.

3. Erintse meg a beallitasi tartomanyban a kivant
beprogramozott beallitast. A lehetséges
beprogramozott beallitas balrdl jobbra 1, 2, 3 ... 10
perc. A kdvetkezé 10 masodpercben addig
léptessen a beallitasi tartomanyban, amig a kivant
id6tartamot el nem éri.

o0 8 8| 8 mhoidd
LTI inre
3. 2.

Az id6tartam lefut. Ha tdbb f6z8helyhez is beallitott
id6tartamot, mindig a kivalasztott f{6z6helyhez tartozo
id&tartam jelenik meg.

Automatikus beallitas

Ha a beallitasi tartomanyban hosszabb ideig megérinti
az 1-5 beprogramozott beallitasokat, az id6tartam
automatikusan egy percre ugrik.

Ha a beallitasi tartomanyban hosszabb ideig megérinti
a 6-10 beprogramozott beallitasokat, az idétartam
automatikusan 99 percre ugrik.

Az id6tartam letelte utan

Amikor az id6tartam lefutott, a f6z8hely kikapcsol. Egy
hangjelzés hallhatd, és a kijelzén 10 masodpercig
vilagit a 0. A 1D kijelzé vilagit. Erintse meg a ®
szimbdlumot. A kijelz8k kialszanak és a hangjelzés

elhallgat.



Idétartam korrigalasa vagy térlése

Vdlassza ki a f6z6helyet és érintse meg a ®
szimbdlumot. A 11 kijelzés vilagit. A bedllitasi
tartomanyban maodositsa az idStartamot vagy allitsa L0i-
ra.

Utasitas: Legfeljebb 99 perces id6tartamot allithat be.

Automatikus idozités

Ezzel a funkcioval elére kivalaszthatja az id6tartamot az
Osszes f6z6hely szamara. Egy-egy f6z6hely minden
egyes bekapcsolasakor lefut az elére kivalasztott
id6tartam. A f6z8hely az id6 leteltét kdvetben
automatikusan kikapcsol.

Az automatikus id&zités bekapcsolasardl az
Alapbeallitasok fejezetben olvashat.— 38. oldal

Utasitas: Megvaltoztathatja a f6z6helyhez beallitott
id6tartamot vagy kikapcsolhatja a f6z&hely automatikus
idézitését:

Vdlassza ki a f6z6helyet és érintse meg a ®
szimbdlumot. A kivant 1=l kijelzés vilagit. A beaéllitasi
tartomanyban maodositsa az idStartamot vagy allitsa £0-
ra.

Konyhai 6ra

A konyhai 6raval legfeljebb 99 perces id6tartamot

allithat be. Ez minden egyéb beallitastol fliggetlentl

mikodik.

Konyhai 6ra bekapcsolasa

A konyhai orat kétféleképpen lehet bekapcsolni:

m Kivalasztott f6z6hely esetén érintse meg a (®
szimbolumot kétszer 10 masodpercen beliil.

m Kivalasztott f6z6hely nélkiil érintse meg a ®©
szimbdlumot.

A L) Kijelzés vilagt.

A konyhai 6ra beallitasa

Allitsa be a bedllitasi tartomanyban a kivant idét.

Az id6 letelte utan

A beallitott id6 letelte utan egy hangjelzés hallhato. Az
id6zitéskijelz6n vilagit a L. A konyhai éra &) kijelz6je
erds fénnyel vilagit. 10 masodperc elteltével a kijelzé

kikapcsol.

Id6 megjelenitése

A (© szimbélummal valassza ki a konyhai érat. Az idé
10 masodpercre megjelenik.

Az id6 korrigalasa

A (© szimbélummal valassza ki a konyhai 6rat, és allitsa
be Ujra.

Automatikus biztonsagi kikapcsolas hu

[B) Automatikus biztonsagi
kikapcsolas

Ha egy f6z6hely hosszu ideig be van kapcsolva anélkiil,
hogy a beallitast médositana, aktivalodik az
automatikus id6korlatozas.

Ez megszakitja a f6zGhely flitéset. A f6z6helykijelz6n
felvaltva villog az F és a & és a H/A maradékhé-
kijelzés.

Ha megeérint egy tetszéleges kezelSfellletet, a kijelzd
kialszik. Ujra elvégezheti a beallitast.

Az id6korlatozas aktivalodasa a beallitott f6zési
fokozathoz igazodik (1-10 dra).

[Gl Térlési védelem

Ha letdrli a kezel&fellletet, mikdzben a f6z8lap be van
kapcsolva, a beallitdsok megvaltozhatnak.

Ennek elkerllése érdekében a f6zGlap torlési vedelem
funkcioval rendelkezik. Erintse meg a <0/®
szimbdlumot. Egy hangjelzés hallhaté. A <0/&
szimbolum feletti jelz8lampa vilagit. A kezel6felllet

30 masodpercig le van zarva. Letdrdlheti a
kezelbfellletet anélkil, hogy a beallitasokat
megvaltoztatna.

Utasitas: A f6kapcsoldét a torlési védelem funkcid nem
érinti. A f6z6lapot barmikor kikapcsolhatja.
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hu Energiafogyasztas kijelzése

Energiafogyasztas
kijelzése
Ezzel a funkcidval megjelenitheti a f6z8lap be- és

kikapcsolasa koz6tti teljes energiafogyasztast.

A kikapcsolast kovetéen 10 masodpercre megjelenik a
fogyasztas kilowattéraban, pl. 1,08 kWh.

A kijelzés pontossaga tobbek k6z6tt a haldzati
feszlltség minGségétdl fligg.

kWh
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A kijelzés nincs aktivalva. A kijelzés aktivalasanak
modjarol az Alapbeallitasok cim( fejezetben
olvashat.— 38. oldal
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Ef Alapbeallitasok

A készlléke kilonb6zb alapbeallitasokkal rendelkezik.
Ezeket a bedllitasokat a sajat szokasaihoz igazithatja.

Kijelzés  Funkcio

Automatikus gyerekzar

-

cC
j Kikapcsolva.*
H Bekapcsolva.
c Manudlis és automatikus gyerekzar kikapcsolva.
cc Hangjelzés
I Nyugtazo jel és hibas kezelés jelzése kikapcsolva (a
fokapcsold jelzése mindig megmarad).
i Csak a hibds kezelés jelzése van bekapcsolva.
c Csak a nyugtazo jel van bekapcsolva.
3 Nyugtazo jel és hibas kezelés jelzése bekapcsolva.*
c3 Energiafogyasztas kijelzése (A halozati fesziiltséggel
kapcsolatban érdeklddjon aramszolgaltatdjanal.)
0 Fogyasztas kijelzése kikapcsolva.*
| Fogyasztas kijelzése 230 V halozati feszliltség esetén.
c Fogyasztas kijelzése 400 V halozati feszliltség esetén.
3 Fogyasztés kijelzése 220 V halozati fesz(iltség esetén.
Y Fogyasztas kijelzése 240 V halozati fesz(iltség esetén.
cS Automatikus id6zités
oo Kikapcsolva.*
0 -89 |détartam, mely utdn a f6z6helyek kikapcsolnak.
ch Id6zités vége hangjelzés id6tartama
| 10 mésodperc.*
c 30 masodperc
3 1 perc.
c A fiit6testek hozzakapcsolasa
j Kikapcsolva.
H Bekapcsolva.
c Utolso bedllitas a fz6hely kikapcsoldsa elétt.”
c9 A f6z6hely kivalasztasanak ideje
i Korlatlan: Az utolsoként kivalasztott fézGhelyet barmikor
bedllithatja anélkl, hogy Ujra kivalasztand.*
| Az utolsokeént kivalasztott f6z6helyet a kivalasztast kovetd
10 masodperchen bedllithatja, késobb a bedllitas eltt
ujra ki kell valasztania a f6zohelyet.
cl Visszadllitas alapbeallitasra
i Kikapcsolva.®

| Bekapcsolva.

*“Alapbedllitas



Alapbeallitasok megvaltoztatasa
A f6z68lapnak kikapcsolt allapotban kell lennie.

1. Kapcsolja be a f6z6lapot.
2. A kdvetkezd 10 masodpercben érintse meg a &
szimbolumot és tartsa nyomva 4 masodpercig

(
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A bal kijelzén felvaltva villog a = és a {, a jobb kijelz6n
vilagit a .

3. Erintse meg a N szimbdlumot tébbszér mindaddig,

amig a bal kijelz6n meg nem jelenik a kivant kijelzés.

4. A beallitasi tartomanyban allitsa be a kivant értéket.
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5. Erintse meg a N szimbdlumot és tartsa nyomva
4 masodpercig.
A bedllitas aktivalodott.

Kikapcsolas

Az alapbeallitasok mddositasahoz a f6kapcsoldval
kapcsolja ki a f6z6fellletet, majd allitsa be Ujra.

Tisztitas hu

B Tisztitas

Alkalmas tisztitd- és apoldszerek a vevészolgalatnal
vagy a webaruhazunkban kaphatok.

Uvegkeramia

A f6z6felliletet minden f6zés utan tisztitsa meg. igy a
f6zésmaradvanyok nem égnek ra.

Csak akkor tisztitsa a f6z6fellletet, ha az mar lehdilt.

Csak tvegkeramighoz alkalmas tisztitoszert hasznaljon.
Ugyeljen a csomagolason talalhato tisztitasi
utasitasokra.

Soha ne hasznaljon:

higitatlan kézi mosogatdszert

mosogatdgéphez hasznalatos tisztitoszert
suroldszert

agressziv tisztitoszert, mint pl. tlizhelytisztitd sprayt
vagy folteltavolitot

karcolast okozo szivacsot

m  magasnyomasu vagy gbzsugaras tisztitdgépet

Az er@s szennyezddést legjobban a kereskedelemben
kaphatd Uvegkapardval tavolithatja el. Tartsa be a
gyart6 utasitasait.

Az erre alkalmas Uvegkapard az Ugyfélszolgalatnal vagy
e-boltunkban szerezhetd be.

Uvegkeramia tisztitdsdra szolgald specidlis
szivacsokkal jo tisztitasi eredményt érhet el.

A fozofeliilet kerete

A f6z6&felllet keretén bekdvetkezd sérilések elkeriilése
érdekében tartsa be a kovetkezd utasitasokat:

m Csak meleg mosogatdvizet hasznaljon.

m Az Uj szivacsos kend8ket hasznalat el6tt alaposan
Oblitse ki.

m Ne hasznaljon éles eszkdzt vagy suroldszert.

m Ne hasznalja az Uvegkaparot.
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hu Mi a teendd zavar esetén?

EIMi a teendé zavar esetén?

Ha valami zavar keletkezik, akkor igen gyakran csak
aprésagrol van szoé. Miel6tt hivna az lUgyfélszolgalatot,
kérjuk, vegye figyelembe a tablazatban talalhatd
utmutatasokat.

A f6z6felllet elektronikdja a kezeldfelllet alatt talalhato.
Kil6nb6z8 okokbdl kifolydlag a hémérséklet ezen a
terlleten jelent6sen megemelkedhet.

Hiba

Az dramellatas megszakadt.

Kijelzés
Nincs

Minden kijelzés villog. A kezeldfellilet nedves vagy egy targy van rajta.

Fe Hosszabb ideig, nagy teljesitménnyel hasznélt
tobb f6zéhelyet. Az elektronika védelme érde-
kében a f6zohely kikapcsolt.

FY Az F 2 lekapcsolta a f6z6helyet, de az elektro-

nika tovabb melegedett. Emiatt minden f6z6-
hely kikapcsolt.

Figyelem: Egy forrd edény van a kezel6felilet
kozelében. Az elektronika tdlmelegedhet.

F 565 a fozési fokozat
felvaltva villog. Egy
hangjelzés hallhato

F 565 hangjelzés Egy forrd edény van a kezel6felilet kozelében.
Az elektronika védelme érdekében a f6zohely
kikapcsolt.

FE Af6zéhely tdl sokaig izemelt és magatdl lekap-
csolt.

o E Fézéhelyeknem A bemutatd iizemmad be van kapcsolva

melegednek

E-lizenet a kijelzésekben

Ha a kijelzésekben ,E” betlit tartalmazd hibalzenet
jelenik meg, pl. EO111, kapcsolja ki a készlléket, majd
kapcsolja be ujra.

Ha egyszeri zavarrdl volt szd, a kijelzés eltlinik. Ha a
hibailizenet Ujra megjelenik, hivja az Ugyfélszolgalatot,
és adja meg a pontos hibalzenetet.
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Azért, hogy az elektironika nehogy tulheviljon, a
f6zGhelyek szlikség esetén automatikusan
kikapcsolnak. Az FZ, F4 vagy F5 kijelzés felvéltva
jelenik meg a H vagy A maradékhé-kijelzéssel.

Intézkedés

Ellendrizze a készillék haztartasi biztositékat. Ellendrizze mas elektronikus
készUlékeknél, hogy nem dramkimaradasrol van-e szo.

Torolje szarazra a kezel6felilletet vagy tavolitsa el a targyat.

Varjon egy ideig. Erintsen meg egy tetszéleges kezelsfeliiletet. Ha az F
kialszik, az elektronika megfeleléen leh(lt. Folytathatja a f6zést.

Varjon egy ideig. Erintsen meg egy tetszéleges kezel6feliiletet. Ha az F
kialszik, folytathatja a f6zést.

Tavolitsa el az edényt. A hibakijelzés réviddel ezutan kialszik. Folytathatja
a f6zést.

Tavolitsa el az edényt. Vérjon egy ideig. Erintsen meg egy tetszéleges kez-
eléfeliletet. Ha az ~ 5 kialszik, folytathatja a f6zést.

Af6z6helyet azonnal djra bekapcsolhatja.

A bemutatd tizemmod kikapcsolasa: Valassza le a késziiléket 30 masod-
percre a hdlozatrol (kapcsolja le a hdz biztositékat vagy a védokapcsoldt a
biztositékszekrényben). A kivetkezd 3 percben érintsen meg egy tetszole-
ges kezeldfelliletet. A bemutatd tzemmod kikapcsol.



A Vevoszolgalat

Ha készllékét javitani kell, vev8szolgalatunk
rendelkezésére all. Mindig megtalaljuk a megfelel§
megoldast, hogy elkerilhetd legyen a felesleges
kiszallas.

E-szam (termékszam) és FD-szam (gyartasi
szam)
Ha lgyfélszolgalatunkhoz fordul, kérjik, adja meg a

készllék E-szamat és FD-szamat. A tipustabla a
szamokkal egyltt a készllék garanciajegyén talalhato.

Probaételek

Ez a tablazat a mindségellendrzd intézetek részére
készllt a készllékeink tesztelésének megkonnyitése
érdekében.

A tablazat adatai a tartozékként elérhetd Schulte-Ufer
edényekre vonatkoznak (4 részes indukcids
edénykészlet HZ 390042), az alabbi méretekkel:

Prébaételek

Forralasi foko-
zat

Csokoladé olvasztasa
Edény: nyeles edény

Csokoladébevonat (pl. Dr. Oetker ét, 150 g) a
14,5 cm @ f6z6helyen

Lencsefdzelék melegitése és melegen tartasa
Edény: f6z6edény
Lencsefézelék a DIN 44550 szerint

Kezdd hémeérséklet 20 °C

Mennyiség 450 ga 14,5 cm @ f6z6helyhez 9
Mennyiség: 800 ga 18 cm @vagya 17 cm @ 9
f6z6helyhez

Lencsefézelék konzervbdl
pl. Erasco lencseterrin virslivel:

Kezdd hémeérséklet 20 °C

Mennyiség 500 g a 14,5 cm @ f6z6helyhez 9
Mennyiség: 1000 ga 18 cm @vagya 17 cm 9
@ f6z6helyhez

Iddtartam (perc:masodperc)

Vev@szolgalat hu

Tartsa szem el6tt, hogy az lgyfélszolgalati szakember
kiszallasa hibas kezelésbdl fakadod zavarok esetén a
garancialis id8szakban sem ingyenes.

Az egyes orszagok kapcsolati adatait megtaldlja a
mellékelt Ggyfélszolgalati jegyzékben.

Javitasi megrendelés és tanacsadas zavarok esetén
H +361 489 5461

Bizzon a gyarté hozzaértésében. Ezzel biztositja, hogy a
javitast szakképzett szerel6k veégzik el, akik eredeti
potalkatrészekkel rendelkeznek az On készllékéhez.

m Nyelesedény@d 16 cm, 1,2 L, a 14,5 cm & egykoros
f6z8hely

m F6z8edény @ 16 cm, 1,7 L, a 14,5 cm @ egykdrds
f6z6hely

m F6z6edény @ 22cm,4,2,a18vagya17cm Jd
f6z6helyhez

m Sit6serpeny6 @24 cm,al18cm dvagyal7cmd
f6z6helyhez

Felfiités /Forralas Tovabbfozés

Tovabbfozési foko- Fedél

zat

Fedél

1. nem
kb. 2:00 keverés nélkil igen 1. igen
kb. 2:00 keverés nélkl igen 1. igen

kb. 2:00 igen 1. igen
(keverés kb. 1:30 elteltével)
kb. 2:30 igen 1. igen

(keverés kb. 1:30 elteltével)
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hu Probaételek

Prébaételek

Forralasi foko-

zat

Besamelmartas f6zése
Edény: nyeles edény
Tej homerseklete: 7 °C
Recept: 40 g vaj, 40 g liszt, 0,5 | tej (3,5%

zsirtartalom) €s egy csipet s6 a 14,5 cm @
foz6helyhez

92

Tejberizs f6zése - tovabbfézése feddvel
Edény: f6zGedény
Tej hémérséklete: 7 °C
Recept: 190 g kerekszemdi rizs, 90 g cukor, 9

750 ml tej (3,5% zsirtartalom) és 1 g s6 a
14,5 cm @ f6z6helyhez

Recept: 250 g kerekszemdirizs, 120 g cukor, 9
1 11ej (3,5% zsirtartalom) és 1,5gsda 18
cm @ vagy a 17 cm @ f6z6helyhez

Tejberizs f6zése - tovabbfézése fedd nélkiil
Edény: foz6edény

Tej hémérséklete: 7 °C

Recept: 190 g kerekszemdirizs, 90 g cukor, 9

750 ml tej (3,5% zsirtartalom) és 1 g s6 a
14,5 cm @ f6z6helyhez
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Felfiités /Forralas Tovabbfézés

Id6tartam (perc:masodperc) Fedél

Fedél

Tovabbfozési foko-
zat

kb. 5:20 nem

nem 11,3

TA vajat megolvasztjuk, hozza-
keverjiik a lisztet és a sot, és 3
percet f6zzuk.

2 A réntashoz hozzaadjuk a tejet, és allando
keverés mellett felforraljuk.

3 Miutan a besamelmartas fel-
forrt, tovabbi 2 percig 1-es foko-
zaton f6zzlk, kozben dllanddan
kevergetjik.

kb. 6:45 nem 2 igen

Atejet addig melegitjlik, amig nem

kezd el felfutni.Visszakapcsolunk a

tovabbf6zési fokozatra, €s a tejhez
adjuk a rizst, a cukrot és a sot.

Ateljes idd (a forraldssal egyiitt) kb.
45 perc

10 perc utan keverjik meg a
tejberizst.

kb. 7:20 nem 2 igen
Atejet addig melegitjlik, amig nem
kezd el felfutni.Visszakapcsolunk a
tovabbf6zési fokozatra, €s a tejhez

adjuk a rizst, a cukrot és a sot.
Ateliesidé (a forraldssal egytitt) kb.

45 perc
10 perc utan keverjik meg a
tejberizst.
kb. 7:30 nem 2 nem

Arizst, cukrot és sot hozzaadjuk a
tejhez, és dllandd keverés mellett
felmelegitjik. Amikor a tej kb. 90
°C-ra felmelegedett, visszakapcso-
lunk a tovabbf6zési fokozatra.

Kb. 50 percig lassan f6zzik.



Probaételek hu

Prébaételek Felfiités /Forralas Tovabbfdzés
Forralési foko-  Id6tartam (perc:masodperc) Fedél Tovabbf6zési foko- Fedél
zat zat
Recept: 250 g kerekszemdirizs, 120 g cukor, 9 kb. 8:00 nem 2 nem
11tej (3,5% zsirtartalom) és 1,5 g sd a 18 Arizst, cukrot és sot hozzdadjuk a
cm @ vagy a 17 cm @ f6z6helyhez tejhez, 6s allando keverés mellett

felmelegitjik. Amikor a tej kb. 90
°Cra felmelegedett, visszakapcso-
lunk a tovabbfdzési fokozatra.

Kb. 50 percig lassan f6zzilk.

Rizs fozése

Edény: féz6edény
Vizhémérséklet 20 °C

Recept a DIN 44550 szerint:

125 g hosszuszemdi rizs, 300 g viz és egy csi- 9 kb. 2:48 igen 2 igen
pet so a 14,5 cm @ f6z6helyhez

Recept a DIN 44550 szerint:

250 g hosszuszem(irizs, 600 g viz €s egy csi- 9 kb. 3:15 igen 2. igen
petsoa 18 cm @ vagy a 17 cm @ foz6hely-
hez

Sertés sz(izérmék siitése
Edény: stitéserpenyd
Sziizérmék kezdd hdmerséklete: 7 °C

Mennyiség: 3 szlizérme (6sszsuly kb. 300 g,
kb. 1 cmvastag), 15 g napraforgdolaja 18
cm @ vagy a 17 cm @ f6z6helyhez

«©

kb. 2:40 nem 7 nem

Palacsinta siitése
Edény: stitdserpenyd
Recept a DIN EN 60350-2 szerint

Mennyiség: 55 ml tészta palacsintanként a 9 kb. 2:40 nem 6 vagy 6. a kivant nem
18 cm @ vagy a 17 cm @ f6z6helyhez sitési eredménytdl
fliggden

Mélyhiitétt hasabburgonya siitése
Edény: f6zGedény
Mennyiség: 1,8 kg napraforgdolaj, adagon- 9 Amig az olaj hémérséklete eléri a nem 9 nem
ként: 200 g mélyh(itott hasabburgonya (pl. 180 °C-ot
McCain 123 Frites Original) a 18 cm @ vagy a
17 cm @ f6z6helyhez

Ha a 18 cm atmérgjd f6z6helyet 1500 W névleges
teljesitménnyel hasznalja, akkor a forralasi idé kb. 20%-
kal hosszabb lesz és a tovabbfbzési fokozat egy
tovabbfézési fokozattal né.
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EYFolosire conform
destinatiei

Cititi cu atentie aceste instructiuni. Pastrati atat
instructiunile de utilizare si de montaj, cat si
actele aparatului, pentru o utilizare ulterioara
sau pentru urmatorii proprietari.

Verificati aparatul dupa despachetare. in cazul
unor deteriorari in timpul transportului, nu
conectati aparatul.

Numai un electrician autorizat are permisiunea
sa racordeze aparate fara stecher. In cazul
avariilor datorate unei racordari eronate,
dreptul de garantie este anulat.

Acest aparat este rezervat in exclusivitate
uzului menajer si domeniului casnic. Utilizai
aparatul numai pentru prepararea
mancarurilor si a bauturilor. Procesul de
preparare trebuie supravegheat. Un proces de
preparare de scurta durata trebuie
supravegheat fara intrerupere. Utilizati aparatul
numai in spatii inchise.

Acest aparat este adecvat pentru o utilizare
pana la o inaltime de maxim 2000 de metri
deasupra nivelului marii.

Nu folositi niciun fel de acoperire pentru plita.
Acestea pot duce la accidente, de ex. datorita
supraincalzirii, aprinderii sau materialelor care
se pot sparge.

Nu folositi dispozitive de protectie neadecvate
sau gratare de protectie pentru copii. Acestea
pot duce la accidente.

Acest aparat poate fi folosit de copiii peste 8
ani si de persoane cu capacitali fizice,
senzoriale sau mentale reduse sau cu
insuficienta experienta sau cunostinte, numai
sub supravegherea unei persoane
responsabile pentru siguranta acestora sau
daca au fost instruiti referitor la utilizarea in
siguranta a aparatului si au inteles pericolele
care rezulta din aceasta utilizare.

Copiii nu au voie sa se joace cu aparatul.
Curatarea si intretinerea realizate de utilizator
nu vor fi efectuate de catre copii, decat cu
conditia ca acestia sa aiba varsta de peste 8
ani si sa fie supravegheati.

Copiii mai mici de 8 ani trebuie tinuti la
distanta de aparat si de cablul de racord.

Folosire conform destinatiei ro

ENinstructiuni de siguranta
importante

/\ Avertizare - Pericol de incendiu!

= Uleiul si grasimile fierbinti se aprind repede.
Nu lasati niciodata nesupravegheate uleiul
si grasimile fierbinti. Nu stingeti niciodata un
foc cu apa. Deconectati pozitia de fierbere.
Inabusiti cu atentie flacarile cu un capac, o
patura extinctoare sau ceva asemanator.

= Pozitiile de fierbere devin foarte fierbinti. Nu
depozitati niciodata obiecte inflamabile pe
plita. Nu depozitati obiecte pe plita.

= Aparatul se infierbanta. Nu pastrati
niciodata obiecte inflamabile sau doze de
spray in sertarele aflate direct sub plita.

= Plita se deconecteaza automat si nu mai
poate fi operatd. Ea se poate reconecta
accidental mai tarziu. Deconectati siguranta
din tabloul de sigurante. Chemati unitatea
service abilitata.

/\ Avertizare — Pericol de provocare a

arsurilor!

= Pozitiile de fierbere si zona invecinata
acestora, indeosebi un eventual cadru al
plitei, se incalzesc foarte tare. Nu atingeti
niciodata suprafetele fierbinti. Tineti copiii la
distanta.

= Pozitia de fierbere incalzeste, insa
indicatorul nu functioneaza. Deconectati
siguranta din tabloul de sigurante. Chemati
unitatea service abilitata.

/\ Avertizare — Pericol de electrocutare!

= Reparatiile neautorizate sunt
periculoase.Efectuarea reparatiilor este
permisa numai unui tehnician instruit de noi,
din unitatea de service abilitata.Daca
aparatul este defect, scoateti fisa de retea
sau deconectati siguranta din tabloul
sigurantelor. Chemati unitatea service
abilitata.

s Umezeala infiltrata poate provoca o
electrocutare. Nu utilizati aparate de curatat
cu jet sub presiune sau cu jet de abur.

» Un aparat defect poate provoca
electrocutare. Nu porniti niciodata un aparat
defect. Scoateti stecherul din priza sau
intrerupeti siguranta de la tabloul de
sigurante. Chemati unitatea service abilitata.

a Ciobiturile sau crapaturile din placa
vitroceramica pot provoca electrocutari.
Deconectati siguranta din tabloul de
sigurante. Chemati unitatea service abilitata.
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ro Cauzele avariilor

/\ Avertizare — Pericol de vatamare!

Daca exista lichid intre fundul oalei si pozitia
de fierbere, oalele pot sari brusc. Pastrati
intotdeauna uscate pozitia de fierbere si fundul
oalei.

B Cauzele avariilor

Atentie!

m Bazele aspre ale oalelor si tigailor zgérie placa
vitroceramica.

m Evitati incalzirea veselei goale. Se pot produce
deteriorari.

m  Nu asezali niciodata tigai si oale incinse pe panoul
de comanda, pe panoul de afisaj sau pe cadru. Se
pot produce deteriorari.

m In cazul in care pe plita cad obiecte dure si ascutite,
se pot produce deteriorari.

m Folia de aluminiu sau recipientele din mase plastice
se topesc pe pozitiile de fierbere fierbinti. Hartia de
patiserie nu este adecvata pentru plita
dumneavoastra.

Vedere de ansamblu

In tabelul urmator gasiti cele mai frecvente tipuri de
deteriorari:

Deteriorari Cauza Masura

Pete Preparate revar- Tndepér’[ati imediat preparatele
sate revarsate, cu o rdzuitoare pen-
tru geamuri,

Produse de curd  Utilizati numai produse de curd-
tare neadecvate  fat adecvate pentru placa vitro-

ceramicd.
Zgarieturi Sare, zahar i Nu utilizati plita ca suprafaté de
nisip lucru sau de depozitare.
Bazele abrazive  Verificati vesela.
ale oalelor si tigdi-
lor zgérie placa
vitroceramica
Decolorari Produse de curd-  Utilizati numai produse de curd-
tare neadecvate  tat adecvate pentru placa vitro-
ceramica.
Frecare cubazele Ridicati oalele si tigdile atunci
oalelor (de ex. céand le deplasati.
aluminiu)
Deformare con-  Zahar, preparate Tndepér’[ati imediat preparatele
cavd cucontinutridicat revarsate, cu o rdzuitoare pen-
de zahdr tru geamuri.
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Protectia mediului

Tn acest capitol veti gasi informatii despre economisirea
energiei si eliminarea ca deseu a aparatului.

Recomandari pentru economisirea energiei

m Acoperiti intotdeauna oalele cu un capac potrivit. Tn
cazul fierberii fara capac, aveti nevoie de mult mai
multd energie. Un capac din sticla permite
vizualizarea fara sa trebuiasca sa ridicati capacul.

m Utilizati oale si tigai cu fundul plat. Oalele care nu au
fundul plat vor méari consumul de energie.

m Diametrul bazei oalei sau tigdii trebuie sa
corespunda dimensiunii pozitiei de fierbere. In
special oalele prea mici pe pozitiile de fierbere duc
la pierderi de energie. Tineti seama: producatorii de
vesela indica adesea diametrul superior al oalei.
Acesta este de obicei mai mare decéat diametrul
fundului oalei.

m Pentru cantitati mici utilizati o oala mica. O oala
mare, umplutd putin, necesitd multa energie.

m Preparati cu apé putind. Acest lucru economiseste
energie. In cazul legumelor, vitaminele si sarurile
minerale se pastreaza.

m Acoperiti intotdeauna cu oala o suprafata cat mai
mare din pozitia de fierbere.

m  Comutati la momentul potrivit pe o treapta inferioara
de fierbere. A

m Alegeli o treapta de fierbere indelungata potrivita. In
cazul unei trepte de fierbere indelungate prea mari
pierdeti energie. R

m Ultilizati caldura reziduala a plitei. In cazul timpilor
mai lungi de preparare, deconectati pozitia de
fierbere deja cu 5-10 minute Thainte de finalul duratei
de preparare.

Evacuarea ecologica

Evacuati ambalajul in mod ecologic.

Acest aparat este marcat corespunzator
E{ directivei europene 2012/19/CE in privinta

aparatelor electrice si electronice vechi (waste
mmmm clectrical and electronic equipment — WEEE).
Directiva prescrie cadrul pentru o preluare
inapoi, valabila in intreaga UE, si valorificarea
aparatelor vechi.




) Familiarizarea cu aparatul

Instructiunile de utilizare sunt valabile pentru diferite

Familiarizarea cu aparatul ro

modele de plite. Dimensiunile plitelor se gasesc in
prezentarea generald a tipurilor. — Pagina 2

Panoul de comanda
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Trepte de preparare termica

H/R Céldurd reziduald
o Functia Powerboost
g5 Temporizator

Panourile de co-
manda

D Intrerupatorul principal
= Sistemul de sigurantd impotriva accesului copiilor
§ Protectie la stergere

== Selectie ochi de gatit

0] Conectarea zonei mari pentru cratite

O Domeniul de setéri

© Conectarea zonelor

® Temporizator

b Functia Powerboost

Indicatii

m Cand atingeti un simbol, functia corespunzatoare va
fi activata.

m Pastrati suprafetele de comanda intotdeauna uscate.
Umiditatea afecteaza functionarea.

= Nu trageti nicio ocald in apropierea afisajelor si

senzorilor. Sistemul electronic se poate supraincalzi.

Ochiuri de gatit

Ochi de gatit Conectare si deconectare

(O Ochi de gatit cu un

circuit
© Ochidegatitcudoud Selectati ochiul de gétit, atingeti simbo-
circuite lul ©@

Activarea ochiului de gatit: se aprinde afisajul corespunzator

Conectarea ochiului de gatit: Va fi selectatd automat ultima valoare
reglatd.

Indicatii

m Zonele intunecate din zona de incandescenia a
ochiului de gatit apar din cauze tehnice. Acestea nu
influenteaza Tn niciun fel funciionarea ochiului de
gatit.

m Controlul ochiului de gétit se realizeaza prin
conectarea si deconectarea incalzirii. Incalzirea se
poate conecta si deconecta si la puterea cea mai
mare.

m La ochiurile de gétit cu circuite multiple, incalzirea
circuitelor interne de incalzire si incalzirea circuitelor
se pot activa si dezactiva in diferite momente.

Zona de preparare cu functii combinate

A
|
2/

Ochiul de gatit cu un circuit si ochiul de gatit cu doua
circuite se pot utiliza independent unul de cealalt, fara
puntea rezistiva, sau pot fi combinate cu puntea
rezistiva in modul descris in tabel.

1 = ochi de gatit cu doua circuite
2 = ochi de gétit cu un circuit
3 = punte rezistiva
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ro Utilizarea aparatului

Combinatie Conectare potrivita pentru
Zona micd pentru  Selectati ochiul de gdtit 1 i Cratite mici
cratite: atingeti simbolul ©. Va fi  Grétar japonez tep-

Combinatie intre  conectat al 2-lea circuitde  panyaki mic.
1+3 incalzire.

Atingeti din nou simbolul

©. Se conecteazd zona

micd pentru cratite.

Se aprinde afisajul ().

Zond mare pen-  Selectati ochiul de gétit 1 Cratite mari

tru cratite: sau 2 si atingeti simbolul @. Grtar japonez tep-
Combinatie intre  Se conecteazd zona mare  panyaki mare
1+3+2 pentru cratite. Plita mare pentru

Se aprinde afisajul (. gratar
deconectare: Atingeti din nou simbolul corespunzator.

Zona mica pentru oale (1 +3) si ochiul de gatit cu un
circuit (2) se pot utiliza si independent, cu diferite trepte
de preparare termica. Rezulta astfel, de exemplu la
cratitele mari, gratarul japonez teppanyaki sau plita
pentru gratar, diferite intervale de temperatura: Cu zona
mica pentru cratite puteti frige astfel un preparat, iar cu
ochiul de gatit cu un circuit puteti mentine totodata
cald un alt preparat.

Indicatie: Va puteti procura vasele de géatit adecvate de
la unitatile de service abilitate sau din magazinul nostru
online.

Indicatorul caldurii reziduale

Plita are un indicator de caldura reziduala cu doua
trepte pentru fiecare pozitie de fierbere.

Daca pe afisaj apare H, pozitia de fierbere este inca
fierbinte. Puteti de ex. pastra cald un preparat mic sau
topi ciocolata. Dupa ce pozitia de fierbere se mai
réceste, indicatia de pe afisaj se modifica in . Afisajul
se stinge cand pozitia de fierbere s-a racit complet.

Indicatii

m Plita se deconecteaza automat cand toate pozitiile
de fierbere sunt deconectate mai mult de
20 secunde.

m Setdrile raman memorate primele 4 secunde dupa
deconectare. Daca porniti din nou in acest interval,
plita se pune in functiune cu setarile anterioare.

Setarea pozitiei de fierbere

Setati treapta de fierbere doritd, in domeniul de setari.
Treapta de fierbere 1 = puterea minima
Treapta de fierbere 9 = puterea maxima

Fiecare treapta de fierbere are o treapta intermediara.
Aceasta este marcatad cu un punct.

Reglarea treptei de preparare termica
Plita trebuie sa fie conectata.

1. Atingeti simbolul @8 pentru a selecta ochiul de gatit.
Pe afisajul treptelor de preparare termica se aprinde
o, sub afisajul treptelor de preparare termica se
aprinde _.

2. Setali treapta de preparare termica doritd, in
domeniul de setéri.

(i A IB M
® ol | Ilﬁlll ®© OII*IIIII
<

Utilizarea aparatului

In acest capitol veti afla cum sa setati ochiurile de gétit.
Veli gasi in tabel trepte de preparare termica si timpi
de preparare pentru diverse preparate.

Conectarea si deconectarea plitei

Puteti conecta si deconecta plita cu ajutorul
intrerupatorului principal.

Conectare: Atingeti simbolul . Se aude un semnal
sonor. Becul indicator de deasupra comutatorului
principal si afisajele & se aprind. Plita este gata de
functionare.

Deconectare: atingeti simbolul D, pana cand becul
indicator de deasupra comutatorului principal si
afisajele se sting. Toate pozitiile de fierbere sunt
deconectate. Indicatorul de caldura reziduala raméane
aprins pana cand pozitiile de fierbere se racesc
suficient.
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Modificarea treptei de preparare termica

Selectati ochiul de gatit si setali treapta de preparare
termica dorita in domeniul de setari.

Oprirea pozitiei de fierbere

Cu simbolul @8 selectati pozitia de fierbere. Setati in
domeniul de setari 0. Dupa circa 10 secunde apare
indicatorul de temperatura reziduala.

Indicatie: Ultima pozitie de fierbere reglata raméane
activata. Puteti regla pozitia de fierbere fara a o selecta
din nou.




Tabel de preparare

In tabelul urmator gésiti cateva exemple.

Timpii de preparare si treptele de preparare termica
depind de tipul, greutatea si calitatea alimentelor. Din
acest motiv, este posibil sa existe diferente.

Pentru preparare usoara folositi treapta de preparare
termica 9.

Amestecati din cand Tn cand preparatele cu sosuri mai
groase.

Alimentele care se prajesc la temperaturi mari sau din

bine in mai multe portii mici.
Recomandari pentru gatirea cu economie de energie se
gasesc in capitolul Protectia mediului.— Pagina 46

Treapta de Durata de pre-
preparare ter- parare termica

mica indelun- indelungata in

gata minute
Topire
Ciocolata, glazura 1-1.
Unt, miere, gelatina 1-2

incélzire si mentinere la cald
Tocand (de ex. tocand de linte) ~ 1-2

Lapte™™* 1-2.
Incalzirea in apd a carnéciork- 3-4
lor**

Decongelare si incalzire

Spanac congelat 2-3. 10-20 min.
Gulas congelat 2-3. 20-30 min.
Preparare in lichid sub tempe-

ratura de clocotire, fierbere la

foc mic

Galusti, perisoare 4-57 20-30 min.
Peste 4-5* 10-15 min.
Sosuri albe, de ex. sos Béchamel 1-2 3-6 min.
Sosuri bétute, de ex. sos Ber- 3-4 8-12 min.
naise, sos Hollandaise

F_ierbere, gatire la aburi, inabu-

sire

Orez (cu cantitate dubla de apa) 2-3 15-30 min.
Orez cu lapte 1-2. 35-45 min.
Cartofi fierti in coaja 4-5 25-30 min.
Cartofi fieri 4-5 15-25 min.
Paste fdinoase, fidea 6-7* 6-10 min.
Tocand, supe 3-4. 15-60 min.
Legume 2:-3. 10-20 min.

*

Preparare termica indelunga-
td fara capac

** Fard capac
*** Intoarceti din cand in cand

Utilizarea aparatului ro

Treapta de Durata de pre-
preparare ter- parare termica

mica indelun- indelungata in

gata minute
Legume, congelate 3-4. 10-20 min.
Preparare in oala sub presiune ~ 4-5
Fierbere inabusita
Rulade 4-5 50-60 min.
Friptura indbusita 4-5 60-100 min.
Gulas 2-3. 50-60 min
Préjire cu ulei putin**
Snitel natur sau pane 6-7 6-10 min.
Snitel congelat 6-7 8-12 min.
Cotlet natur sau pane*** 6-7 8-12 min.
Friptura (grosime de 3 cm) 7-8 8-12 min.
Hamburgeri, chiftele (grosime de  4.-5. 30-40 min.
3 o)
I;igPt de pasdre (grosimede 2cm 56 10-20 min
Piept de pasare, congelat™** 56 10-30 min.
Peste si file de peste natur 5-6 8-20 min.
Peste si file de peste pane 6-7 8-20 min.
Peste si file de peste pane sicon- 6-7 8-12 min.
gelat, de exemplu, crochete de
peste
Creveti si raci 7-8 4-10 min.
Sotarea legumelor, ciupercilor 7-8 10-20 min.
proaspete
Legume, carne tdiatd in forma de  7.-8. 15-20 min.
fasii, in stil asiatic
Preparate la tigaie, congelate 6-7 6-10 min
Clatite 6-7 de durata
Omleta 3-4. de durata
Oud ochiuri 56 3-6 min.

Prajire in baie de ulei (150-200
g per portie, prajire de duratain
1-2 | de ulei**)

Produse congelate, de exemplu,  8-9
cartofi prdjiti, crochete de pui

Crochete congelate 7-8
Carne, de ex. bucdti de pui 6-7
Peste pane sauin aluat cu bere ~ 5-6

Legume, ciuperci pane sau in 56
aluat cu bere, tempura

Produse mici de brutdrie/patise-  4-5
rie, de exemplu gogosi/berli-
neze, fructe in aluat cu bere

* Preparare termica indelunga-
ta fard capac

** Fard capac

“** Intoarceti din cand in cand
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ro Functia PowerBoost

Functia PowerBoost

Cu functia Powerboost puteti incdlzi cantitati mai mari
de apd si mai rapid decét cu treapta de preparare
termica 9.

Functia Powerboost este disponibild numai pentru
ochiurile de gatit marcate cu simbolul boost.

Pentru a utiliza functia Powerboost la ochiurile de gatit
cu doua circuite, trebuie sa activati al doilea circuit de
incalzire.

Activarea functiei Powerboost

1. Selectali ochiul de gatit si setati treapta de preparare
termica 9.

2. Atingeti simbolul b. Se aprinde afisajul 4.

Functia Powerboost este activata.

Dezactivarea functiei Powerboost

1. Selectali ochiul de gatit.

2. Reglali o treapta oarecare de preparare termica
indelungata. Afisajul & se stinge.

Functia Powerboost este dezactivata.

Indicatii

m Daca nu dezactivati functia Powerboost, aceasta se
dezactiveaza automat dupa un anumit timp. Ochiul
de gatit comuta la loc, pe treapta de preparare
termica 9.

m Tineti cont de faptul ca uleiul si untura se incing
rapid cu functia Powerboost. Niciodata sa nu lasati
procesul de preparare termica nesupravegheat.
Uleiul si untura incinse se aprind rapid. Consultati
capitolul Instructiuni de siguranta
importante.— Pagina 45

Bl Sistemul de siguranta
impotriva accesului
copiilor

Cu ajutorul sistemului de siguranta impotriva accesului
copiilor, impiedicali conectarea plitei de catre copii.

Pornirea si oprirea sistemului de siguranta
impotriva accesului copiilor
Plita trebuie sa fie deconectata.

Conectare: Atingeti simbolul <=0/ timp de cca.
4 secunde. Becul indicator de deasupra simbolului <o/
N se aprinde timp de 10 secunde. Plita este blocata.

Deconectare: Atingeti simbolul <0/N timp de cca.
4 secunde. Plita este deblocata.
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Sistem automat de siguranta impotriva
accesului copiilor

Cu aceasta functie, sistemul de siguranta impotriva
accesului copiilor este activat automat intotdeauna
cand opriti plita.

Pornirea si oprirea

In capitolul Set&rile de baza puteti citi cum s& porniti
sistemul automat de siguranta impotriva accesului
copiilor.— Pagina 52

[€) Functii de timp

J
Exista 2 functii de timp diferite:

m Un ochi de gatit trebuie sa se deconecteze automat
m Ceas de bucatarie cu alarma

O pozitie de fierbere trebuie sa se
deconecteze automat

Introduceti durata pentru pozitia de fierbere dorita.
Pozitia de fierbere se deconecteaza automat dupa
expirarea duratei de preparare reglate.

Reglarea duratei de preparare

1. Reglarea treptei de preparare termica
2. Atingeti simbolul (©. Se aprinde afisajul Il ochiului
de gatit dorit. Pe afisajul temporizatorului se aprinde

3. In domeniul de setari, atingeti presetarea dorita.
Presetarile posibile sunt, de la stAnga spre dreapta,
1, 2, 3..... pana la 10 minute. Pe durata urmatoarelor
10 secunde, deplasali mana pe domeniul de setari
pana cand se atinge durata de preparare dorita.

c
o0 #® | 8 myoll
oL inrre g
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Durata este cronometratd. Daca ati reglat cate o durata
de preparare pentru mai multe ochiuri de gatit, va fi
afisata intotdeauna durata de preparare pentru ochiul
de gatit selectat.

Setare automata

Cand atingeti presetarile de la 1 la 5 Tn domeniul de
setari un timp mai lung, durata este redusa automat la
un minut.

Cand atingeti presetarile de la 6 la 10 in domeniul de
setari un timp mai lung, durata este marita automat la
99 de minute.



La expirarea timpului

La expirarea duratei, pozitia de fierbere se
deconecteaza. Se emite un semnal sonor si pe afisaj se
aprinde 44 timp de 10 secunde. Afisajul -l lumineaz&
cu intensitate. Atingeti simbolul (®. Afisajele se sting si
semnalul sonor inceteaza.

Corectarea sau stergerea duratei

Selectati pozitia de fierbere si atingeti simbolul ©.

Afisajul 1=l lumineaza cu intensitate. In domeniul de

sne,léri, modificati durata de preparare sau pozitionali pe
1

.

Indicatie: Puteti seta durate de pané la 99 de minute.

Temporizatorul automat

Cu aceasta functie puteti sa preselectati o durata de
preparare pentru toate ochiurile de gatit. Dupa fiecare
conectare a unui ochi de gatit, va incepe
decrementarea duratei de preparare preselectate.
Ochiul de gatit se deconecteaza automat dupa
expirarea duratei de preparare reglate.

Din capitolul Setérile de baza aflati modul de pornire a
temporizatorului automat.— Pagina 52

Indicatie: Puteti sa modificati durata de preparare
pentru o pozitie de fierbere sau sa deconectati
temporizatorul automat pentru pozitia de fierbere:
Selectati pozitia de fierbere si atingeti simbolul (.
Afisajul dorit -l lumineaza cu intensitate. In domeniul
de setari, modificati durata de preparare sau pozitionati

alx)
pe .

Ceasul cu alarma de bucatarie

Cu ajutorul ceasului cu alarma de bucatarie puteti regla
durate de timp de pana la 99 de minute. El este
independent de toate celelalte setari.

Conectarea ceasului cu alarma de bucatarie

Puteti conecta ceasul cu alarma de bucéatarie in 2
moduri diferite:

m in conditiile in care ali selectat pozitia de fierbere,
atingeti de 2 ori simbolul ® in decurs de 10
secunde.

m Fard pozitia de fierbere selectata, atingeti simbolul

O®.
Afisajul £) se aprinde.

Setarea ceasului cu alarma de bucatarie
Setati timpul dorit in domeniul de setari.

Dupa expirarea timpului

Dupé expirarea timpului se emite un_semnal sonor. Pe
afisajul temporizatorului se aprinde L. Afisajul £
pentru ceasul de bucatarie cu alarma se aprinde intens.

Afisajul se stinge dupa 10 secunde.

Deconectarea automata de siguranta ro

Afisarea timpului
Selectati ceasul de bucatarie cu alarma prin simbolul

®. Timpul va fi afisat timp de 10 secunde.
Corectarea timpului

Selectati ceasul de bucatarie cu alarma prin simbolul ©
si reglati-l din nou.

Deconectarea automata de
siguranta

In cazul in care un ochi de gétit este conectat un timp
mai indelungat fara nicio modificare a setarilor, va fi
activata limitarea automata a timpului.

Incalzirea ochiului de gatit se intrerupe. Pe afisajul
ochiurilor de gétit se aprind intermitent, alternativ =& si
afisajul pentru caldura reziduald H/h.

Afisajul se stinge daca atingeti o suprafatd de comanda
oarecare. Puteti efectua noi setéari.

Momentul in care devine activa limitarea timpului
depinde de treapta de preparare termica setata (1 pana
la 10 ore).

Protectia la stergere

Daca stergeti panoul de comanda in timp ce plita este
pornitd, se pot modifica setarile.

Pentru a evita acest lucru, plita dispune de o functie de
protectie la stergere. Atingeti simbolul /R, Se emite
un semnal sonor. Se aprinde becul indicator de
deasupra simbolului <0/®. Panoul de comanda este
blocat timp de 30 de secunde. Puteli sterge panoul de
comanda fara a modifica setarile.

Indicatie: Intrerupatorul principal nu este influentat de
funciia de protecitie la stergere. Puteti deconecta plita
oricand.
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ro Afisajul consumului de energie

By Afisajul consumului de
energie

Cu aceastd functie puteti solicita afisarea consumului
total de energie de la conectarea si pana la
deconectarea plitei.

Dupa deconectare, consumul va fi afisat pentru 10
secunde in kilowati-org, de ex. 1,08kWh.

Exactitatea afisajului depinde printre altele de calitatea
tensiunii de la reteaua de curent electric.

kWh
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Afisajul nu este activat. Din capitolul Setarile de baza
puteti afla modul de activare a afisajului.— Pagina 52

52

B Setari de baza

Aparatul dvs. dispune de diverse setari de baza. Putefi
adapta aceste setari la propriile obiceiuri.

Afisaj Functia

ci Sistem automat de siguranta impotriva accesului co-
piilor
[ *
i Deconectat.
{ Conectat.
c Sistemul manual si automat impotriva accesului copiilor
deconectat.
cc Semnal sonor
' Semnalul sonor de confirmare si semnalul de operare gre-
sitd dezactivate (semnalul intrerupatorului principal se
mentine ntotdeauna).
{ Este activat numai semnalul sonor de operare gresitd.
c Este activat numai semnalul sonor de confirmare.
3 Sunt activate semnalul sonor de confirmare si semnalul
de operare gresitd.*
c3 Afigajul consumului de energie (cereti informatii des-
pre tensiunea de retea de la furnizorul dumneavoastra
de energie electrica)
' Afisajul consumului dezactivat.*
{ Afisajul consumului 1a tensiunea de retea de 230 V.
c Afisajul consumului la tensiunea de retea de 400 V.
3 Afisajul consumului la tensiunea de retea de 220 V.
Y Afisajul consumului 1a tensiunea de retea de 240 V.
c5 Temporizatorul automat
oo Deconectat.*

£ 199 Durata dupa care se deconecteaz ochiurile de gétit.

ch Durata semnalului sonor de final al temporizatorului
i 10 secunde.*

c 30 de secunde

3 1 minut.

c Conectarea rezistentelor

O Deconectat.
{ Conectat.

c Ultima setare fnainte de deconectarea ochiului de gatit.*

c9 Timpul de selectare a ochiului de gatit

] Nelimitat: puteti efectua oricand setdri la ultimul ochi de

gdtit selectat fdrd sa-| selectati din nou.”

i Puteti efectua setari la ultimul ochi de gatit selectat in pri-
mele 10 secunde de la selectare, dupa care trebuie sa
selectati din nou ochiul de gatit inainte de a efectua noi
setari.

*Setare de baza



Afisaj Functia

cl Readucerea la setarea de baza
7] Deconectat.*
/ Conectat.

*Setare de baza

Modificarea setarilor de baza
Plita trebuie s& fie deconectata.

1. Qonectati plita.
2. In urmétoarele 10 secunde atingeti simbolul & timp
de 4 secunde

=<0 &~ Do !mo os oo 5 r
SV mo0 oo oo Om ]

of Tt rrrrrrrrrrrrtie ©

Pe display-ul din stanga se aprind intermitent alternativ
c si {, iar pe display-ul din dreapta se aprinde L.

3. Atingeti in mod repetat simbolul &}, pana cand pe
display-ul din stanga apare afisajul dorit.
4. Setatli valoarea doritd in domeniul de setari.

Ry O #|om 8| ®m o 3l
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5. Atingeti simbolul & timp de 4 secunde.
Setarea este activata.

Deconectare

Pentru parasirea setarii de baza, deconectati plita de la
intrerupatorul principal si setati din nou.

Curatarea ro

) Curatarea

Produse de curatare si de ingrijire adecvate puteti
achizitiona de la unitatea service abilitata sau prin e-
Shop.

Placa vitroceramica

Curatali plita dupa fiecare utilizare. Astfel, resturile de la
gatit nu se lipesc prin ardere.

Curatali plita abia dupa ce aceasta s-a racit suficient.

Utilizati numai produse de curédtat adecvate pentru
placa vitroceramica. Acordati atentie indicatiilor de
curatare de pe ambalaj.

Nu utilizati niciodata:

detergent de vase pentru spalare manualad, nediluat
solutie de curdtat pentru masina de spélat vase
produse de curatare abrazive

produse de curatare agresive precum spray de
cuptoare sau produse pentru indepartarea petelor
bureli care zgéarie

m aparate de curdtat cu jet sub presiune sau cu jet de
abur

Murdaria pronuntata poate fi indepartata cel mai bine
Cu o razuitoare pentru geamuri, disponibilda in comert.
Respectali recomandarile producatorului.

O razuitoare adecvata pentru geamuri puteti procura si
de la unitatea de service abilitatd sau in e-shop-ul firmei
noastre.

Cu bureti speciali pentru curatarea placii vitroceramice,
obtineti rezultate bune de curatare.

Cadrul plitei

Pentru a evita deteriorari la cadrul plitei, va rugam sa
respectati urmatoarele indicatii:

Utilizati numai solutie calda de apa cu detergent.
Spalati temeinic lavetele noi, inainte de utilizare.
Nu utilizati substante caustice sau abrazive.

Nu folositi razuitoare.
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ro Ce-i de facut in caz de defectiune?

B Ce-i de facut in caz de defectiune?

In cazul in care apare o defectiune, aceasta este
deseori din cauze minore. Inainte de a chema unitatea
de service abilitatd, acordati atentie indicatiilor din
tabele.

Sistemul electronic al plitei dumneavoastra se afla sub
panoul de comanda. Din diverse cauze, temperatura

din aceastd zona poate creste puternic.

Eroare

Este intreruptd alimentarea cu curent electric.

Afisaj
Niciuna

Panoul de comanda este ud sau se afld un
obiect pe el.

Toate afisajele se
aprind intermitent

= Pe mai multe ochiuri de gatit s-a gatit un timp
mai lung, la o putere mare. Pentru protejarea
sistemului electronic, ochiul de gatit a fost
deconectat.

FY In ciuda deconectarii prin = &, sistemul elec-

tronic a continuat sa se incalzeasca. Din acest
motiv au fost deconectate toate ochiurile de
gatit.

Avertizare: in zona panoului de comanda se
afla o oald fierbinte. Sistemul electronic risca sa
Se supraincalzeasca.

F Ssitreapta de gatit
se aprind intermitent si
alternativ. Se aude un
semnal sonor

F Ssi semnalul sonor
binte. Pentru protejarea sistemului electronic,
ochiul de gatit a fost deconectat.

Ochiul de gatit a functionat un timp prea inde-
lungat si s-a deconectat.

Este activat modul Demo

=

o€ Ochiurile de gatit
nu incalzesc

Mesajul E pe afisaje
Daca pe afisaje apare un mesaj de eroare cu “E”, de
exemplu, EO111, deconectati aparatul si reconectati-l.

Daca a fost un deranjament singular, afisajul se stinge.
Daca mesajul de eroare apare din nou, apelali unitatea
de service abilitata si indicati mesajul de eroare exact.
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In zona panoului de comanda se afld o oald fier-

Pentru ca sistemul electronic sa nu se
supraincélzeascd, atunci cand este necesar, ochiurile
de gétit se deconecteaza automat. Afisajul F', FH, sau
F5 apare alternativ cu indicatorul caldurii reziduale H
sau h.

Masura

Verificati siguranta aparatului 1a tablou. Verificati cu ajutorul altor aparate
electronice dacd s-a produs o pana de curent.

Uscati panoul de comanda sau indepartati obiectul.

Asteptafi un timp. Atingeti o suprafata de comanda oarecare. Cand se
stinge F ', sistemul electronic s-a racit suficient. Puteti continua gétitul.

Asteptati un timp. Atingeti o suprafatd de comanda oarecare. Cand se
stinge F 4, puteti continua gatitul.

Indepértati oala. Indicatorul erorilor se stinge la scurt timp dupé aceea.
Puteti continua gétitul.

Indepértati oala. Asteptati un timp. Atingeti o suprafatd de comanda oare-
care. Cand se stinge ~ 5, puteti continua gétitul.

Puteti reconecta ochiul de gdtit imediat.

Dezactivarea modului Demo: deconectati aparatul de la reteaua de alimen-
tare electrica timp de 30 de secunde (decuplati siguranta de la tabloul
electric sau comutatorul de protectie de la tabloul de sigurante). In urma-
toarele 3 minute atingeti o suprafatd de comanda la intamplare. Modul
Demo se dezactiveaza.



P& Serviciul pentru clienti

Daca aparatul necesita reparatii, unitatile noastre de
service va stau la dispozitie. Noi gasim intotdeauna o
solutie potrivita, chiar si pentru a evita o vizita inutila a
personalului unitafii service.

Numarul E si numarul FD

Cand va adresati unitatii service abilitate, va rugam sa
indicati numarul E si numarul FD ale aparatului. Placuta
de tip cu numerele se gaseste in actele aparatului.

Tineti cont de faptul ca in cazul unei erori de operare,
verificarea de catre un tehnician din unitatea service

Preparate de verificare

Acest tabel a fost intocmit pentru institute de verificare
pentru a facilita testarea aparatelor noastre.

Datele din tabel se refera la setul nostru de vesela
accesoriu de la Schulte-Ufer (set de 4 oale pentru plite
cu inductie HZ 390042) cu urmatoarele dimensiuni:

m Cratitd cu coada @ 16 cm, 1,2 |, pentru pozitia de
fierbere cu un circuit de & 14,5 cm

Preparate de verificare

Treapta de
incepere a pre-
pararii

Topirea ciocolatei
Veseld: oald cu coadd

Glazura de ciocolatd (de ex. Dr. Oetker amaruie,
150 g) pe ochiul cu diametru @ 14,5 cm

Incélzirea si mentinerea la cald a tocanei de linte
Vesela: oald

Tocanita de linte conform DIN 44550
Temperatura inifiald 20° C

Cantitatea 450 g pentru ochiul de gdtit cu 9
diametrul @ 14,5 cm
Cantitate: 800 g pentru ochiul de gdtit cu dia- 9

metrul @ de 18 cm sau 17 cm

Tocanita de linte ca produs la conserva
de ex. tocana de linte in terind cu carndciori de la Erasco:

Temperatura initiald 20° C

Cantitatea 500 g pentru ochiul de gatit cu 9
diametrul @ 14,5 cm
Cantitate: 1000 g pentru ochiul de gatit cu 9

diametrul @ de 18 cm sau 17 cm

Incélzire / inceperea fierberii

Serviciul pentru clienti ro

abilitata nu este gratuitd, nici daca va aflati in timpul
perioadei de garantie.

Comanda de reparatie si consultanta in caz de
defectiune

Datele de contact ale tuturor tarilor le gasiti in lista de
servicii pentru clieni anexata.

Aveti incredere in competenta producatorului. Astfel noi
ne asiguram, ca reparatia se face de tehnicieni de
service scolarizati, care sunt dotati cu piese de schimb
originale pentru aparatul dvs.

Cratita @ 16 cm, 1,7 |, pentru pozitia de fierbere cu
un circuit de @ 14,5 cm

m Cratita @ 22 cm, 4,2 |, pentru pozitia de fierbere de
@18 cmsaud 17 cm

m Tigaie @ 24 cm, pentru pozitia de fierbere de & 18
cmsau @ 17 cm

Preparare termica indelun-
gata

Durata (min:sec) Capac Treapta de prepa- Capac
rare termica inde-
lungata

- 1 Nu
cca. 2:00 fard amestecare Da 1. Da
cca. 2:00 fard amestecare Da 1. Da

cca. 2:00 Da 1. Da
(amestecare dupd cca. 1:30)
cca. 2:30 Da 1. Da

(amestecare dupa cca. 1:30)
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ro Preparate de verificare

Preparate de verificare incilzire / inceperea fierberii Preparare termica indelun-
gata

Treapta de Durata (min:sec) Capac Treaptade prepa- Capac
incepere a pre- rare termica inde-
pararii lungata

Prepararea sub temperatura de clocotire a sosului Bechamel
Veseld: oald cu coada
Temperatura laptelui: 7° C

Retetd: 40 g unt 40 g faind, 0,5 | lapte (3,5% 92 cca. 5:20 Nu 113 Nu
grasime) si un praf de sare pentru ochiul de
gatit cu diametrul @ 14,5 cm

1Topiti untul, adaugati faina si
sarea si prajiti rantasul timp de
3 minute

2Adéugati laptele la rantas si aduceti- in punc-
tul de fierbere amestecand continuu

3 Dupé ce sosul Bechame! a dat
in fiert, mai tineti- incé 2 minute
latreapta 1 amestecand conti-

nuu
Prepararea orezului cu lapte - preparare termica indelungata cu capac
Vesela: oala
Temperatura laptelui: 7° C
Retetd: 190 g orez cu bob rotund, 90 g 9 cca. 6:45 Nu 2 Da
zahar, 750 ml Iapte (3,@% grasme) silg Incalziti laptele pand cand acesta
sare pentru ochiul de gatit cu diametrul @ incepe sd se umfle. Comutati inapoi
14,5cm pe treapta de preparare termica
indelungata si addugati in lapte
orez, zahdr si sare
Durata totald (inclusiv inceperea
prepardrii pe ochi) cca. 45 de
minute
Dupa 10 minute amestecai
orezul cu lapte
Retetd: 250 g orez cu bob rotund, 120 g 9 cca. 7:20 Nu 2 Da
zahar, 1 | lapte (3,5% grasime) si 1,5 g sare, Tncalziti laptele pana cand acesta
pentru ochiul de gatit cu diametrul @ de 18 incepe s se umfle. Comutati inapoi
cm saude 17 cm pe treapta de preparare termicéd

indelungata si addugati in lapte
orez, zahdr si sare

Durata totald (inclusiv inceperea
prepardrii pe ochi) cca. 45 de

minute
Dupd 10 minute amestecati
orezul cu lapte
Prepararea orezului cu lapte - preparare indelungata fara capac
Veseld: oald
Temperatura laptelui: 7° C
Retetd: 190 g orez cu bob rotund, 90 g 9 cca. 7:30 Nu 2 Nu
zahdr, 750 ml lapte (3,5% grédsime) si 1 g Adaugati orezul, zaharul si sarea in
sare pentru ochiul de gatit cu diametrul @ lapte si incalziti-le amestecand con-
14,5¢cm tinuu. Cand laptele atinge tempera-

tura de cca. 90°C comutatila loc pe
treapta de preparare indelungata.

L&safi sé fiarba cca. 50 de minute
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Preparate de verificare

Retetd: 250 g orez cu bob rotund, 120 g
zahar, 1| lapte (3,5% grasime) si 1,5 g sare,
pentru ochiul de gatit cu diametrul @ de 18
cm saude 17 cm

Fierberea orezului
Veseld: oald

Temperatura apei 20° C
Reteta conform DIN 44550:

125 g orez cu bobul lung 300 g apa si un varf
de sare pentru ochiul de gdtit cu diametrul @
de 14,5¢cm

Retetd conform DIN 44550:

250 g orez cu bobul lung 600 g apd si un varf
de sare pentru ochiul de gdtit cu diametrul @
de 18 sau 17 cm

Prajirea fripturilor de pulpa de porc

Veseld: tigaie
Temperatura initiald a bucdtilor de pulpa: 7°
C

Cantitate: 3 bucéti de pulpa (greutate totald
circa 300 g, grosime circa 1 ¢cm) 15 g ulei de
floarea soarelui pentru ochiul de gatit cu dia-
metrul @ de 18 cm sau de 17 cm

Prajirea clatitelor
Vesela: tigaie
Retetd conform DIN EN 60350-2

Cantitate: 55 ml aluat per clatita pentru
ochiul de gatit cu diametrul @ de 18 cm sau
de 17.cm

Préjirea cartofilor pai congelati
Veseld: oald

Cantitate: 1,8 kg ulei de floarea soarelui, per
portie: 200 g de cartofi prajiti congelati (de
exemplu cartofi McCain 123 Qriginal) prntru
ochiul de gatit cu diametrul @ de 18 cm sau
de17cm

incélzire / inceperea fierberii

Treapta de Durata (min:sec)

incepere a pre-

9

pararii
cca. 8:00
Ad&ugati orezul, zaharul si sarea in
lapte i incdlziti-le amestecand con-
tinuu. Cand laptele atinge tempera-
tura de cca. 90°C comutati la loc pe
treapta de preparare indelungata.
L dsafi sa fiarba cca. 50 de minute

9 cca. 2:48

9 cca. 3:15

9 cca. 2:40

9 cca. 2:40

9 Pana cand temperatura uleiului
atinge 180°C

Daca se fac probe cu ochiul de gatit cu diametrul @ de
18cm cu puterea nominala de 1500 W, timpul de gatit
se prelungeste cu cca. 20% si treapta de preparare
termica indelungata se prelungeste cu o treapta.

Capac

Nu

Da

Da

Nu

Nu

Preparate de verificare ro

Preparare termica indelun-
gata

Treapta de prepa- Capac
rare termica inde-

lungata

2 Da
2 Da
7 Nu

6 saua 6-ainfunctie Nu
de gradul de rume-
nire
9 Nu
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